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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

_. N_úmero de la. Categoría

04;2.2;7 

Dehoniináéión del 
· · : Aditivo - · · 

. . 

ALGA EUCHEUMA 
ELABORADA 
(CARRAGENINA SEMI 
REFINADA) 

CITRATO TRISÓDICO 

CLORURO CÁLCICO 

CLORURO DE AMONIO 

336ii; 
337 

. .

. . .  

antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, 
agentes de 
tratamiento de las . 
harinas, 
humectantes, 
sustancias 
conservadoras, 
gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, 
espesantes . 

: C�tego'ría de A_lil11Emto 
· ·Productos. a,base de hortaUzas•(iifoluidos hongos y se�as, raíces y tubérculos,

- . legumbres Y: legümi�osas .y aloe v�rá) y algas. ma'r.inás fennentádas;. excluidps los
productos fermentados de soja de las categorías de·alimentos 06.8.6, 06.8. 7, 12;9.1,

. . .. -· . :12.9.2.1 y-12;9.2.3.

Numero, Dosis ·máxima . Legislación dé 
INS 

__ (mg1c.º >•- . -Rete"rencia Función . Observaciones 
nig/kg· o:BPM . .

407a 8PM Directiva Incrementadores 
95/2/CE Anexo del volumen, 
1, Pág. 10. sustancias inertes, 

emulsionantes, 
agentes 
gelificantes, 
agentes de 
glaseado, 
humectantes, 
estabilizadores, 
espesantes. 

331iii 8PM FDA 184.1751 Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

509 4 000 FDA 184.1193 Agentes 
endurecedores, 
estabilizadores, 
espesantes. 

510 BPM FDA 184.1138 Agentes de 
tratamiento de las 
harinas. �e, 

v· 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

CLORURO DE POTASIO 

CARAMELO 1- CARAMELO 
PURO CÁUSTICO 
CARAMELO 111-
CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV-
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
DEXTRINAS, ALMIDÓN 
TOSTADO, BLANCO y

AMARILLO 

ERITROSINA 

Número de la Cat�goría 

Denominación del Aditivo 

508 BPM FDA 184.1622 Agentes 
endurecedores, 
acentuado res del 
sabor, 
estabilizadores, 
espesantes. 

150a BPM FDA 73.85 Colorantes. 

150c BPM FDA 73.85 Colorantes. 

150d BPM FDA 73.85 Colorantes. 

1400 BPM FDA 184.1277 Sustancias inertes, 
emulsionantes, 
estabilizadores, 
espesantes. 

127 BPM FDA 74.303 Colorantes. 

. Cate�oría de Alime�to : 
..

Hortalizas (incli.lidos horigos ·y 5.étas, r�íces y hiQéfoúlos, legumbres y leguminosas 
· · · y áloe vera) valgas marfrias cocidas o fritas.

Número Do.sis máxi.rria · Legislación de
INS. · (nigiL o.r:ng/kg . Referencia

.. o BPM .. 
Función Observaciones 

CARAMELO 
CARAMELO 
AMONIACO 

111- 150c
AL

BPM FDA 73.85 Colorantes. 

CARAMELO IV
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 

Número de la Categoría 

05.1 

Denominación del 
Aditivo 

ADVANTAME 
PECTINAS (AMIDADA Y 
NO AMIDADA) 

150d BPM FDA 73.85 Colorantes. 

Gategoría de:}\lirriento . · 
•, · . •  

. Productos de éácaq y.chocolate, iriGluidos los productos de imitación y los . . . . . 
·· sucedáneos def chotolate

. . 

Número. Dosis ·máxima . Legislación de
INS (mg/Lo · · Referenciami:i/k�:¡: o· BPM . . . 

969 BPM FDA 172.803 
440 BPM Directiva 

95/2/CE Anexo 
11, Pág. 13. 
(como agentes 
de 
recubrimiento). 

·Función
. . 

Edulcorante. 
Emulsionantes, 
agentes 
gelificantes, 
agentes 
glaseado, 
estabilizadores, 
espesantes. 

. . Observaciones 

de 
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Núinero de la Categ·oría · 
. . .. 

Categoría dé ii.iimento 

05.1.3 ProcÍuétos para untar a base de· cacao; ·incluidos· los rellenos a base de cacao 
' · . .  · .. . . '· . . .  '•. 

Denominación del Aditivo Numero:
INS 

CARMINES (EXTRACTO 120 
DE COCHINILLA) 
ERITROSI NA 127 

Número de lá C_ategoría . 

�5.1.4 

NúmeroDenominación del Aditivo · · · 
.. . INS--

CARAMELO 
CARAMELO 
AMONÍACO 

111- 150c
AL 

CARAMELO IV
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
CARMINES (EXTRACTO 
DE COCHINILLA) 
CURCUMINA 

150d 

120 

100i, 
100ii 

EXTRACTO 
BIXINA, 
ANNATO 

DE BIJA, 160b 
NORBIXINA, 

Núrnero de la C�t�goríá 

05.1.5· 
. • . . .  

, . 

. . 

Denominación del Aditivo 

CARAMELO 111-
CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV-
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
CURCUMINA 

. . 

. . 
. . 

. . 

Número . .-
'· rf.is· 

" 

,,·: 

150c 

150d 

100i, 
100ii 

- Dosis in�xima
(mg/L o iTÍg/ktL

oBPM .. 
BPM 

BPM 

Leg!sl_acióri di;! 
. Referenciá · F_U!1Ción 

FDA 73.100 Colorantes. 

FDA 74.303 Colorantes. 

. Óategoría: de Aiiniento 
. . ·. . . . . . •, . 

. . . 

· · p_ roductós_dé ,�a_cáo_y ciJocolate
Dósis iriáxin:ia Légis!a�ión de (mg/L 9 inglkg : Réfe_· _re_ n_ c_ ia_ ·.,oBPM.: 
BPM FDA 73.85 

BPM FDA 73.85 

8PM FDA 73.100 

8PM FDA 73.600 

8PM FDA 73.30 

Función· 

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorantes. 

·. 

C_éltegóría. de_ Alimento 
. · . 

Observaciones 

Observaciones 

. . .  Pró'clÜcfos de
_.
hnifació� y slÍéed�rieo� dél choc�láte: 

·.oosis.-maxima :ÚgÍ;,�¿iqn_ de:· • (n'lg/L ¡,·mgtkg .· Referencia:.: · .óBPM . .  

8PM FDA 73.85 

8PM FDA 73.85 

8PM FDA 73.600 

·. . . 

Función 

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorantes. 

. . 

Ób.servaciones 
.. 

-
·
· 

\5-:-.b� EC 
-�---��· 

. .
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Número de la Categoría 

05.2 

Denominación del Aditivo 

ADVANTAME 
ANTOCIANINAS, 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
ERITROSINA 
ESTEAROIL-2-
LACTILATOS 

EXTRACTO DE 
SPIRULINA 
LUTEINA 

OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 

SALES MAGNESICAS DE 
ÁCIDOS GRASOS 

TARTRATOS 
(solo para ácido tartárico) 

Número de la Cátegorí� 

05.2.1 

Denominación del Aditivo 

ACIDO TANICO 

AZUL PATENTE V 

. •  . 

. .

. .

. . . . . 

9ateg<>rí� de Alim�nto 
. Dulces distintos d�-Ios indi�adós en las categorías dé alimentós.os:1, 05.3 y OSA,· 

. inc:IÚidós:°Iói caramelos duros V blandos,-ios turron.és, etc ....

Número Dosis máxima · .legislación de :(mg/Lo .· IN$ Refer�mcía · . mg/kg oBPM . . . . 

969 8PM FDA 172.803 
163 8PM Reglamento 

(UE) No 
1129/2011 

127 8PM FDA 74.303 
481i, 5 000 Directiva 
481ii 95/2/CE Anexo 

IV, Pág. 38. 
Otros · aditivos 
permitidos. 

N/A 8PM FDA 73.530 

161b 300 Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 

160c 8PM Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 

470b 8PM FDA 172.863 

334 BPM FDA 184.1099 

. Dosis máxima Número 
. (ing/L:o Legislación de · 

· INS · . :mQ/k� 0 BPM : : Referercia .
181 130 FDA 184. 1097 

131 50 Directiva 
94/36/CE 

Función 

Edulcorante. 
Colorante. 

Colorantes. 
Emulsionantes, 
agentes de 
tratamiento de las 
harinas, 
espumantes, 
estabilizadores. 
Colorantes. 

Colorante. 

Colorante. 

Antiaglutinantes, 
emulsificante, 
estabilizador. 
Reguladores de la 
acidez, 
antioxidantes, 
acentuad ores 
sabor, 
secuestrantes. 

, Fúndón 

Colorantes, 
emulsionantes, 
espesantes, 
estabilizadores 
Colorantes. 

del 

Observaciones 

Observaciones 
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CURCUMINA 100i BPM 
100ii 

EXTRACTOS DE BIJA, 160b BPM 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
EXTRACTO DE N/A BPM 
SPIRULINA 
PIGMENTOS N/A 12 500 
PERLESCENTES A BASE 
DE MICA 
LICOPENOS 160d(i), BPM 

(ii), (iii) 
NEHOESPERIDINA- 959 150 
DIHIDROCALCONA 

ROJO DE AZORRUBINA 122 50 
(CARMOISINA) 

Número de la_ Categoría 

os.2:2 
.. . .

.Número·. Dosis máxima· 
Denominación del Aditivo '.(ing/L o 

· INS mg/kg_o BPM 
.AZUL PATENTE V 131 50 

CURCUMINA 100i 300 
100ii 

DIACET ATO DE SODIO 262ii BPM 

EXTRACTO DE BIJA, 160bi BPM 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
EXTRACTO DE N/A BPM 
SPIRULINA 
LICOPENOS 160d(i), BPM 

(ii), (iii) 
NEHOESPERIDINA- 959 150 
DIHIDROCALCONA 

ROJO DE AZORRUBINA 122 50 
(CARMOISINA) 
PIGMENTOS N/A 12 500 
PERLESCENTES A BASE 
DE MICA 

FDA 73.600 Colorantes. 

FDA 73.30 Colorantes. 

FDA 73.530 Colorantes. 

FDA 73.350 Colorantes. 

FDA 73.585 Colorantes. 

Directiva Edulcorante, 
94/35/CE potenciador del 

sabor. 
Directiva 94/36/ Colorantes. 
CE 

. . 

Categoría de Aiirriento 

· -· Carainelós blandos ·

L�gislación de . · Función Referencia 

Directiva Colorante. 
94/36/CE 
Reglamento Colorante. 
(UE) No 
1129/2011 
FDA 184.1754 Regulador de la 

acidez, sustancia 
conservadora, 
secuestrante. 

FDA 73.30 Colorantes. 

FDA 73.530 Colorante. 

FDA 73.585 Colorantes. 

Directiva Edulcorante, 
94/35/CE potenciador del 

sabor. 
Directiva Colorantes. 
94/36/EC 
FDA 73.350 Colorante. 

RTCA 67.04.54:18 
irn. Revisión 

Observaciones 

/4�0-
,. 
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Número de la Categoría 

05.2.3 

. .. 
Denominación del Aditivo 

CURCUMINA 

Número de la C�tegoría 

05.3 

Denominación del 
Aditivo 

ÁCIDO GLUCONICO 

ACIDO SULFURICO 

ACIDOS GRASOS 

ADVANTAME 
ARGON 

AZUL PATENTE V 

Número 
INS 

100i 
100ii 

Número 
INS 

574 

513 

570 

969 
938 

131 

CARBAMIDA (SOLO 927b 
PARA GOMA DE MASCAR 
SIN AZÚCAR AÑADIDO) 
CARBON VEGETAL 153 

CURCUMINA 100i 
100ii 

DIACETATO DE SODIO 262ii 

ERITROSINA 127 
ESTEAROIL-2- 481i, 
LACTILATOS 481ii 

... 
.. 

Dosis· m·áxima 
(mg/L o_mgtkg 

oBPM 
BPM 

.Categoría-de Alim�rito· .. · .. ·." ., . . . 

Turrón y·inazapá.n 

-_Legislación de . 
Referenciá .. Función

FDA 73.600 Colorante. 

.... 
.
. 

Cát$g·oría: dé Aiímento ·. . . ·-. .. . . ,· . ' ... 

Dosis-:.·· 
·· 

. máxíma · : �Éigislaciói1 de.
. (mg/L o : Referencia_ 

mg/kg ·o BPM
BPM Directiva 

BPM 

BPM 

BPM 
BPM 

300 

30 000 

8PM 

BPM 

95/2/CE 

Directiva 
95/2/CE 
Directiva 
95/2/CE 
FDA 172.803 
Directiva 
95/2/CE 
Directiva 
94/36/CE 
Directiva 
95/2/CE 

Directiva 
94/36/CE 
FDA 73.600 

Función 

Estabilizador, 
corrector de la 
acidez. 
Acidulante. 

Antiaglomerante, 
antiaalutinante. 
Edulcorante 
Propulsor, 
estabilizador. 
Colorantes. 

Estabilizador. 

Colorante. 

Colorante. 

BPM Reglamento 
(UE) 
1129/2011 

Regulador de la 
No acidez, sustancia 

conservadora, 
secuestrante. 

8PM 
2 000 

FDA 74.303 
Directiva 
95/2/CE Anexo 
IV, Pág. 38. 
otros aditivos 

Colorantes. 
Emulsionantes, 
agentes de 
tratamiento de las 
harinas, 

.. 

Observaciones 

Observaciones 

permitidos. espumantes, ,...,-- � 
d 

/c,\e>l! Eco,114-,� 
L_ _______ __¡_ __ ---1. ____ ____._ _____ -'--='es

::..:.
ta=b:.:::ili:::.:za=or�es

::..:.
._...L,_ ___ _,./�,.,.,_�1¡;____, 

··t.,.\ 

/:/�- -�-\ 
p� s ' .- ,� P. ;.-�-\ 
i:�) _. - _, (. �: ¡

Página 4�<Ji 257 _;};; 
",:�t-� __ 3:;:::·· 
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ESTERES DE SORBITAN 491, 5 000 
DE ÁCIDOS GRASOS 492, 

493, 
494,495 

EXTRACTO DE PIEL DE 163ii 500 
UVA 
EXTRACTO DE N/A 8PM 
SPIRULINA 
GLICINA y su SAL 640 8PM 
SODICA 
HELIO 939 8PM 

HIDROGENO 949 8PM 

LICOPENOS 160d(i), 8PM 
(ii), (iii) 

LUTEINA 161b 300 

NEOHESPERIDINA (CON 959 150 
AZÚCAR AÑADIDO) 

NEOHESPERIDINA 
AZÚCAR AÑADIDO) 

(SIN 959 400 

OLEORRESINA DE 160c 8PM 
PAPRIKA 

OXIGENO 948 8PM 

PIGMENTOS N/A 12 500 
PERLESCENTES A BASE 
DE MICA 
ROJO DE AZORRUBINA 122 50 
(CARMOISINA) 
SALES MAGNESICAS DE 470b BPM 
ÁCIDOS GRASOS 

SILICATO DE ALUMINIO Y 554 8PM 
SODIO 

Directiva 
95/2/CE Anexo 
JV, Pág. 38 y 39. 
Otros aditivos 
permitidos 
FDA 172.836, 
172.838, 172.840 
172.840 
172.842 
Directiva 
94/36/CE 
FDA 73.530 

Directiva 
95/2/CE 
Directiva 
95/2/CE 
Directiva 
95/2/CE 
FDA 73.585 

Directiva 
94/36/CE 
Directiva 
94/35/CE 

Directiva 
94/35/CE 

Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 
Directiva 
95/2/CE 
FDA 73.350 

Directiva 
94/36/CE 
Directiva 
95/2/CE 

Directiva 
95/2/CE Anexo 
IV, Pág. 
40.Otros aditivos
permitidos.

J5C 

Emulsionantes, 
estabilizadores. 

Colorantes. 

Colorante. 

Potenciador del 
sabor. 
Gas propulsor, 
estabilizador. 
Gas propulsor. 

Colorantes. 

Colorantes. 

Edulcorante, 
potenciador del 
sabor. 
Edulcorante, 
potenciador del 
sabor. 
Colorante. 

Gas propulsor. 

Colorante. 

Colorantes. 

Emulsionante, 
agente de 
recubrimiento. 
Antiaglutinantes. 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

�) 

<}'' 4�•�v•
,:' 
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SILICATO DE CALCIO Y 
ALUMINIO (CAOLIN) 
(SINTETICO) 

TARTRATOS 

VERDE s (VERDE 
BRILLANTE BS) 

Número de la Categoría 

05.4 

Denominación del Aditivo· 

ADVANTAME 
CURCUMINA 

DIACET ATO DE SODIO 

ERITROSINA 
EXTRACTO DE 
SPIRULINA 
LUTEINA 

OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 

556 8PM Directiva Antiaglutinantes. 
95/2/CE Anexo 
IV, Pág. 
40.Otros aditivos
oermitidos

334- 8PM Directiva Antiaglutinantes, 
335i, 95/2/CE reguladores de la 
335ii- Nota 45 acidez, 
336i, adyuvantes, 
336ii- antioxidantes, 
337 agentes de carga, 

emulsificantes, 
agentes de 
tratamiento de las 
harinas, 
humectantes, 
sustancias 
conservadoras, 
gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, 
esoesantes. 

142 300 Directiva Colorantes. 
94/36/CE 

Ca\egoría de Aliinerito 
··Deqoraciqnes (p. ej.:para productos·de p�stelería fina), revestiinientos(que no sean

· · . · · de fruta) v salsas dulces:
· · 

., Dosis:máxima Número· ·:··(mg/L o
·¡Ns· mg/kg o 8PM.

969 8PM
100i 300
100ii 

262ii BPM 

127 BPM 
N/A BPM 

161b 300 

160c BPM 

Legi�l�ciói1 de· . Función . Referencia ... 

FDA 172.803 
Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 
Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 

FDA 74.303 
FDA 73.530 

Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 

Edulcorante. 
Colorante. 

Regulador de la 
acidez, sustancia 
conservadora, 
secuestrante. 
Colorante. 
Colorante. 

Colorante. 

Reglamento Colorante. 
(UE) No 
1129/2011 

Observaciones 
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PIGMENTOS 
PERLESCENTES A BASE 
DE MICA 
SALES MAGNÉSICAS DE 
ÁCIDOS GRASOS 

·Número de laCategoría

06.2. 

_Denominac;:iófdel ·• 
. Aditi.vo 

CITRATO TRI SÓDICO 

EXTRACTOS DE BIJA, 
BIXINA, NORBiXINA, 
ANNATO 
OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 
PEROXIDO DE CALCIO 

. . 

Número de lá Categoría:
. . . . • ·  . . - ·., . .

. . 

06.2J 

.. . 

Derfominacióil déi Adit{voi .: 
· .. , 

EXTRACTOS DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 

N/A 12 500 

470b BPM 

331iii BPM 

160b (i) 8PM 

160c BMP 

930 75 ppm 

• '  

-:. 

:··.· 
. . ,· · 

• ' 

... , •

.. 

.o·osis:máximáNu_mtiro ·_ (mg1t :o.rng/kg 
·'INS ·.. o BPM

160b (i) BPM 

160c BPM 

FDA 73.350 Colorante. 

FDA 172.863 Antiaglutinante, 
emulsificante, 
estabilizador. 

Cátegciríá de· Alimento;:

FDA 184.1751 

FDA 73.30 

FDA 73.345 

21 CFR sec 
136.110 

· :Función

Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 
Colorantes 
naturales. 

Colorante. 

Agente 
tratamiento 
harinas 

de 
de 

:Catégoríid� Alimento 
" 

. . .

. . 
.·:., .. 

•. :fü(riilas 
.. ·. 

Legi�'i'J�i6n di 
·• )�eférericia · Función 

FDA 73.30 Colorantes 
naturales. 

FDA 73.345 Colorante. 

J52 

.. 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

Obs.ervaciories 

Observaciones 
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Número de la Categoría 

06;3 

Denominación del Aditivo 

ADVANTAME 
CURCUMINA 
DIACETATO DE SODIO 

ERITROSINA 
ESTEAROIL LACTILATOS 

OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 

OLEORRESINA 
TUMÉRICA 
PIGMENTOS 
PERLESCENTES A BASE 
DE MICA 

Número de la Cat�'goria 

-06.4

· : '. Cate
.
go:ríá.de .A.Umento · 

. .  

Cereales para el desayuno, incluidos los copos de avena 

Número· qo�is-máxima iegislación de
.. (mg/L o ... Función Observaciones 

INS · · ma/kao BPM -·_ R�férerida
969 BPM FDA 172.803 Edulcorante. 
100i BPM FDA 73.600 Colorantes. 
262ii BPM Reglamento Regulador de la 

(UE} No acidez, sustancia 
1129/2011 conservadora, 

secuestrante. 
127 BPM FDA 74.303 Colorante. 
481i, 5 000 Reglamento Emulsionantes, 
482i (UE} No agentes de 

1129/2011 tratamiento de las 
harinas, 
espumantes, 
estabilizadores. 

160c BPM Reglamento Colorante. 
(UE} 
No 1129/2011 

100ii BPM FDA 73. 615 Colorante. 

12 500 FDA 73.350 Colorante. 

: •· •· Cafogoria d.e Alirnérito 
·. . . . . . . 

Pasfa� y fideos y producto� ariálogos-(p. ej. fécula:de arroz en hojas, vermicélli de 
· ·. -· · . :· . : arroz, pastasv:ficieos:desoia) · ' . . · .. 

. N. . Dosis· máxima _l:�· _g•,:s: _•l·a·c_i·_o·_•.n·_·. de_.Denom·1nac·1o·_n d. ·e· I·Ad'
1t·1vo :· u

l
m

N5
er 
_
__ o_: · ·( ·. ·,··,L· ···•:.: •·,

··k· ... :.·:. mg · 0 mg g : ;R· ·e''t·e.-·r ·e·--n· 'c···,a· ·· · 
'oBPM. . ··•· • 

Función_:_ Observaciones 

PEROXIDO DE CALCIO 930 

Número de la Categoría 

06.4.2 

Denominación· del ·. Número 
Aditivo INS 

CLORURO DE POTASIO 508 

75 ppm 21 CFR sec 
136.110 

·•· ' .. 

Agente 
tratamiento 
harinas 

. :_. Categoría de Alimento 

de 
de 

·. . ,  .. 

. · Past�s y fid�os deshidratados "y product<>s análogos 
. ; . . 

. . . 

. . 

Dosis máxima · Legislación de ·(mg/L o .• Ref eréncia Función 
· mg/kg o 8PM
BPM FDA 184.1622 Agentes 

endurecedores, 
acentuadores 

J52 

del 

Observaciones 

-

/4v éCONó,.qc 

/4"
tf
�,· 

� ,(· 

- ·-;.:. 
� 'J. � 

Página 48,cte 2i-7F;,,....i · � 
\�:� .. - $ 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

CARAMELO !-CARAMELO 150a 8PM 
PURO CÁUSTICO 
CARAMELO 111- 150c 8PM 
CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV- 150d 8PM 
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
CURCUMINA 100i 8PM 
OLEORRESINA 100ii 
TUMÉRICA 
OLEORRESINA DE 160c BPM 
PAPRIKA 
OXIDO NITROSO 942 8PM 

Número de·la Cate�oría 

sabor, 
estabilizadores, 
espesantes. 

FDA 73.85 Colorante. 

FDA 73.85 Colorante. 

FDA 73.85 Colorante. 

FDA 73.600 Colorante. 

FDA 73.345 Colorante. 

Directiva Antioxidantes, 
95/2/CE Anexo espumantes, 
1 Pág.12 gases 

envasado, 
propulsores. 

Categoría �e_Aiirrterit_o 

de 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

· 06.4.3 Pástas y fid�os precoci�os y_ productos·a.náh;>gos 
. Dosis máxima

. Derior'nináción:�el Aditiyo . Niírnero. 
'(mg/L o irtg/kg· · __ INS 

o BPM: .
ANTOCIANINAS, 163 BPM 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
CARAMELO 111- 150c
CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV- 150d
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
CURCUMINA 1 00i 
OLEORRESINA 1 0Oii 
TUMÉRICA 

8PM 

8PM 

8PM 

. Legislación de· · 
· . Referenci,( 

.. ,:;: . . •.• 

Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 
FDA 73.85 

FDA 73.85 

FDA 73.600 

FúriCÍóh .. Observaciones

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorante. 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
trn; Revisión 

Número de la Categoría 

06.5 

Denominación del.A�itivo 

ADVANTAME 
CAROTENOIDES 

CARO TE NOS 
VEGETALES 
CURCUMINA 
OLEORRESINA 
TUMÉRICA 
ERITROSINA 
ESTEAROIL-2-
LACTILATOS 

EXTRACTOS DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 
TAUMATINA 

TOCOFEROLES 
TOCOFEROL -ALFA 

Número de la Categoría 

06.6 

Denominación del Aditivo 

ANTOCIANINAS, 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 

Categoría de Ali.mento . 
. . 

. . . 

Po�trÉis· a base de cereales y almidón (p. ej., p1,1dines de·arroz, pudines de mandioca)
. .

. . Dosis máxima : Legislación deNúmero (mg/L o Función Q�servaciones 
INS mg/kg oBPM

Referencia

969 BPM FDA 172.803 Edulcorante 
160a(i}, BPM FDA 73.95 Colorantes. 
160a(iii}, 
160e, 
160f 
160a(ii) BPM FDA 73.96 Colorante. 

100i BPM FDA 73.600 Colorantes. 
100ii 

127 BPM FDA 74.303 Colorantes. 
481i, 5 000 Directiva Emulsionantes, 
481ii 95/2/CE pág agentes de 

31, anexo VI, tratamiento de las 
otros aditivos harinas, 
permitidos. espumantes, 

estabilizadores. 
160b BPM FDA 73.30 Colorantes. 

160c BMP FDA 73.345 Colorantes. 

957 5 Directiva Acentuadores del 
95/2/CE anexo sabor. 
IV, oáo 42 

307a, BPM FDA 182.3890 Antioxidantes. 
307b, FDA 184.1890 
307c 

· Mezclas batidas para rebozar (P: �j .. Párá empanar. o·rebozar pescado o carne de ·· 
· ·. · av�s de corral) · · · 

Número Dosis má�ima · Lf:lgi�laci.ón de·(mg/L o·mg/kg Función Observaciones 
INS 

.oBPM· 
Referencia 

163 BPM Reglamento Colorantes. 
(UE) No 
1129/2011 

150c BPM FDA 73.85 Colorantes. 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

CARAMELO IV- 150d 8PM
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
CURCUMINA 100i 8PM
OLEORRESINA 100ii
TUMÉRICA 
LUTEINA 161b 500

OLEORRESINA DE 160c BMP 
PAPRIKA 

PEROXIDO DE CALCIO 930 75ppm 

. Número d� la Categoría ' ... •·- ; ' 

FDA 73.85 

FDA 73.600 

Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 
Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 
21 CFR sec 
136.110 

Colorantes. 

Colorante. 

Colorante. 

Colorante. 

Agente 
tratamiento 
harinas 

de 
de 

RTCA 67.04.54:18 
irn. Revisión 

06.7.·• 
.. . PróductoS.a base df airoz pre'coéidos•o élaho'rados; Jiiéluidas las tortas dé arroz 

, . . , .: . < .. : ::,(sóio del:Üpo:orierital)··. : 
Dosis máxima . ·-.Núinero:Denominación· del Aditivo 

· 1NS
(mg/L ó mg/kg . Legislación de 

o' BPM. :Referencia .. Función Observaciones 

CARAMELO 111- 150c
CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV- 150d
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 

Número dé la. c_ategoría 

8PM FDA 73.85 Colorantes. 

BPM FDA 73.85 . Colorantes.

.. -·. Categoría de Ali1T1ento. 

.06.8 
· ProéJuctos � base �é sojf(éxclüjdos aderezós y éórid,imentós a base de sqja de la
: · ·;' ·,. : . . ·. '. .. éategoriá de aiiineritós 12;9) . . . · . · ·· · · 

.
N
· .,· ·_: ... DOsiS·rtiáxiri'iél L .···1 • • d 

... ·· •. --
Deno�imició� del Aditivb ·: ��ro ·(1119� :Pigi�.9 · .  �,�;:r;�c�a �-. Funcjóri Observa�iones 

PEROXIDO DE CALCIO 930 75 ppm 21 CFR sec Agente de 

Número de la, Categorí� · .. 

Ó6.tt1: 
: 

" 

Denominación del Aditivo

ADVANTAME 

, • . 

. . . . 

· Número·

INS

969 

" 

-·:· 

" 

... 

Dosis .máxima 
.· (mgiL <> mgÍkg 

·oBPM 

8PM 

136.11 O tratamiento de 
harinas 

.· , c'�iegoría de A(hnenfo 
• ' 

·· .f3ebida de. Soja

· L.�gislaci_ón dé
Referencia ·Función

" 

FDA 172.803 Edulcorante. 

Observaciones 
� 

/4 c,\�11 
� -



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

ANTOCIANINAS, 163 8PM Reglamento Colorantes. 
EXTRACTO DE PIEL DE (UE) No 
UVA (ENOCIANINA) 1129/2011 
CARAMELO 111- 150c 8PM FDA 73.85 Colorantes. 
CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV- 150d 8PM FDA 73.85 Colorantes. 
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
EXTRACTOS DE BIJA, 160b(i) 8PM FDA 73.30 Colorantes 
BIXINA, NORBIXINA, naturales. 
ANNATO 

Número de la Cat�goría 
. .  

.. éategoría_de Alimento 

06.8.4 : C�ajada de soja �emi�eshidr�táda 
Dosis maxima 

Denominación del Aditivo Número . (msii. o: rng/�g. IN$ óBPM: ·· 
ANTOCIANINAS,. 163 8PM 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
CARAMELO 111- 150c 8PM 
CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV- 150d 8PM 
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
EXTRACTOS DE BIJA, 160b (i) 8PM 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 

Número de la Catege>ría 
. • 

07;0. 

Denominación del Número.
Dosis niáximá
.· ·(mg/L o .. Aditivo . INS, mg/kg o·BPM 

ÁCIDO TANICO 181 100 

DIACETATO DE SODIO 262ii 4 000 

ERITROSINA 127 8PM 

. . . - . . . . . 

, Legislación•c:le-
.:: 
. 
· Referencia. . . 

' . . 
. 

Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 
FDA 73.85 

FDA 73.85 

FDA 73.30 

· - . . 

fufrción 
. . 

Colorante. 

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorantes 
naturales. 

.• 

CaJegoría ��:Alimento 
. . . .. 

. · .. Prdg_u�t�s:de r�n�dería . 
. . 

. .  . 

.·Legi�facióÍ fde. Función ·.: · Referencia .. :

FDA 184. 1097 Colorantes,
emulsionantes, 
espesantes, 
estabilizadores. 

FDA 184.1754 Regulador de 

' 

. . . .

. . · 

la 
acidez, sustancia 
conservadora, 
secuestrante. 

FDA 74.303 Colorante. 

057 

. .

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

Obseryáciones 

. . 

Observaciones 

-



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

FOSFATOS 

PIMARICINA 
(NATAMICINA) 
PEROXIDO DE CALCIO 

SULFATO DE ALUMINIOY 
SODIO 

Número dé la Categorí,a · 

.. Denominación del: 
· ·· Aditivo ·

ESTEAROIL-2-
. LACTILATOS 

341i 

235 

930 

521 

481i, 
481ii 

8PM FDA 182.6215 Agente 
antiaglomerantee, 
agente regulador 
de acidez, 
antioxidante, 
adyuvante, agente 
de retención del 
color, 
emulsificante, 
exaltador del sabor, 
agente de firmeza, 
agente de 

tratamiento de 

harina, 
humectante, 
preservante, 
agente 
aglomerante, 
secuestrante, 
estabilizador, 
espesante. 
leudante/agente 
leudante. 

8PM FDA 172.155 Sustancias 
conservadoras. 

75 ppm 21 CFR sec Agente de 

8PM 

136.110 tratamiento 
harinas 

FDA 182.1131 Estabilizador, 
coaQulante. 

. . . . . 

. C¡;¡tegoría de.ÁlirnenJó 
. . . . , ' .  - • ·  . - . .. -

de 

. . z:_' \p�h/prbciü�t9s de_pán�de.riá:ordiilaria .. 
. _, .. ·. ... . . . .. -· ·. · . . .  · .---·.: . ;. •.' . . : '.' -,· . -.r. 

. . . ·- . ·: ·.. ._ 

3 000 Directiva 
95/2/CE Anexo 
IV, Pág. 38. 
Otros aditivos 
permitidos. 

Emulsionantes, 
agentes de

tratamiento de las 
harinas, 
espumantes, 
estabilizadores. 

RTCA 67.04.54:18 
1
'"· Revisión 

Observacioriés 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
Jrn. Revisión 

Número de la Categoría 

07.1.2 

Denominación del Aditivo 

AMARILLO OCASO FCF 
CAROTENOIDES 

CAROTENOS, 
VEGETALES 

CARAMELO 111-

CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV-
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
CURCUMINA 
OLEORRESINA 
TUMERICA 
EXTRACTOS DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
ROJO ALLURA AC 
SORBATOS 

Número de la Categoría 

07.1.3 

Denominación del Aditivo 
. 

. 

ADVANTAME 
ANTOCIANINAS, 
EXTRACTO DE PIEL 
UVA (ENOCIANINA) 
CARAMELO 
CARAMELO 
AMONÍACO 

CARAMELO 

DE 

111-

AL 

IV-

Número 
- ·1NS

110 
160a(i), 
160a(iii), 
160e, 
160f 
160aii 

150c 

150d 

100i, 
100ii 

160b 

129 
200i, 
201, 
202,203 

' .

,. 

. ,  . 

. . 
. .  

• • Categoría .de AÍimento _ - _
- -

. Crac�ers", excluidos los ''cráckers" dulces 
Dosis máxi"ma 

(mg/L_o -_ 
mg/kg o BPM 
300 
BPM 

BPM 

BPM 

8PM 

BPM 

BPM 

BPM 
8PM 

'. 
, . .

- -

. .

. 
: . 

Legislación de. 
- Referencia

FDA 74.706 
FDA 73.95 

FDA 73.96 
FDA 184.1245 
GRAS 
FDA 73.85 

FDA 73.85 

FDA 73.600 

FDA 73.30 

FDA 74.340 
FDA 182.3225 
FDA 182.3640 
FDA 182.3795 
FDA 182.3089 

- -

Función 

Colorantes. 
Colorantes. 

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorantes. 

Colorante. 

Colorantes. 

Colorantes. 
Antioxidantes, 
sustancias 
conservadoras, 
estabilizador. 

- :c_ate'goría de Afilnerj_to --

Observaciones 

Otros prÓdÚ�fos de,pari'adefí�:ord.ihária (p;:éj; bag,els, pita, muffins ihgleses, etc;)
• • .- • • ' t .. ' ' • • •• •' 

". 
• 

·.- ·-· •.•• ·' • • '. • . ... _...... 
' • .. • 

• 
•• ·-·. 

_·Dosis máxima -
- · - - . . 

Número.- (rtjg/(c/ trigÍkg .'L�gislaclón de:" Fun_ción _. Obs_ervaciones 
INS · ·o BPM- - Refereilci¡í .. 

969 8PM FDA 172.803 Edulcorante 
163 8PM Reglamento Colorantes. 

(UE) No 
1129/2011 

150c 8PM FDA 73.85 Colorantes. 

150d 8PM FDA 73.85 Colorantes. 
,/J'r, f.CONó,_� 

e¡,.°" C'.,. 
,, 

\� ::..." --



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
EXTRACTOS DE BIJA, 160b (i) 10 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
ROJO ALLURA AC 129 300 

Número de la Categoría 

Reglamento 
(UE) 
1129/2011 
FDA 74.340 

. . 

Colorantes 
No naturales. 

Colorantes . 

. • . : Categoría de Alimento 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

. 07.1.4 .. • Productos simiiáres atpan; i·ncluidos l_eis rEllleliQs a base de pan y. el pan rallado. . . . . - . . . 
. . .. . . . . . -

Denominación del Aditivo 

ADVANTAME 
CARAMELO 111-

CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV-

CARAMELO AL SUFITO 
AMÓNICO 

· Número de la Categoría

07.1.5 

Denominación del Aditivo . 

ADVANTAME 
CARAMELO 111-

CARAMELO AL 
AMONÍACO 
CARAMELO IV-

CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 

Número.de la Categoría· .:.·. . �· .. · 

, •  

. Número Dosis. maxirria 
(mg/L ·o mgÍ�g . • '  .... · .INS .. _o.B.PM·-·_: 

969 
150c 

150d 

. . 

Número 
INS 

969 
150c 

150d 

.. 

. . 
BPM 
BPM 

BPM 

• .

Dosis m�xima 
. : (�g{� ó' rng/kg· 

· · oBPM • ' 

BPM 
BPM 

BPM 

.... 

.. 
Législadón de 

Refereriqia · Función
. ... . . " . 

FDA 172.803 Edulcorante . 
FDA 73.85 Colorantes. 

FDA 73.85 Colorantes. 

•. :. Categorí_a de Aiimento 
.. • 

P�nes y bollos dµlcés al vapor 

LE!gislación de_ 
_.Referencia'·• Función 

.· ., '· 

FDA 172.803 Edulcorante. 
FDA 73.85 Colorantes. 

FDA 73.85 Colorantes. 

: ·.'<iátegoríáde Alimento .. .. � .. ·-· .- . ' .... 

Observaciones 

Observación es 

.. - ' -·
, .. • Me¡clás para·pan°}r·p�óductos dé panadería ordinaria. . . .. , •  .. - . . . . .· . . . - . . 

Dosis maxima · · ·· · · · 
Denominaéión del Aditivo• N.uniern- ·. (mg/L o·mg/l<g 

. Légisiaciórl de

. : . . 
INS

, o BPM . : . 'R,�f�renda ' ..
ADVANT AME 969 
CARAMELO IV- 150d 
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 

BPM FDA 172.803 
BPM FDA 73.85 

J6C 

. Fundón ·observaciones

Edulcorante . 
Colorantes. 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

Número de la Categoría 
. . 

.. . 
.. 

Categ<>ría dé Ali.mento 

RTCA 67.04.54:18 lrn. Revisión

.. 

07.2· Productos d� panad�ría fina (dulces, salado�, a�omatjzad�s) y mezclas.. 
Dosis máxima. Número .Legislación deDenominación del Aditivo (mgfL:<> ... Función Observaciones 

INS -Referencia
ADVANTAME 969 
ANTOCIANINAS, 163 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
CARAMELO IV- 150d 
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
CURCUMINA 100i 
OLEORRESINA 100ii 
TUMÉRICA 
DIACETATO DE SODIO 262ii 

EXTRACTO DE ROMERO 392 

LUTEÍNA 161b 

OLEORRESINA DE 160c 
PAPRIKA 

PEROXIDO DE CALCIO 930 

SUCROGLICERIDOS 474 

Número de la Categ oría 

milfk� <> SPM 
BPM FDA 172.803 Edulcorante 
BPM Reglamento Colorantes. 

(UE) No 
1129/2011 

BPM FDA 73.85 Colorantes. 

BPM FDA 73.600 Colorante. 

BPM Reglamento Regulador de la 
(UE) No acidez, sustancia 
1129/2011 conservadora, 

secuestrante. 
200 Reglamento Antioxidante, 

(UE) No grasas para untar. 
1129/2011 

200 Reglamento Colorante. 
(UE) No 
1129/2011 

BPM Reglamento Colorante. 
(UE) No 
1129/2011 

75 ppm 21 CFR sec Agente de 
136.110 tratamiento de 

harinas 
10 000 Directiva 95/2/ Emulsíonantes. 

CE Anexo IV 
PáQ. 36 

Cat�g or_í� de Aii_me_nfo 

. .Tórta�. gaÚeJas y P.ª�tel_ei(P. 'ej. Rell�nos d� trufa o creina). . . . . . . ' . -� . . . . .. ·· .. 

Denomin¡¡ción del Aditivo N . 
· Dosis maxima. . Leg

. 
islació� �� 

· ��;
ro

(mg/L o.: . . ]�ef�ré�cia· _· , Función · Obs.eryaciones
mg/kg .o.BPM. . : 

AMARILLO OCASO FCF 110 300 FDA 74.706 Colorantes. 
ANTOCIA NINAS, 163 BPM Reglamento Colorantes. 
EXTRACTO DE PIEL DE (UE) No 
UVA (ENOCIANI NA) 1129/2011 --

i-C-A_R_O�T_E _N_O _ID_E _S�--+---16-0 -a(-iii)--t-B-P_M _____ F_D_A_7 _3 -.9 -5 --+--Co-lo- ra-n-te-. ---r-----//_...,_ ¿,-,'--
;,.
;;:�; r. :ouo,�

i ('$"
"---'

_L. ''\.\ 

¡�; � �:¡ Página 5�-�� ��7-· __!� "r�� 
1 

\ ·,. .,._, 

·,,_-:'¿,.J:¡,. ,, '',�;,, '•-.:.: ... ::.:.#.,./



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

CAROTENOS, BETA-, 160aii 8PM 
VEGETALES 
EXTRACTOS DE BIJA, 160b 8PM 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
SORBATOS 200i, 8PM 

201, 
202,203 

Núm ero de la: Categoría •. 

FDA 73.96 Colorantes. 
FDA 184.1245 
FDA 73.30 Colorantes. 
Nota 9 

FDA 182.3225 Antioxidantes, 
FDA 182.3640 sustancias 
FDA 182.3795 conservadoras, 
FDA 182.3089 estabilizador. 

·categoría.de_ Alimento

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

07.2,2 
. Otros produ_ctos de panadería fina (P; ej.· '.'donúts; panecillos dulces, scones (bollos . . , . . . . . . • -inQlesesfv múffinsr . . . . . . , 

Denominación del Aditivo

ANTOCIANINAS, 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
ESTEAROIL-2-
LACTILATOS 

Núrn_, '.e.ro.· · Dosis.máxima, L. égi_sl_acio_·n de_ 
·(111.·. g/L.•o .· . INS. . . 

. 
, Referencia . ,

• ·mg/kg•o 8PM 
163 8PM Reglamento 

481i, 
481ii 

5000 

(UE) No 
1129/2011 
Directiva 
95/2/CE Anexo 
IV, Pág. 
38.Otros
aditivos 
permitidos. 

· ·Función

Colorantes. 

Emulsionantes, 
agentes de 
tratamiento de las 
harinas, 
espumantes, 
estabilizadores. 

EXTRACTOS DE BIJA, 160b (i) 10 Reglamento Colorantes 
naturales. BIXINA, NORBIXINA, 

ANNATO 

·. Número de la Categoría
' ' . , - _ -.• . . 

. . . 
. ·. · .

(UE) No 
1129/2011 

• Cat�gorí�:éie Alim�rifo.
' . . . .-· ,'., ' ' 

Observaciones 

07.2.3 . �ezclcis'p:ar.� pas_teieríc! fi1_1a (p. ej. tortas,.fortit¡is o pa11�ueques) 

ANTOCIANINAS, 163 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
ESTEAROIL LACTILATOS 481i 

Dosis m�ximá ... L . 1 • • d 
(mgÍL O • �gis ac10� . e . •,k· •. : BP· .. M

. Referencia , 
·.mg, ego __ 
8PM Reglamento 

5 000 

(UE) No 
1129/2011 
Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 

. .  . - �  . . 

. · ·. Función· 

Colorantes. 

Emulsionantes, 
agentes de 
tratamiento de las 
harinas, 
espumantes, 
estabilizadores. 

EXTRACTOS DE BIJA, 160b (i) 10 Reglamento Colorantes 

Observaciones 

BIXINA, NORBIXINA, (UE) No naturales. � c0110• 
ANNATO 1129/2011 

/;��'-·'� ,,i;-c ·

._____________,______,____,_________.___��

(

- �--',, (,!f -:-�-�'\ \)\:: ;�•,--:.�!: �I
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
lro. Revisión 

Número de la Categoría

08.0 

Denominación del AQitivo 

ANTOCIANINAS, 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
DIACETATO DE SODIO 

ESTEAROIL LACTILA TOS 

EXTRACTOS DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 

Número de la Categoría 

08.1 

Denominación del Aditivo 

BICARBONATO DE 
SODIO 
CLORURO DE AMONIO 

OXIDO NITROSO 

Número 
INS 

163 

262ii 

481i 

160b (i) 

160c 

Número 
INS 

500 

510 

942 

• : ... Cátegciríá de Alimente,'.
. . 

. 
. . 

. . ' . . . . . . . . 

Carne y �ro.quc:ttis:cár�icd�; incl�·id��•uss de.aves d�.corral y caza 
Dosis máxima : Legislación de (mg/L o . Referencia Función 
mg/kgo BPM 
BPM Reglamento Colorantes. 

(UE) No 
1129/2011 

1 000 FDA 184.1754 Reguladores de la 
acidez, sustancias 
conservadoras, 
secuestrantes. 

5 000 Reglamento Emulsionantes, 
(UE) No agentes de 
1129/2011 tratamiento de las 

harinas, 
espumantes, 
estabilizadores. 

10 Reglamento Colorantes 
(UE) No naturales. 
1129/2011 

8PM FDA 73.345 Colorante. 

Categoría de Alimento 

Carne fre�ca, intluida la de �ves de corral y caza 
. ·:·· · . . . . . . - . . . . 

Dosis máxima . .

(mg/L o mg/kg . Leg,islación de Función Referencia oBPM· . .  

,• • ·  
. . . .  

BPM FDA 184.1736 Leudante. 

8PM FDA 184.1138 Agentes de 
tratamiento de las 
harinas. 

8PM Directiva Antioxidantes, 
95/2/CE Anexo espumantes, 
1, gases de 
Pág. 12. Nota envasado, 
32 propulsores. 

J62. 

Observaciones 

Observaciones 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

Número.de la Categoría . Catego'ría de Alimento .. 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

. .  

08.1 .. 1. C.arne fresca, incluida las 'cie_élves de corral y caza,. én piezas enteras o en cortes

Denominación del 
Aditivo 

. . . 

CITRATO TRISODICO 

CLORURO 
MAGNESIO 

DE 

CLORURO DE POTASIO 

CLORURO CÁLCICO 

CARAMELO 1-

CARAMELO PURO 
CÁUSTICO 
DIÓXIDO DE TITANIO 
FOSFATOS 

. .  . 
. 

Número· • Dosis ·máxima
(mg/L o . INS mg/kg oBPM 

331iii 5 000 

511 2 260 

508 BPM 

509 2 500 

150a BPM 

171 10 000 
338, 3 000 
339i, 
339ii, 
339iii, 
340i, 
340ii, 
340iii, 
341i, 
341ii, 
341iii, 
342i, 
342ii, 
342iii, 
343ii, 
343iii, 
450i, 

Lligi�lacion de 
Réferencia 

FDA 184.1751 

FDA 184.1426 

FDA 184.1622 

FDA 184.1193 

FDA 73.85 

FDA 73.575 
FDA 7120.1 
Rev. 9 

Función 

Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 
Agente de 
retención de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 
Agentes 
endurecedores, 
acentuadores del 
sabor, 
estabilizadores, 
espesantes. 
Agentes 
endurecedores, 
estabilizadores, 
espesantes. 
Colorantes. 

Colorantes. 
Agente regulador 
de acidez, 
antioxidante, 
adyuvante, agente 
de retención del 
color, 
emulsificante, 
exaltador del 
sabor, agente de 
firmeza, agente de 
tratamiento de 
harina, 
humectante, 
preservante, 
agente 
aglomerante, 

Observaciones 

�j! 
• ,\.. •I 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
Jrn. Revisión 

450ii, 
450iii, 
450v, 
450vi, 
450vii, 
451i, 
451ii, 
452i, 
452ii, 
452iii, 
452iv, 
452v, 
542 

Número de la Categoría 

08.1.2 

Denominación del Aditivo · Número ·
INS·:

CITRATO TRISODICO 331iii

CITRATOS DE CALCIO 333 

CLORURO DE 511 
MAGNESIO 

CARAMELO 1- CARAMELO 
PURO CÁUSTICO 
DIÓXIDO DE TITANIO 

150a 

171 
MET ABISULFITO 
POTASIO 

DE 224 

secuestrante, 
estabilizador, 
espesante. 
leudante/agente 
leudante. 

.· .. · ... Categoría de 'Aliinénto

·. Carne·frescápicada,·incluida la d_e aves de corral y caza.
Dosis m�xiina" · ·· · · : Legislación de Fúnci�n . Obse'rvaciones {mg/4 et · · ·· · ·· ·· · ··
mg/kg O BPM : · •. Réfei"encia 
8PM FDA 184.1751 Reguladores de la 

acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

BPM 

BPM 

BPM 

10 000 
450 

FDA 184.1195 Reguladores de la 
acidez, sales 
emulsionantes, 
agentes 
endurecedores, 
secuestrantes, 
estabilizantes. 

FDA 184.1426 Agente de 
retención de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 

FDA 73.85 

FDA 73.575 
Reglamento 
(UE) No. 
1129/2011 

Colorantes. 

Colorante. 
Reguladores de Solo breakfast 
acidez, sausages; burger 
adyuvantes, meat con un 
antioxidantes, contenido mínimo en 
agentes de vegetales o cereales 

.. ,-,.-�;, ;.b.l�Qqueo (no oara del 4 %, mezclados 

Página 60 de 257 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

harina), agentes de

tratam iento de las 
harinas, agentes 
endurecedores, 
sustancias 
conservadoras, 
secuestrantes, 
estabilizadores 

Número de
.
la Categoría Categoría de_Aliménto 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

con la carne. S olo 
salchicha fresca, 
longaniza fresca y

butifarra fresca 

pa.2· 
. Product�s cárnicos, ·de ave·s de corral y ca;a elabor�dos, en piezas enteras _o en· · · · · · ·· · cortes 

· · 

Denominación del Aditivo 
. .

ÁCIDO TAN ICO 

CAROTENOIDES 

DIACET AT O DE SODIO 

EXTRACTOS D E  BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
MONO Y DIGLICERIDOS 

OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 

Número de lá Categoría. . . : .•·· ,. 

Número. Dosis•máxima
.. . '(mgfL e( ··.·1Ns·--.. · mtí{kQ o 8PM

181 10 

160a( i), BPM 
160a(iii), 
1 60e , 
160f 
262i i BPM 

16 0b (i) BPM 

471 BPM 

160c BPM 

.. 
. . 

Leg.isla(:jóñ dé . 
, · Réfereil.tia Función·- Observaciones 

• ·. . 

FDA 184. 10 97 Colorantes, 
emulsionantes, 
espesantes, 
estabilizadores. 

FDA 73.95 Colorantes. 

Reglamento Regulador de la 
(UE) No ac idez, sustancia 
1129(2011 conservadora, 

secuestrante . 
FDA 73.30 Colorantes 

naturales. 

FDA 184.1505 Agente
ant iespurnante, 
ernulsificante, 
estabilizador, 
espesante, agente
de carQa. 

FDA 73.345 Colorante. 

Cat�goríá dé �lhnento 
. Pro_ductós,cárr:iico$, de·aves di fcorral y-caz�j"elaborados; tratados térmicamente en 

. . : . piezas enteras o en cortes . . 
Dosis.máxima 

Denominación del Aditivo . Número . · (mg/L o .. _ .
-- . INS 

. 1116/kó·o BPÍVI 

· LegiÚacióíl dé .. 
· R�ferenéia i=un_ción Observaciones. 

ESTEAROIL-2- 481 i, 4 0 00 Directiva Emulsionantes, /� �d� 
.__LA_C_T _IL_A _T_O _S ____ ___,_4_8_1 _ii _ _,_ ____ _.__9_5_/2_/C_E_A _ne_x_o_,__a_..10'-e_nt_es ___ d_e_._ ____ 

1

_,_'..i--'::-',_0"�-S-i ���

Página S;t:,<;le 257 ---. fl1
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

FOSFATOS 338, 5 000 
339i, 
339ii, 
339iii, 
340i, 
340ii, 
340iii, 
341i, 
341ii, 
341iii, 
342i, 
342ii, 
342iii, 
343ii, 
343iii, 
450i, 
450ii, 
450iii, 
450v, 
450vi, 
450vii, 
451i, 
451ii, 
452i, 
452ii, 
452iii, 
452iv, 
452v, 
542 

SUCROGLICÉRIDOS 474 5 000 

' · •" 

Número de la ca,egoríél 
. -···-

IV, Pág. 38. tratamiento de las 
Otros aditivos harinas, 
permitidos. espumantes, 

estabilizadores. 
FDA 7120.1 Antiaglomerantee, 
Rev. 9 agente regulador 

de acidez, 
antioxidante, 
adyuvante, agente 
de retención del 
color, 
emulsificante, 
exaltador del sabor, 
agente de firmeza, 
agente de 
tratamiento de 
harina, 
humectante, 
preservante, 
agente 
aglomerante, 
secuestrante, 
estabilizador, 
espesante. 
leudante/agente 
leudante. 

Directiva Emulsionantes. 
95/2/CE Anexo 
IV pag 36 
Nota 15 

C�teg()rÍ�: �e· AÍi�ento 
·.· 

RTCA 67.04.54:18 
Jrn. Revisión 

08.2.3 
Prodúctos:cárnicós, de aves _de cor�al y paza eláb9rados, .congelados, en piezas 

• enteras.o en cortes

Denominación. del Número 
Aditivo · INS ·

FOSFATOS 338, 
339i, 
339ii, 
339iii, 

. ,• 

Dosis máxima. 
. ·.: (mg/L o·.· 
m�/kci o BPM 
5 000 

LegislaGlón ele: 
·· Referencia

. .  

FDA 7120.1 
Rev. 9 

Función 
" 

Agente 
antiaglomerantee, 
agente regulador 
de acidez, 

Observaciones 

1 Cu,,0_ 

- = 

., 

-.,.#�-�1/ 
\''' �t·· f:¡f �-':;. l -• •, ,,4 \ _(;: 

"-'-
-

.-� 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

Número de lá Ca_te�oría 

340i, 
340ii, 
340iii, 
341i, 
341ii, 
341iii, 
342i, 
342ii, 
342iii, 
343ii, 
343iii, 
450i, 
450ii, 
450iii, 
450v, 

450vi, 
450vii, 
451i, 
451ii, 
452i, 
452ii, 
452iii, 
452iv, 
452v, 
542 

' " 

' '

' '

antioxidante, 
adyuvante, agente 
de retención del 
color, 
emulsificante, 
exaltador del sabor, 
agente de firmeza, 
agente 
tratamiento 
harina, 
humectante, 
preservante, 
agente 
aglomerante, 
secuestrante, 
estabilizador, 
espesante. 
leudante/agente 
leudante. 

. . Categoríá de Alimento· 
. . . . . . . ' . . 

de 
de 

RTCA 67.04.54:18 
Ira. Revisión

08.3 
,, 

' ' 

' ' prqd�_ctos cárnicos, d� av_es dé corr�I y dé caza picados, elaborados
. , 

Dosis maxini�I': Denominación ·del N·úmero ' ' . (mgfl e:,_ Aditivo ·· INS
. ' ' ' rna/ka o BPM 'DIACET ATO DE SODIO 262ii 2 500 

EXTRACTO DE BIJA, 160b (i) BPM 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
MONO Y DIGLICERIDOS 471 8PM 

OLEORRESINA DE 160c BMP 
PAPRIKA 

. . . . , · - . . •, . 

:::i.:egislaci6n ae 
. · Ref�re_ncia 

FDA 184.1754 

FDA 73.30 

FDA 184.1505 

FDA 73.345 

, "  

. .  

· .Función . Observaciones 

Reguladores de la 
acidez, sustancias 
conservadoras, 
secuestrantes. 
Colorantes 
naturales. 

Agente 
antiespumante, 
emulsificante, 
estabilizador, 
espesante, agente 
de carQa 
Colorante. 

---,-.:;;! 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

Número de la Categoría 

08.3.1 

Denominación. del Aditivo 

CURCUMINA 

Número de la  Categoría 

08.3.2 

Denominación del Aditivo 

CAROTENOIDES 

CAROTENOS 
VEGETALES 
CURCUMINA 

ESTEAROIL-2-
LACTILATOS 

FOSFATOS 

. .

:· Categoría de Alimento 
Pródüctos cárnicos; de aves de corral y caza picados y elaborados sin tratar 
. . . . . . . . . . 

. 
. . . 

. . . 
. 

. 
. 

térmicamente 

Número Dosis máxima 
. Legislación de(mg-,L o mg/kg Función · Observaciones 

INS 
oBPM. 

. Referencia 

100i, 8PM FDA 73.600 Colorante. 
100ii 

Categoría de_ Alimento 
Productos cárriicós, de áv�s de corral y caza picados, elaborados y tratados

Número. 
INS 

160a(i), 
160a(iii), 
160e, 
160f 
160a(ii) 

100i, 
100ii 
481i, 
481ii 

338, 
339i, 
339ii, 
339iii, 
340i, 
340ii, 
340iii, 
341i, 
341ii, 
341iii, 
342i, 
342ii, 
342iii, 
343ii, 
343iii, 
450i, 
450ii, 
450iii, 

· · . térmicáinente · · 
· 

Dosisináxiina 
(mg/L o 

m�/k�lO BPM 
BPM 

8PM 

8PM 

4 000 

5 000 

· Legi�lació11 de
.. R�ferericia

FDA 73.95 

FDA 73.96 

FDA 73.600 

Directiva 
95/2/CE Anexo 
IV, 
Pág. 38. 
Otros aditivos 
permitidos. 
FDA 7120.1 
Rev. 9 

Fun.ción 

Colorante. 

Colorante. 

Colorante. 

Emulsionantes, 
agentes de 
tratamiento de las 
harinas, 
espumantes, 
estabilizadores. 
Antiaglomerante, 
agente regulador 
de acidez, 
antioxidante, 
adyuvante, agente 
de retención del 
color, 
emulsificante, 
exaltador del 
sabor, agente de 
firmeza, agente de 
tratamiento de 
harina, 
humectante, 
preservante, 
agente 
aglomerante, 
secuestrante, 

Observaciones 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

SILICATO DE ALUMINIO Y 
SODIO 

SORBATOS 

SUCROGLICERI DOS 

TARTRACINA 

Número de. la;Catégoría __ . 

08.4. 

. .. 
. 

.. 
. �

. . 
. . , .

. Denominación.·del · 
Aditivo : · . .  .

. . . . . , 
ERITROSINA
EXTRACTO 
BIXINA, 
ANNATO 

. .

DE BIJA, 
NORBIXINA, 

SILICATO DE CALCIO y

ALUMINIO (CAOLIN) 
(SINTETICO) 

SILICATO DE MAGNESIO 
(SINTETICO) 

450v, 
450vi, 
450vii, 
451i, 
451ii, 
452i, 
452ii, 
452iii, 
452iv, 
452v, 
542 
554 

200i, 
201, 
202,203 

474 

102 

.. . . .
Número

·. 

INs· 

127 
160b {i) 

556 

553i 

estabilizador, 
espesante. 
leudante/agente 
leudante. 

BPM Directiva Antiaglutinantes 
95/2/CE Anexo 
IV paq 40 

BPM FDA 182.3089 Antioxidantes, 
FDA 182.3795 sustancias 
FDA 182.3640 conservadoras, 
FDA 182.3225 estabilizador. 

5 000 Directiva Emulsionantes. 
95/2/CE Anexo 
IV, 
Pág. 36. 
Otros aditivos 
permitidos. 

8PM FDA 74.705 Colorantes. 

- Catego:ríá �é Ali_ijlerit�
. .

. . .. : Tri'p·as <;ómestibles (P. ej.-:Para embutidos) 
, • . . 

- Do�i.$ 111�:xi111a . . ·_ .
·;- . 

Legisláció_n dé :· - :(mg/Lo ·_ Referencia-. mg/kg'o BfÍM ." 
. . 

8PM FDA 74.303 
20 Reglamento 

{UE) No 
1129/2011 

8PM Directiva 
95/2/CE Anexo 
IV, 
Pág. 40 
Otros aditivos 
permitidos. 

BPM Directiva 
95/2/CE Anexo 
IV, 

Pág. 40 
Otros aditivos 

J7C 

.·, 

. . ' 

· Función
.-..... -.---,: .. --: 

Colorante. 
Colorantes 
naturales. 

Antiaglutinantes 

Antiaglutinantes 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

Observaciones 

�::-:---. 
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Número de la Categoría· 
.. ' 

1 permitidos. 
' . 

· Ca_tegoría :de Alimento

RTCA 67.04.54:18 
Irn. Revisión

09.1 
· Pescado y pro�uctos. pesquéri;>_s ·tr,es·c_os, incluidos··moluscos, crustáceos y

· •equinodermos .
Denomina•ción del . Número Dosis máxima . . Legislación de · 

Aditivo INS 
(mg/L o · . Referencia . Funci.ón Observaciones 

mg/kq o 8PM 
CITRATO TRISODICO 331iii BPM FDA 184.1751 Reguladores de la 

acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

CITRATOS DE CALCIO 333 BPM FDA 184.1195 Reguladores de la 
acidez, sales 
emulsionantes, 
agentes 
endurecedores, 
secuestran tes, 
estabilizantes. 

CLORURO DE 511 BPM FDA 184.1426 Agente de 
MAGNESIO retención de color, 

agentes 
endurecedores, 
estabilizadores . 

. .  

Número de la Categor_ía . Categoría de Alimento 
. .  : :-· .· . . . .  •' :-·. ··. · .. .

Q9.2 
Pe.�cado y'pro'.ductofpesquero�-elªbo�a�o�;-_incluidos moluscos, crustáceos y . . ·.. . · ..... ·· ·.·. eélúfricidermos· .. _: ·

Nu. mero Dosis máxima ·Le· g,.-slac·,·o:n· de . . . . 
Denominación del Aditivo · 

.INS ·(mg/L o · · •.. · Función . 
mg/k�ró BPM . . Referencia .. 

ADVANTAME 
ANTOCIANINAS, 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA 
CLORURO CÁLCICO 

CLORURO DE AMONIO 

CURCUMINA 

969 
163 

509 

510 

100ii 
OLEORRESINA DE 160c 

8PM FDA 172.803 Edulcorante 
8PM Reglamento 

10 000 

BPM 

8PM 
8PM 

(UE) No 
1129/2011 
FDA 184.1193 

FDA 184.1138 

FDA 73.600 
Reqlamento 

J7l 

Colorantes. 

Agentes 
endurecedores, 
estabilizadores, 
espesantes. 
Agentes de 
tratamiento de las 
harinas. 
Colorante. 
Colorante. 

· Observaciones
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lrn. Revisión 

1 PAPRIKA

Número.de la Categoría 

09.i1

. Denominación del 
Aditivo 

CITRATO TRI SÓDICO 

CITRATO S DE CALCIO 

CLORURO DE 
M AGNE SIO 

EXTRACTO D E BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 

Número de la C�tegoría 

Q9.2�2 

Denominación deL 
.Adiüvó 

CITRATO TRISODICO 

1 (UE) N
1129/2011 

- _.·: Categoría _de Al11nénto
Pescado, filetes de:pescádo.y productos pesqueros congelados, incluidos 

. . · . · moluscos, crustáceos y equinodermos .
. Dosis-máxima 

. 
Número. 

. :(mgf(. o · 
--. ,Ns-

.. •. 

331iii 

333 

511 

160b (i) 

. mglk� o BPM .. 
BPM

BPM 

BPM

BPM 

,· . . . 

-_Leg_islación de.
.. Ref ere·ncia 

:.• 

FDA 184.1751 

FDA 184.1195 

FDA 184.1426 

FDA 73.30 

-Función• ·Observaciones

Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 
Reguladores de la 
acidez, sales 
emu lsionantes, 
agentes 
endurecedores, 
secuestrantes, 
estabilizantes. 
Agente de 
retenc ión de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 
Colorantes 
naturales. 

.·. C_ategoría'de Alirnent� · ... · 
. .. , ,•.· . ·:.: . . . • .,. · . . ·· . ,., 

. Pescado, filetes•�epescadó;fpfoducfos pesqueros .¡.ebosádc;>s congelados; .. . 
· ·. . . .: incluidos mqlúséós; crüstác;eps v eaúinodermos: · ·.

· · · Dosis.máxima- · ·· · 
. Número · ·. _:(m··· 

gil_
·. -0- ·._

·_ .: _. · .:·tegislacion .de: . . . 
INS :_ · 

:: Refer_énda · Fui19ión · 
. .  mgika ó.BPM. 

._

. 
331iii BPM FDA 184.1751 Reguladores de la 

acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

Observaciones 

CLORURO DE 511 BPM FDA 184.1426 Agente de �---
�M_A_G_N _E_S_IO _____ �--�-----�----___,__r_et_e_nc_ió_n _ d_e _c_o_lo_r,._._ __ ----,:.,/,,µ,;=....s}·'-'_'"'�_..,,_-- .F.;__,º'¾\ 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
1'"· Revisión 

EXTRACTO DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 

Número de !a Categoría 

·09.2.3

Denominación del 
Aditivo 

CITRATO TRISÓDICO 

CLORURO DE 
MAGNESIO 

EXTRACTOS DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 

Número de la Categoría 

09.2.4 

Denominación del. 
Aditivo 

CITRATO TRISÓDICO 

CITRATOS DE CALCIO 

160b (i) BPM 

agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 

FDA 73.30 Colorantes 
naturales. 

. . 

categoría �e-Alim�nto 
. . Pfoéluétos. pesqüéros picados,· á,nalgamádos y cohgéládos; inch.iidos·-moluscos,
. , :: · . · .. < · · . . :_::2i'ústaceQs:v.�ú1fo'odermos : · . 

. 
.· :- · . 

. Númérér 
· INS.

331iii 

511 

160b (i) 

Dosis máxima 
· · · (mg/L <

> 

· 
. 

.. 
. mg/kg o 8PM :
BPM 

BPM 

BPM 

. -

. . · 

L�gisi.ác,ión dé· . 
: R,ef eiehcia . · 

. ' ·, 

. •. 

.• 

Función 
. . 

FDA 184.1751 Reguladores de la 
acidez, 
ernulsionantes, 
sales 
ernulsionantes, 
secuest rantes, 
estabilizadores. 

FDA 184.1426 Agente de 
retención de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 

FDA 73.30 Colorantes 

.. 

naturales. 

. . 

·. Cc1tegqría d_e Alim�nto 
. . 

. . . . . 

. · Observaciones 

.. 

. Pescado 'y. prod.uétos pes·qüeros cocidos ·y/6 fritos; inclúidos:_rijoluscos; .c:rustáceos y. . .. ;• . . . .. : --·. . . . . . . . . 

: 

Número 
·-.INS.. . 

331iii 

333 

.. 

.. 
.. . .. . .. 

[)psi$ máxima 
· :-··::(mg/L o. .
:·nig/kg o BPM .
BPM 

8PM 

:: · • E;qilinéide�mos, 

:L�gí�tác_ión de . 
··. :· Referencia
. : -· ..

. .. :.: .. 

FDA 184.1751 

FDA 184.1195 

.. 

Fu_nció!l. 
.. 

. . 

Reguladores de la 
acidez, 
ernulsionantes, 
sales 
ernulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 
Reguladores de la 
acidez, sales 
emulsionantes, 
agentes 

Observacioliés 

�º 

;;�.:S-" 4 I .(:; 

! S' 
!� 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

CLORURO DE 511 
MAGNESIO 

Número d� 1.a Categoría 

09,2A:1'·· 

EXTRACTOS DE BIJA, 160b (i) 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 

Número de ··1á Categoría_ 

09.2;4.2·· 

Denominación dei Aditivo 

CURCUMINA 

Número 
. JNS. 

100i, 
100ii 

EXTRACTO 
BIXINA, 
ANNATO 

DE BIJA, 160b (i) 
NORBIXINA, 

. . . . 

�-úmero de la c:at�goríá
. 

endurecedores, 
secuestrantes, 
estabilizantes. 

8PM FDA 184.1426 Agente de 
retención de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 

·. Categoríá de Alimento
. � .. ' . . . . . : 

(Pesca.do y productos p�squeros·cocidos .. 
Dosis máximij Legii,lación de.· (nig/L O ._mg/kg · · 

. 
· -·Réfereilcia ·:

·,. , crBPM : · : . . -
8PM FDA 73.30 

. Función 

Colorantes 
naturales. 

• M�iustos, crustáceos Y équiriodermos cocidos
. . . . . 

. 
. . 

. 

Dósis máxiiliá 
:· (n'lg/L Ó mgÍkg 

. óBPM 
8PM 

8PM 

-·Legislación de:
: . Réferencia .

FDA 73.600 

FDA 73.30 

Funéióri 

Colorante. 

Colorantes 
naturales. 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

.óbservaciohes 

Observaciones 

-- · . : P·es,ca:cfo'Y,;prodücfos pesquerós.frito'�_irí�l�idós los:moluscos,- crustáceos y
. _: .: :· . · . • : .·· . . • . - • .: • .. · . •· --··· - eqúinoder'inós: ·." · . . . .

. 
_ 

. 

. Número . : [)osis inaximá .:tegÍsÚición de·. Denominaéióri del Aditivo .· · 
.
. '.
IN

. s· 
.·

(mg/L:o: �g/kg , - · · · · · · · .. , Función ,. .
. . . . . :. <:Referencia : ifBPM :·:_ 

. 

EXTRACTOS DE BIJA, 160b (i) 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 

8PM FDA 73.30 Colorantes 
naturales. 

Observacion�s 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
trn. Revisión

Número de la Categoría 

09.2.5 

Denominación del 
Aditivo 

CLORURO DE 
MAGNESIO 

CURCUMINA 

Número _de la Categoría

09.3 

. -·· ' 
. Categoría d:e Alimento. . 

Pescado y productos pesqu�ros · ahúmad�s;· cfesecados, fermentados· y/o salados,
. incluidos moluscos, .crustáceos v eauinodermos

Número. Dosis máxima Legislación de , .(mg/L o_ . Función Observaciones INS 
mg/kg·o 8PM R�ferencia 

511 8PM FDA 184.1426 Agentes de 
retención de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 

100i, BPM FDA 73.600 Colorante. 
100ii 

Pescado y productos pesqueros semiconservadcis, incluido� moluscos, ·crustáceos . . . . . . . . ·v ea'uinoderrrios . . . .. . . 

Denominación_ �el Aditivo Numero 
·· INS

Do�is máxima : ' · ·. · · · · __ • 
. (mg/L o mg/kg .

. Legislacipn de: -Función
. :oBPM· . .-· :_·R�ferencia O.bservaciones

ADVANTAME 

Número de la Categoría 

09.3.3 

Denominación del Aditivo 

CURCUMINA 

. .Nú mero de la Categoría 

09.3.4· 

969 BPM FDA 172.803 Edulcorante. 

· Ca\egoríf cie Alimento

Suced�riE!os. de sal:rnón; cavi�r /otros :prodúctos_ pesqueros a base_ de huevas

Número·_ · Dosis máxima: "l.égislación de-
· INS · _(mgiL o;m.9tkg: ·

. ·Refe.rérida ·-: :_·oBPM . · · · 
100i, 8PM 
100ii 

FDA 73.600 

Función ·· Obsei:vaciones

Colorante. 

Pe�_cadó y productos pesqueros :s�micó�servaMs, incluidos moluscos; crust�ceos 
y_ equinodermos.(p. ej.J:_1a;pasta:tje:pes�ado), �xclt¡idos los productos indicado"s en .. . 

·· - . . _:_ lai:cafoaorías de ·,iJimentos 09:3,1 a "09.3.3
O.�si�.Jll�X�ritá · · · : · - · · · - ·. - - .

Denominación del Aditivo _N_ú
l
m

N5
ero · (m_ gil_· o niglkg·_ · 4�gi$l�ci9h �e ·· ·Func_ iónReferencia 

. 
óBPM 

Observaciones 

CURCUMINA 

Número de la Categoría 

09.4 

Denominación del Aditivo 

100i, 
100ii 

8PM FDA 73.600 Colorante. 

Categoría �e Alimento 
Pesc_ado y-productos pesqueros (incluidos los moluscos, crústáceos·y 
equiilo.derrrios) en coriseiva; con inclusión los.enlatados o fermentados

--,� Número I Dosis máxima I Legislación de 1 Función 1 Observacion.e.í,:��'' r, · "��, 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

. .

ADVANTAME 

Número de la:Categoría 

10.1. 

Denominación del 
Aditivo 

. . 

CARAMELOI-CARAMELO 
PURO CÁUSTICO 
DIÓXIDO DE TITANIO 
ERITROSINA 
NITROGENO 

OXIDO NITROSO 

Número de la Cat�góría 

-10.2,1.

· Denominación del
· Aditivo

CITRATO TRI SÓDICO 

NITROGENO 

ÓXIDO NITROSO 

.INS:• 

969 

.Numero' 

INS··. 
. . . 

· . 

(rng/L o:mgtkg 
·.>o BPM . ··

BPM 

. . 

. . 

.. · Do�is máxima . 
Jmg/L o mg/kg 

. . ·.· -.: ol3PM .. · 
150a BPM 

171 10 000 
127 8PM 
941 BPM 

942 8PM 

.· : Referénéiii . . .  

FDA 172.803 Edulcorante. 

· Categor(áge Alimento
. . 

t-iuevos frescos 

Législáéión de 
.: : �eferencia 

. . 

FDA 73.85 

FDA 73.575 
FDA 74.303 
95/2/CE Anexo 
1 pag 12. 

95/2/CE Anexo 
1 pag 12. 

·: Función ..

Colorantes. 

Colorante. 
Colorante. 
Espumantes, 
gases 
envasado, 
orooulsores. 
Antioxidantes, 
espumantes, 
gases 
envasado, 
orooulsores. 

C�Jegó�í� dé Alimento .. 

de 

de 

. . ·.· · > .: Produc_t�s líquido� 'á base de huevo.

331iii BPM FDA 184.1751 Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

941 BPM 

942 BPM 

Directiva Espumantes, 
95/2/CE Anexo gases 
1, Pág. 12 envasado, 

Directiva 
95/2/CE Anexo 
1 Pag 12 

J7f 

orooulsores. 
Antioxidantes, 
espumantes, 
gases 
envasado, 
orooulsores. 

de 

de 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

Observaciones 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

Número de la Categoría •·· · 
• '

. . . 

. . 

. . 
- ·

. Catege>r_ía .ele Alim��to • 
. . . . . . . . 

' . . . . . 

10.2.2 Productos contiéla�os. a base de huevo 

Denominación del Número Dosis máxima . Legisiación de · 
Aditivo INS . (mg/L o . Referencia Función 

. mg/kg oBPM . . 

CITRATO TRISODICO 331iii BPM FDA 184.1751 Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

NITROGENO 941 BPM Directiva Espumantes, 
95/2/CE Anexo gases de 
1 Pag 12 envasado, 

propulsores. 
OXIDO NITROSO 942 BPM Directiva Antioxidantes, 

95/2/CE Anexo espumantes, 
1 Pag 12 gases de 

envasado, 
propulsores. 

• . . · " 

Número de la Categoría . C_ategoría de Alimento 
" 

RTCA 67.04.54:18 
1'"· Revisión 

Observacion_es 

10.2.3 Productoi a base de _huevo en polvo y/o cuajados por calor 

Denoininación del 
Aditivo 

DIÓXIDO DE SILICIO 
(AMORFO) 

Número de la Categ·oría · 

10.4 

Denominación. del 
Aditivo 

ADVANTAME 
CURCUMINA 
ERITROSINA 
TAUMATINA 

Dosis máximaNúm�ro ·.(mgiL. o·. 
· .:1Ns . mg/kg o 8PM 
551 20 000 

" 

Legislación de: 
· Referencia

. , : 

FDA 172.480 

· Funcíón

Antiaglutinante, 
Antiespumantes, 
sustancias inertes. 

Categoría de Alimento 

. .

Postes a base dé huevo (p. ej., fl�n) 

Número · . Do.sis máxima . LegisÍación de . 
INS · (mg/L o: mg/�g . · · Referencia · -función

·.oBPM·· 
969 8PM FDA 172.803 Edulcorante. 
100ii 8PM FDA 73.600 Colorante. 
127 8PM FDA 74.303 Colorante. 
957 5 Directiva Acentuadores del 

95/2/CE Anexo sabor. 
IV Pag 42 

J77 

. Observaciones 

Ob_servaciones 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

... ·. ·. - . . ..
Número de la.Ca_tegoría 

· 11.4

Denominación del 
Aditivo 

ADVANTAME 

: : Categoría de AHÍnenfo 

·otros azúcares y jarabes (por �j. Xilosa, jarabe de arce y revesti111 ieiltos de azúcar)
- Dosis máxima · · · Número . · · · · . Legislación de· 

-· - INS : .(mg/� <> . -·· · Refeteiléraing/l<g o BPM -
969 8PM FDA 172.803 

Función Observaciones 

Edulcorante. 
CLORURO 
MAGNESIO 

DE 511 8PM FDA 184.1426 Agente de 
retención de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 

DIACETATO DE SODIO 

11.6 
.. 

Denomiriacion del Aditivo 

ADVANTAME 

Número.de ia_ Gategoría • · 
.12.0 

Denorríinación-·de[A
d

itivo 

L-CISTEINA

262ii 8PM Reglamento 
(UE) No 
1129/2011 

Regulador de la 
acidez, sustancia 
conservadora, 
secuestrante 

. • . Categoría ·de Aliri1�ritó 
••' .. 

-: ' ••., - . . . . �· . ·.-·. ·.. . .. 

E�ulcorantes d� me.s�¡ inéluiélps)o� _cjue:contienén:édulcorárites de gran intensidad. . - _, ,• -·-· ... - . - .... , : 
. -· ' ..... ·.. . , • ', . . . -· 

Ni'.iméro 
·,Ns"-

-· 

969 

Número 
· .. • iNs· 
-�. 
910 

- Dosis máxima· 
(tng/L O rngfkg : Legjslacjón de·

_ 0 BPrk - - . · Refere.nciá . . Función

BPM 

. Dosi� ·máxima•· 
. (mg/L o rri9./k� 

o.BPM·,
BPM 

FDA 172.803 Edulcorante. 

:. ;categoría de)\lim�nto 

. . . 

Legislación de . .
. Función ·. · Referenci� . .

FDA 184.1271 Estabilizador, 
agente 
tratamiento 
harinas, 
edulcorante. 

de 
de 

Ops·ervaciones 

·observaciones

OLEORRESINA 
PAPRIKA 

DE 160c BPM FDA 73.345 Colorantes. 

TARTRACINA 102 8PM 

Número de la-Categ�ría 
.• 

12.1 
.. • 

· bosis máxima •Denominación dél·:· :Número . :(Íng/L -� Aditivo 
.
. iNS .. mg/kg é> BPM 

TALCO 553¡¡¡ 10 000 

FDA 74.705 Colorantes. 

• _"C�tegóría de Alimentó.. ,· ' .  . . . .' ' .. 
.. .. 

SáLysÚcedáriee>s dela sai 
.. . . . . 

legislaci�n de· 
Referencia Función 

Directiva Antiaglutinante. 

Observaciones 
--

,,-;��;¡.C.101:.f e;.
/ .. , ... 

A... ��-
/.�· 

,e--� -· 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

Número de la Categoría 

12.1.1 

Denominación del 
Aditivo 

CITRATO DE AMONIO 
FÉRRICO 
CLORURO DE POTASIO 

Número de la Categorí� 

12.1.2 

Denominación del 
Aditivo 

CITRATO TRISODICO 

CLORURO DE MAGNESIO 

CLORURO DE POTASIO 

CLORURO DE AMONIO 

DIÓXIDO DE SILICIO 

Número· 
INS 

381 

508 

Número 
INS 

331iii 

511 

508 

510 

551 

Dosis máxima 
(mg/Lo 

ma/k� :o'.BPM : . 
25 

350 

. . 

.. 

. 
-· 

Dosi!? máxima· 
(mg/L·o __ .. 

ma/kci o BPM 
8PM 

BPM 

BPM 

8PM 

10 000 

•' 

95/2/CE Anexo 
IV, Pág. 40. 
Otros aditivos 
permitidos . 

. . 

: Categoría de Alimento 

· Sal
. . 

Legislación de Función ·Referencia

FDA 172.430 Anti aglutinantes. 

FDA 184.1622 Agentes 
endurecedores, 
acentuad ores 
sabor, 
estabilizadores, 
espesantes. 

. . 

.· - Categoría de Alime·rifo 

Sucedáneos de la sal 
. .

Legislación de 
. Reférencia Función 

del 

FDA 184.1751 Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

FDA 184.1426 Agentes de 
retención de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 

FDA 184.1622 Agentes 
endurecedores, 
acentuad ores del 
sabor, 
estabilizadores, 
espesantes. 

FDA 184.1138 Agentes de 
tratamiento de las 
harinas. 

FDA 172.480 Antiaolutinante, 

RTCA 67.04.54:18 
Ira. Revisión 

Observaciones 

Observaciones 

✓/:h)l�� 
1-!ó,:,,

I 
.,._,.

/ ,�· 
: J....'<.J 
! �e·

; :.� t: ·� f:.... ,:: /�-



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

(AMORFO) 

HARINA DE KONJAC 

. .  

Número de la Categoría 
. . 

12.1.2 

· Denominación dei 
.

Aditivo 

CITRATO TRI SÓDICO 

Número de.la Cate_goría 

425 

. . 

. . N9in:er9.; 
.. •· ·.INS< ,.· 

'. . ·. 

331iii 

.. 
. . . , 

10 000 

. . 

· Qósis máxima
: •. : · ·(ing/L o
: mct/ka·o.BPM ·, 
8PM 

antiespumantes, 
sustancias inertes. 

Directiva Espesante, 
95/2/CE Anexo gelificante. 
IV 

Categor_ía:éle Alimento 

. Sucedaliéos de la sal. 
. . 

· Legislación de·· · . •  Función . · :Referencia· ·· · 
. · - . . . · .. 

FDA 184.1751 Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

. Categoría _?e AUn:,entó · 

RTCA 67.04.54:18 
rrn. Revisión 

Observaciones 

12.2 Hierbas áfomaticas, éspe�ias; aderezosycond_irlienJos (p. ej;, él aderezo para fideos 
.: . . ·. . . . . . .. instantáneos) . . 

Denominación.del Aditivo Númer�: Dosis máxima ·.Legislación de .
. 

INS · . (rrig/L.� lllQ/kg Referencia· · Función 
.-. ··_.:oBPM ·· .·::.·.· . .• 

CARAMELO 
CARAMELO 
AMONÍACO 

111- 150c 
AL 

8PM FDA 73.85 Colorantes. 

CARAMELO IV
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
ERITROSINA 

Número de la:Categoría 

Denominación del· 
Aditivo. · ·

CITRATO TRISÓDICO 

150d 8PM 

127 8PM 

331iii 8PM 

FDA 73.85 

FDA 74.303 

·�egisl�cióli.de ·
· R�feréi'icia

FDA 184.1751

J8ü 

Colorantes. 

Colorantes. 

Función 

Reguladores de la 
acidez, 
emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 

· · Observaciones

'• • ' . 

Observaciones 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

CITRATOS DE CALCIO 

CLORURO DE MAGNESIO 

CLORURO DE POTASIO 

CLORURO CALCICO 

CARAMELO 1-
CARAMELO PURO 
CAÜSTICO 
TARTRACINA 

. . . . . 

Número de la Categoría 
• · 

12.2.2 

Denominación del Aditivo 

333 8PM 

511 8PM 

508 8PM 

509 4 000 

150a 8PM 

102 8PM 

. .

. . 

- - . • 

·Dosis·
Número . máxima·_ 

INS : :- (mgfL o 

FDA 184.1195 Reguladores de la 
acidez, sales 
emulsionantes, 
agentes 
endurecedores, 
secuestrantes, 
estabilizantes. 

FDA 184.1426 Agentes de 
retención de color, 
agentes 
endurecedores, 
estabilizadores. 

FDA 184.1622 Agentes 
endurecedores, 
acentuadores del 
sabor, 
estabilizadores, 
esoesantes. 

FDA 184.1193 Agentes 
endurecedores, 
estabilizadores, 
esoesantes. 

FDA 73.85 Colorantes. 

FDA 74.705 Colorante. 

. c�i-�goría �eAUmento 

: :'Aclerezos y coodim�ntqs 
. .  
. . 

·· : · · h�gi�lacipn • .
. de Referencia 

· . . . 

.. Función .. 

ingfkg o 8PM . . 

. . .  

ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante. 
CARAMELO 11- CARAMELO 150b 8PM FDA 182.1235 Colorantes. 
AL SULFITO 
CURCUMINA, 100i; BPM FDA 73.600 Colorante. 
OLEORRESINATUMERICA 100ii 
DIACETATO DE SODIO 262ii BPM Reglamento Regulador de la 

(UE) No acidez, sustancia 
1129/2011 conservadora, 

secuestrante. 
EXTRACTO DE BIJA, 160b (i) 8PM FDA 73.30 Colorantes 
BIXINA, NORBIXINA, naturales. 
ANNATO 
EXTRACTO DE ROMERO 392 200 Reglamento Antioxidante, 

(UE) No orasas oara untar. 

�)81 

RTCA 67.04.54:18 
1'ª· Revisión 

.. 

·. Obseryaciones- .·

-



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

FOSFATOS 339i, 
339ii, 
341i, 

LUTEINA 161b 

OLEORRESINA DE 160c 
PAPRIKA 

TALCO 553¡¡¡ 

Número de la Categoría 

12.3 

.Número Denóhiina:é:ión del Aditivo · 
1Ns 

ADVANTAME 969 
' ' 

N�mero de la Cate�()ría .. 
.. 

.. 

12A . . . . . 

•' 

Numeró 

BPM 

500 

BPM 

30000 

.. 

.Dósisniaxima 
i(mgiL o mgfkg ' 
. · · o BPM. ·•
8PM 

... - . 

·oosis·· 
. . 

·, 

,, 

.·maxima:. 

1129/2011 
FDA 182.1778 Reguladores de la 
FDA 182.1217 acidez, 

emulsionantes, 
sales 
emulsionantes, 
humectahtes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, 
espesantes. 

Reglamento Colorante. 
(UE) No 
1129/2011 
Reglamento Colorante. 
(UE) 
No 1129/2011 
Directiva Antiaglutinante. 
95/2/CE Anexo 
IV, Pág. 40.

Otros aditivos 
permitidos. 

. ,

'. Cate�oríá-de Alimento 
.. 

· Merezos y condiim;mtos
. . ·' .. : ·. . -. . . 

·:Legisláción de 
- Reterehcia ...

• ' • 

. ' 

FDA 172.803 
. ;:' 

.. Función 
·, 

. . .

Edulcorante. 

. .. 
.. j;�tégoría de _Ali'mento_. 

· .. Mostazas
.. .. 

•," 

·- ... 

.. ·. l:egisiación. · 'Deno,ninación del Aditivo.· .. .. iNS ,: 
·-·· . . . _ -Función·.. (�gfL o. ·: déReferendá-'.. . .. 

mQlkd o BPM: .. 

ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante. 
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante. 

100ii 
OLEORRESINATUMÉRICA 
LUTEÍNA 161b 300 Reglamento Colorante. 

(UE) No 
1129/2011 

OLEORRESINA DE 160c BPM Reglamento Colorante. 
PAPRIKA (UE) 

No 1129/2011 

··.· -

RTCA 67.04.54:18 
trn. Revisión

Observaciones 

.. 
.... 

Obseivaciónes 
..• . 

' .

, .,c.\O I EcoÁ'.. 
/ ,.,_,. •O, 

I i::...-"' -�r

/ .. t -- - "$�� 
le_� � .. ,,-::;,,9--- •� 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

SORBATOS 

Número de la Categoría 

12.5 

Denominación del Aditivo 

ADVANTAME 
CARAMELO IV -
CARAMELO AL SULFITO 
AMÓNICO 
CURCUMINA 
OLEORRESINATUMERICA 
DIACET ATO DE SODIO 

EXTRACTO DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
EXTRACTO DE ROMERO 

L-CISTEINA

LUTEINA 

ROJO DE AZORRUBINA 
(CARMOISINA) 

SUCROGLICÉRIDOS 

200i, 
201, 
202,203 

. 
' 

Número 
INS 

969 
150d 

100i 
100ii 
262ii 

160b (i) 

392 

910 

161b 

122 

474 

8PM 

Dosi� 
máxima. 
(01giLo_ · -

mC1/kg oBPM 
8PM 
8PM 

8PM 

500 

8PM 

50 

8PM 

50 

50 

2 000 

FDA 182.3225 Antioxidantes, 
FDA 182.3640 sustancias 
FDA 182.3795 conservadoras, 

estabilizador. 

- _ Categoría de Alimento

Sopas y Caldos 

_ ��gislación _ - - - Funciónde Referencia 

FDA 172.803 Edulcorante 
FDA 73.85 Colorantes. 

FDA 73.600 Colorante. 

FDA 184.1754 Regulador de la 
acidez, sustancia 
conservadora, 
secuestrante. 

FDA 73.30 Colorante natural. 

Reglamento Antioxidante, 
(UE) No grasas para untar. 
1129/2011 
FDA 184.1271 Estabilizador, 

agente de 
tratamiento de 
harinas, 
edulcorante. 

Reglamento Colorante. 
(UE) No 
1129/2011 
Reglamento Colorante. 
(UE) No 
1129/2011 
Directiva Emulsionantes. 
95/2/CE Anexo 
IV, Pág. 36 
Otros aditivos 
permitidos. 

RTCA 67.04.54:18 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

Número de la Categoría· 
, ' , .. .. .: Categoria de Alin'lento ·. 

,, . . . . . '.
. · ' •' 

. :·�opasy-Cáldos . 12.5.1 ·

·Núrnetó : Dosis máxíma Legislación de. Denominación del Aditivo . (mg/L p Íng/kg · .Función
INS oBPM . Referencla 

EXTRACTO DE BIJA, 160b (i} BPM FDA 73.30 Colorante natural. 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 

Núriléro dé lat;ategoría,-. 

12.5.2 

Denominación dél Aditivo 

EXTRACTO DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 

-- ·· 

� _ ...... M�zcl_�� párá sopa� y caldos
· Dosis máxima . · .:: .::. .. ·:. Ntíinéro·. · (·.

::-.:/ 
.. L . ...1

.
k. . Legrslacron de ..

·IN·,s•_.·.. mg o mg g· . .. .,, 
, . . < . 0 BPM . . Refer�ncra_ 

160b (i) BPM FDA 73.30 

Función 

Colorante natural. 

OLEORRESINA 
PAPRIKA 

DE 160c BPM FDA 73.345 Colorante. 

Número de la Categoría 
-

., 

12.6.
' ' 

" '
' ' 

Denominación deLAditivo' 
" 

ADVANTAME 
ANTOCIANINAS, 
EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
CAROTENOIDES 

CAROTENOS 
VEGETALES 
CURCUMINA 
OLEORRESINA 
TUMÉRICA 
DIACETATO DE SODIO 

EXTRACTO DE ROMERO 

. .  :.· · 

'., - .. : Dosis máxima: Número· 
.. : •. (mg/Lo . · ·--.:INS -.• : mg/kg o BPM

969 BPM 
163 BPM 

160a(i), BPM 
160a(iii), 
160e, 
160f 
160a{ii ) BPM 

100i 8PM 
100ii 

262ii 2 500 

392 100 

Categoría-dé.AÍimento 
•' ' � -· .. ,_-, .-

Salsas y p�oductos anáiogos 
. . . . ·- : . . . . . 

' ' "' 

. Legislació11 de: 
Re.ter.,encia ·

" 
... . 

FDA 172.803 
Reglamento 
{UE) N o
1129/2011 
FDA 73.95 

FDA 73.96 

FDA 73.600 

FDA 184.1754 

- - ·
. 

" 

Función . 

Edulcorante. 
Colorantes. 

Colorante. 

Colorante. 

Colorantes. 

Regulador de 

'' 

la 
acidez, sustancia 
conservadora, 
secuestrante. 

Reglamento Antioxidante, 
(UE) No grasas para untar. 

,' 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

Observaciones 

Observaciones 

Observaciones 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
1
••· Revisión

L-CISTEINA

LUTEINA 

OLEORRESINA DE 
PAPRIKA 

SUCROGLICERIDOS 

TARTRATOS 

Número de la Categoría 

12.6.1 

Denominación del AQitivo 

ESTERES DE SORBITAN 
DE ÁCIDOS GRASOS 

EXTRACTO DE BIJA, 
BIXINA, NORBIXINA, 

910 

161b 

160c 

474 

334, 
335i, 
335ii, 
336i, 
336ii, 
337 

. . 

8PM 

500 

8PM 

10 000 

8PM 

. .

1129/2011 
FDA 184.1271 Estabilizador, 

agente de 
tratamiento de 
harinas, 
edulcorante. 

Reglamento Colorante. 
(UE) no 
1129/2011 
Reglamento Colorante. 
(UE) No 
1129/2011 
Directiva Emulsionantes. 
95/2/CE Anexo 
IV, 

Pág.36 
Otros aditivos 
permitidos. 
FDA 184.1099 Antiaglutinantes, 

reguladores de la 
acidez, 
adyuvantes, 
antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, 
agentes de 
tratamiento de las 
harinas, 
humectan tes, 
sustancias 
conservadoras, 
gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, 
esoesantes. 

··.-

. . Catego·ría de Alimento. 
. . . . . ' . . 

Salsas emulsionadas y.salsas'.para ínójar (p. ej., ·mayonesa; aderezos· para ensaladas 
. . . . y salsa para moiar de cebollas) 

. Dosi� máxima · , • 

Número· .Legislación el�· 
INS (mg/Lo 

. Referencia 
Flinci<>n . Observaciones 

m:tl/kijo 8PM • · ,

491, 5 000 Reglamento UE Emulsionantes, 
492, 1129/2011 estabilizadores. 
493, 
494,495 
160b(i) 8PM FDA 73.30 Colorantes .,,..,--::-/<�\OH EC! 

naturales. ¡,_e:,</.-• / 
1 ----

!� 
'2· 

s;;=· '(_:
•·' 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

ANNATO 
PROPILENGLICOL 1520 2000 

ROJO ALLURA AC 129 BPM 

Número de ia Categoría: 

FDA 184.1666 Emulsionantes, 
agentes 
glaseado, 
humectantes. 

FDA 74.340 Colorante. 

· Categorí� de Ali!Tienfo

de 

RTCA 67.04.54:18
lrn. Revisión

Salsás �o emulsipnadas (j), ej. 11ket�!i.up'.' ,• salsa::; � ba�e .de qUeso, salsas á báse de. . . . . . • . . . . · • ·nata icrémá)v salsa ."�ravv") :
. . . 

ACESULFAME POTASICO 950 

ERITROSINA 127 
EXTRACTOS DE BIJA, 160b 
BIXINA, NORBIXfNA, 
ANNATO 
PROPILENGLICOL 1520 

Númei'.o de la c:ategoríá ·•·· 

BPM 

BPM 
BPM 

2 000 

FDA 172.800 

FDA 74.303 
FDA 73.30 

FDA 184.1666 

Acentuadores del 
aroma, 
edulcorantes. 
Colorantes. 
Colorantes. 

Emulsionante, 
agentes de 
glaseado, 
humectantes. 

. 
. · .. Cátegbrí� dé Alimento . ·. . • . . . · .. . . ·:,:·· . ·. ,·• . 

· .. : .·. Méz�las para salsªs:.y "grávies"·
. ·.:·, ... . . ; . . -· . ' . . . 

EXTRACTOS DE BIJA, 160b 8PM FDA 73.30 Colorantes 
BIXINA, NORBIXINA, naturales. 
ANNATO 

· Número.de la. Categoría · ..

EXTRACTO 
BIXINA, 
ANNATO 

DE BIJA, 160b(i) 
NORBIXINA, 

.. 
, ·:· · 

8PM 

: : ' .. Categoría �e Alfmertfó 
. . ., :_... . .. . .• ' . . . . . 

. Salsas iigeras (p. ej;; sa_lsa de pescado) . ·. 
,:.. . . -· :. , 

.
.. .  -·•.-.·-· .. ·.: .

. · • '• .. _.
.

. 

FDA 73.30 Colorantes 
naturales. 

Observaciones 

ObS�f\'aciones 

Observacicines 
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