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RTCA 67.04.54:18
Ira. Revisién

Numero de la Categoria

Categoria de Alimento

12.7

Ensaladas (p €j., laensalada de macarrones, la ensalada de patatas (papas)) y
emulsiones para untar emparedados, excluidas las emulsiones para untar a base de
cacao y nueces de las categorias de alimentos 04.2.2.5y 05.1.3

Denominacion del Aditivo

Nimero

Dosis Maxima:

Legislacion de

CARAMELO AL SULFITO
AMONICO

NS | (mgﬂ_ gpnn;g/kg, Referencia .Funcién Observa.cwnes
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante.
OLEORRESINA DE | 160c BMP Reglamento Colorante.
PAPRIKA (UE)
No 1129/2011
Nimero de la Categoria . Cate:goria de A_Iimento
128 Levadura y productos 5|mllares
. . . | Dosis maxima
Denomuygcuon del Nimero (mglL o mglkg Legslacmq de Fuhci()n Observaciones
Aditivo INS oBPM- | Referencia . : :
SULFATO DE ALUMINIO Y | 521 BPM FDA 182.1131 | Estabilizador,
SODIO coagulante.
Niamero de la Categoria Categoria de Alimento
12.9 Aderezos y condimentos a base de soja
Niimero, | DOSis maxima: Legisla(‘;i.é-n de . :
Denominacion del Aditivo " | (mglL o mglkg SIS - Funcioén . Observaciones
- ‘INS o BPM - Referencia ;
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento Colorantes.
EXTRACTO DE PIEL DE (UE) No
UVA (ENOCIANINA) 1129/2011
OLEORRESINA DE | 160c BPM Reglamento Colorante.
PAPRIKA (UE) No
1129/2011
Nimero de la Categoria K '_CatéQOria de Alimento
12.9.1 Pasta de SOja fermentada (“mlso”)
. Namero D05|s maX|ma Leglslaclon de .
Denominacion del Aditivo | (mg/lL omglkg | - g s Funcioén Observaciones
INS "o BPM. - Referencia
CARAMELO IIl'| 150c BPM FDA 73.85 Colorante.
CARAMELO AL
AMONIACO
CARAMELO IV | 150d BPM FDA 73.85 Colorante.
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CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante.
OLEORRESINA 100ii
TUMERICA
Nuamero de la Categoria’ Categorla de Allmento
12.10 : Productos protelmcos dlstmtos alos de soja
NS LR R Che. Nuiﬁero osis mamma Legislai:ién de fatry oxf : c
Denominacion del Aditivo INS ~ (mglLo “'Refef en c|a -+ Funcion Observaciones
: SR Ol I ..|.-malkda o BPM ol R
CARAMELO Il CARAMELO 1500 BPM FDA 73. 85 Colorante.
AL AMONIACO
CARAMELO IV CARAMELO | 150c BPM FDA 73.85 Colorante.
AL SULFITO AMONICO
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante.
OLEORRESINATUMERICA | 100ii
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante.
LUTEINA 161b 100 Reglamento Colorante.
(UE) No
1129/2011

| Namero de la Categ:bfia

Categona de Allmento

13.1

Preparados para lactantes preparados de contmuacmn Yy preparados para usos

medlcmales espemales destmados a Ios Iactantes

‘|- Dosis méaxima -

acidez,
emulsionantes,

‘Denominacion del ‘Ntmero |- Leglslacion de ; : i :
| Z_Adi{i\fo_«' i iNS : mgngg% gpm Referencla -. _..F.U.l_lflzlpn Observaciones
CITRATO DE AMONIO | 381 BPM FDA1841296 Antiaglutinantes.
FERRICO
CITRATO TRISODICO 331iii 2000 FDA 184.1751 | Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Namero de la Categoria: | - Categoria de Alimento. -
1341 . i ; Preparados para lactantes
' T Y o e yoo o o|-Dosismaxima:| L -
Denoz(lirza.clon del Numero (mglLo Le}%pilaq_lor} dely Funcién - Observaciones
_|t|vo _ [NS malka o BPM | e erer_rc_la __
CITRATO TRISODICO 331||| BPM FDA 184.1751 Reguladores de la

ARE

Pagi |n
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sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.

CITRATOS DE CALCIO

333

BPM

FDA 184.11956

Reguladores de la
acidez, sales
emulsionantes,
agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.

CLORURO DE

MAGNESIO

511

BPM

FDA 184.1426

Agentes de
retencion de color,
agentes
endurecedores,
estabilizadores.

CLORURO DE POTASIO

508

BPM

FDA 184.1622

Agentes
endurecedores,
acentuadores  del
sabor,
estabilizadores,
espesantes.

DEXTIRNAS,  ALMIDON
TOSTADO BLANCO Y
AMARILLO

1400

BPM

FDA 184.1277

Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador,
espesante.

DIOXIDO DE _ SILICIO
(AMORFO)

551

20 000

| FDA172.480

Antiaglutinantes,
antiespumantes,
sustancias inertes.

MONO Y DIGLICERIDOS
DE ACIDOS GRASOS

471

4 000

Directiva
95/2/CE Anexo
VI, Pag. 47
Parte 1

Emulsionantes,
antioxidantes.

Nimero-de la Cg:te_gfo'_rié-'. L

" Gategoria dé Alimento

1342

Denominacion del
- Aditivo

| Namero |
“INS

.+ <. Preparados de‘contiriuacion- .

Dosismaxima | | . .= "

- el Legislacion de:
_ Amglto .k peferencia.
mglkg 0.BPM. | .0

Func10n £

Observaciones

CITRATO TRISODICO

331iii

BPM

FDA 184.1751

Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.

DEXTRINAS,  ALMIDON

1400

BPM

FDA 184.1277

Sustancias inertes,

J83
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TOSTADO emulsionantes,
estabilizadores,
espesantes.

DIOXIDO DE  SILICIO | 551 20 000 FDA 172.480 Antiaglutinantes,

(AMORFO) antiespumantes,
sustancias inertes.

MONO Y DIGLICERIDOS | 471 4 000 Directiva Emulsionantes,

DE LOS ACIDOS GRASOS 95/2/CE Anexo | antioxidantes.

VI, Pag. 49

Parte 2.

PECTINAS (AMIDADA Y | 440 5000 Directiva Emulsionantes,

NO AMIDADA) 95/2/CE Anexo | agentes

VI, Pag. 49 | gelificantes,

Parte 2. agentes de
glaseado,
estabilizadores,
espesantes.

oy Categona de Allmento

quért_'.)‘ de IaICa;-tegéria " ey

343 Lo Preparados para usos"medlcmales especmcos destmadosalos Iactantes

~ Denominacion del

‘Dosis maxima:

.| Numero i :‘Leglslacmn de | va o ap o A
oo meia malLo. . - -Funqnon.- Observaciones
Adltlvo wof " lNS _mg(/kqoBPM__.. Referenma R '
CITRATOS DE CALCIO 333 BPM FDA 184.1195 Reguladores de Ia
acidez, sales
emulsionantes,
agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
DIOXIDO DE  SILICIO | 551 20000 FDA 172480 | Antiaglutinantes,
(AMORFO) antiespumantes,
sustancias inertes.
MONO Y DIGLICERIDOS | 471 5000 Directiva Emulsionantes,
DE LOS ACIDOS GRASOS 95/2ICE Anexo | antioxidantes.
VI, Pag. 53.
Cuarta Parte.
: Numero de la Categorla ) ek S Cat 'Q'tir'ia-'de Alimento -,
132 < Allmentos.complementanos para Iactantesynmos pequenos o
: W Tl e 'DoswmaXIma Rty - T T
-Denominacién del Aditivo 'N‘;gg'?. (gl o Leg's'acw" de.' Funéién- |  Obsérvaciones
: e, L o eferencia- [ - : e
: D s i mqlkgoBPM e e
CITRATO TRISODICO 331iii 5000 'FDA 184, 1751 Reguladores de la

acidez,
emulsionantes,

290
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sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
CITRATOS DE CALCIO 333 BPM FDA 184.1195 | Reguladores de la
q acidez, sales
emulsionantes,
agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
DIOXIDO DE  SILICIO | 551 20000 FDA 172.480 Antiaglutinantes,
(AMORFO) antiespumantes,
sustancias inertes.
ESTERES ACETICOS DE | 472a 5000 Directiva Emulsionantes,
LOS MONO Y 95/2/CE Anexo | antioxidantes.
DIGLICERIDOS DE LOS VI, Pag. 52
ACIDOS GRASOS Parte 3.
MONO Y DIGLICERIDOS | 471 5000 Directiva Emulsionantes,
DE LOS ACIDOS GRASOS 95/2ICE Anexo | antioxidantes.

VI, Pag. 52.

Parte 3.

PECTINAS (AMIDADA Y | 440 10 000 Directiva Emulsionantes,
NO AMIDADA) 95/2/CE Anexo | agentes

VI, Pag. 52.| gelificantes,

Parte 3. agentes de
glaseado,
estabilizadores,
espesantes.

SESQUICARBONA 500iii BPM Directiva Reguladores de la
TO 95/2/CE Anexo | acidez,
VI, Pag. 51. | antiaglutinantes,
Parte 3. leudantes.
Niimero de la Categoria _ - . . Categoriade. Ahmento ¢im
133 ‘ Allmentos dletetlcos para usos medicinales espemales (exclmdos los productos de
) ‘ la categona de. allmentos 13 1)
car, .- | Dosis maxnma
Denomn_?qqnon del Numero . (mglLo Leglslacmn de FUSon o Observaciones
Aditivo INS ‘ - | -~ Referencia
mglkgoBPM ;| . -
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorantes.
CURCUMINA 100ii
OLEORRESINA
TUMERICA
ESTEAROIL-2- 481i, 2000 Directiva Emulsionantes, | m 40,

A1
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LACTILATOS 481ii 95/2ICE Anexo | agentes de
IV, Pag. 38. [ tratamiento de las
Otros  aditivos | harinas,
permitidos. espumantes,
estabilizadores.
ESTERES DE SORBITAN | 491, 5000 Reglamento UE | Emulsionantes,
DE ACIDOS GRASOS 492, 1129/2011 estabilizadores.
493,
494, 495
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante.
LUTEINA 161b 50 Reglamento Colorante
(UE) No
1129/2011
OLEORRESINA DE |160c | BMP Reglamento Colorante
PAPRIKA (UE)
_ No 1129/2011
PECTINAS (AMIDADA Y | 440 10 000 Directiva Emulsionantes,
NO AMIDADA) 95/2/ICE  Anexo | agentes
Vi, gelificantes,
Péag. 53. Parte 4. | agentes de
glaseado,
estabilizadores,
espesantes.
PONCEAU 4R 124 50 FDA 73.100 Colorante.
RIBOFLAVINAS 101i, 300 FDA 73.450 Colorantes.
101ii
ROJO ALLURA AC 129 50 FDA 73.340 Colorante.
ROJO DE AZORRUBINA | 122 50 Reglamento Colorante.
(CARMOISINA) (UE) No.
1129/2011
SORBATOS 200i 201 | 1500 FDA 182.3089, | Antioxidante,
202 203 182.3795, sustancia
182.364, conservadora,
182.3225  En | estabilizador.
combinacion
con benzoatos y
para
hidroxibenzoato.
SUCRALOSA 955 400 FDA 172.831 Edulcorante.
TARTRACINA 102 50 FDA 82.705 Colorante.
TOCOFEROLES 3074, BPM FDA 184.1890 | Antioxidantes.
307b,
307¢c
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Namero dela Categ'o_ri'a i i | : Cétegdrié de Ali.r'nent'o'
13.4 Pre,par_aldos dietét_icos‘. para 'adelgazam‘iento y control del peso
Dosis i
T N Namero maxima | -Legislacion LI ,
Denominacion del Aditivo INS (mglL o de Referencia Funcion Observaciones
: ma/kg o BPM
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 | Edulcorante
CURCUMINA ] 100i FDA 73.600 Colorante.
OLEORRESINATUMERICA | 100ii BPM
LUTEINA 161b 50 Reglamento Colorante.
(UE) No
1129/2011
OLEORRESINA DE | 160c BPM Reglamento Colorante.
PAPRIKA (UE)
No 1129/2011
PONCEAU 4R 124 50 FDA 73.100 Colorante.
RIBOFLAVINAS 101i, 300 FDA 73.450 Colorantes.
101ii
ROJO ALLURAAC 129 50 FDA 73.340 Colorante.
ROJO DE AZORRUBINA | 122 50 Reglamento Colorante.
(CARMOISINA) (UE) No
1129/2011
SUCRALOSA 955 320 FDA 172.831 Edulcorantes.
TOCOFEROLES 307a, BPM FDA 184.1890 | Antioxidantes.
307b,
307c
Numero dela Caterria Categona de Allmento
135 Allmentos dletetlcos (p. €j. los complementos alimenticios.para usos dletetlcos)
) exclu1dos los. mdlcados en las categorias de alimentos 13.1a 13.4 y 13.6
- Dosis maxima :
Denominacion del Aditivo Numero (mglLo: . Fegnsl;glorg d? - Funcion Observacio_nes
“INS .~ Referencia
mglkg oBPM. | T
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 | Edulcorante
CURCUMINA 100i
OLEORRESINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante.
TUMERICA
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante.
PONCEAU 4R 124 300 FDA 73.100 Colorante.
RIBOFLAVINAS ot | 300 FDA73450 | Colorantes.
ROJO ALLURA AC 129 300 FDA73.340 Colorante.
SUCRALOSA 955 400 FDA 172.831 Edulcorante.
TARTRACINA 102 300 FDA 82.705 Colorantes. o
TOCOFEROLES 307a BPM FDA 184.1890 | Antioxidantes. / WOVE S

J92
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307b,
307c
Niimer ode la Categoria . Categoria de Alimento
. 136 . * . Complemen tosalim enticios
s -Dosis maxima-| ., .. . .. ' :
Denominacién del Aditivo Namero. S (mglLo . .-Ifegqslaclp 0.de Funcién . Observaciones
i ; INS | .t . Referencia
) 2 - | mglkgoBPM |. T s e -
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 | Edulcorante.
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante.
ESTERES DE SORBITAN | 491, BPM Reglamento Emulsionantes,
DE ACIDOS GRASOS 492, UE 1129/2011 | estabilizadores.
493,
494, 495
PIGMENTOS 12 500 FDA 73.350 Colorantes.
PERLESCENTES A BASE
DE MICA
PONCEAU 4R 124 300 FDA 73.100 Colorantes.
PROPILENGLICOL 1520 2000 FDA 184.1666 | Emulsionantes,
agentes de
glaseado,
humectantes.
RIBOFLAVINAS 101i, 300 FDA 73.450 Colorantes.
101ii
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Directiva Antiaglutinantes.
SODIO 95/2/CE Anexo
v,
Pag. 40. Ofros
aditivos
permitidos.
SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Directiva Antiaglutinantes.
ALUMINIO (CAOLIN) 95/2/CE Anexo
(SINTETICO) v,
Pag. 40. Otros
aditivos
permitidos.
SORBATOS 200i, 2000 FDA 182.3089 | Antioxidantes,
201, FDA 182.3795 | sustancias
202, 203 FDA 182.3640 | conservadoras,
FDA 182.3225 | estabilizador.
SUCRALOSA 955 2400 FDA 172.831 Edulcorante.
TARTRACINA 102 300 | FDA 82.705 Edulcorante.
TOCOFEROLES 307a, 150 FDA 184.1890 | Antioxidante.
307b,
307¢c
VERDE SOLIDO FCF 143 BPM FDA 74.203 Colorantes.

7 \08 ECO;
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Namero de la Categoria

- Calte.g40.ria de Alimento

141  Bebidasnoalcohdlicas
e e .. - | Dosismaxima.; . - .. .
Denominacion del Namero | ~ (mgLo Legislacion de Funcién | Observaciones
Aditivo INS | . Referencia -
ma/kg o BPM s,
ACIDO TANICO 181 50 FDA 184. 1097 | Colorantes,
emulsionantes,
espesantes,
estabilizadores.
SUCRALOSA 955 BPM FDA 172.831 Edulcorante.
Niimero de la-Categoria  Categoria deAlimento
14.1.1.2 ks 1 Agu’as de:mesfay gaseosas
W .| Dosismaxima | | . .. Lt =
- Benominaciondel Numefo [« (mglLo Legistacion de Funcion | Observaciones
Aditivo INS - ‘Referencia .
- | mglkgoBPM | T -
SORBATOS 200i, 200 FDA 182.3795 | Antioxidantes,
201, sustancias
202, 203 conservadoras,
estabilizador.
Nimero de la Categorfa | .Categ'_oria de Alimento.
14.1.2 . Zumos (ju‘gos_)'"d:e fr:t-it'as' y hortalizas
=) e, Dosis maxima |, .. .. . )
Denor:gil;sgm del Nulxgro (mglLo. Leg;il:zlnoct;ade Funcion Observaciones
. mg/kaoBPM | - L
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 | Edulcorante.
CLORURO CALCICO 509 4 000 FDA 184.1193 | Agentes
endurecedores,
estabilizadores,
espesantes.
Namero de la Catégorié L £ Cate_gdria de Alimento -
14.1.2.1 Zumos ﬁugo;) de frqtas. . .
o R ; -,;Dqsi'sr-rléxifrna-;.". CE :
Denom;;s;on o Nl:wsem - (mglo - Lefgézlaar;og;ade. Funcién Observaciones'
C -mg/kg o BPM R -
ANHIDRIDO CARBONICO | 290 BPM FDA 184.1240 | Gasificantes,
(DIOXIDO DE CARBONO) espumantes,
gases de
envasado, ———
sustancias @ A
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retencion de color,
regulador de la

acidez.

conservadoras,
propulsores.
GOMA DE TRAGACANTO | 413 2000 FDA 184.1351 | Emulsionantes,
estabilizadores,
espesantes.
Nimero de la Categoria .. Categoria-de Alimento
14.1.2.2 - Zumos (jugos) de hortalizas
Bk e Y e Dosns Sy b SO _
Deriominacion del ."Nﬂme'r'o ‘maxima - | Legislaciénde |~ - i X
Aditivo | INS | (mglLo | Referencia. | -~ FuMoion Observaciones
e b kg oBPM. ] R R
ACIDO CITRICO 330 3000 FDA 184.1033 | Reguladores de la
acidez,
antioxidantes,
agentes de
retencion de color,
secuestrantes.
CAROTENOS, BETA-, | 160aii BPM FDA 73.95 Colorante.
VEGETALES
CARAMELO I- | 150a BPM FDA Colorante.
CARAMELO PURO 182.1235/73.85
CAUSTICO
CARAMELO II- | 150b BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL SULFITO 182.1235/73.85
CARAMELO - | 150c BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL 182.1235/73.85
AMONIACO
CARAMELO IV- | 150d BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL SULFITO 182.1235/73.85
AMONICO
‘Ntimero de la-Categoria -| "~ - "--Categofia'ﬁe'-Ali'rr'léﬁtb'
14.1.2.3 Concentrados para zumos (Jugos) de frutas
' S i A ‘Domsmaxlma e - -
Denominacion del Aditivo | Numero (mg!L o mg:‘kg Leg:slaclon de» : Funcwn _ Observaciones
ACIDO ASCORBICO 300 BPM FDA182.3013 Antlox1dante
agente de

J3€
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Numero de la Categoria |

' Cafegbfié de Alimehto

14.1.24 Concentrados para Zumos: (Jugos) de hortallzas
Dosus = ‘ '
Denominacion del Namero. maxima Legisla‘Ciéh de . .
Aditivo "INS |  (mglLo | Referencia | Fumeion Observaciones
' malkgo BPM. | -. : s
ACIDO CITRICO 330 3000 FDA 184.1033 Reguladores de la
acidez,
antioxidantes,
agentes de
retencion de color,
secuestrantes.
ACIDO MALICO (DL-) 296 3000 FDA 180.37 Reguladores de la
acidez.
CAROTENOS, BETA-, | 160aii BPM FDA 73.95 Colorante.
VEGETALES
CARAMELO I- | 150a BPM FDA Colorante.
CARAMELO PURO 182.1235/73.85
CAUSTICO
CARAMELO Il- | 150b BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL SULFITO 182.1235/73.85
CARAMELO lll- | 150c BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL 182.1235/73.85
AMONIACO
CARAMELO IvV- | 150d BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL SULFITO 182.1235/73.85
AMONICO
Namero de la Categoria-. f 'Ca;“teglgd-ria' de Alinl1elnt6 B
1413 Kor Néctares de frutas y hortalizas
| wee o |'Dosis maxima~ ' e _
Denominacién del Aditivo Namero (mglL o mgf'kg Leglslacmn de. 2 Funci_én ~ Observaciones
: e INS o BPM Referenma 1 _
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante.
Nimero de la Categona . »antego‘riia,dé.Alimentd '
14131, » : R ;Néqftai'es:deif_r_u'tas
Dogia. - R
. maxima. | ;.| _
Sy ..o | Nimero (| . Legislacion de 2 s
Denominacion del Aditivo INS (mglL o Referencia. Funcién Observaciones
mglkg o -
‘ ' BPM
ACIDO ASCORBICO 300 BPM FDA 182.3013 Antioxidante, T
\ agente de e DN
/"’."‘::, ";..’ \
3 $rtCA 2
: Pagln 92 de257— 2/
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retencion de color,
regulador de la
acidez.

ALGINATO DE SODIO

401

20000

FDA 184.1724

Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

ALGINATO DE CALCIO

404

3000

FDA 184.1187

Antiespumantes,
incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

ALGINATO DE POTASIO

402

2500

FDA 184.1610

Emulsificante,
estabilizador,
espesante.

ASCORBATO CALCICO

302

BPM

FDA 182.3189

Antioxidantes

CANTAXANTINA

161g

60

FDA73.75

Colorantes

CARBOXIMETILCELULOSA
SODICA

466

BPM

FDA 182.1745

Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador,
espesante,
incrementador del
volumen, agente
endurecedor,
agente gelificante,
agente de
glaseado,
humectante.

CARMINES ~ (EXTRACTO
DE COCHINILLA)

120

BPM

FDA 73.100

Colorante.

CAROTENOS,
VEGETALES

BETA-,

160aii

200

FDA 73.95

Colorantes.

—_—

498
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CAROTENOIDES 160a(i), | 100 FDA 73.95 Colorantes.
160a(iii),
160e,
160f
CLOROFILAS 140 300 FDA 73.125 Colorantes.
CARAMELO |- CARAMELO | 150a BPM FDA 182.1235 Colorante.
PURO CAUSTICO FDA 182. 73.85
CARAMELO lI- CARAMELO | 150b BPM FDA 182.1235 Colorante.
AL SULFITO FDA182.7385 |
CARAMELO llI- | 150c BPM FDA 182.1235 Colorante.
CARAMELO AL AMONIACO FDA 182. 73.85
CARAMELO IV- | 150d BPM FDA 182.1235 Colorante.
CARAMELO AL SULFITO FDA 182. 73.85
AMONICO
CURCUMINA 100i 100 FDA 73.600 Colorantes.
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 50 FDA 73.30 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
GOMA ARABIGA 414 10 000 FDA 184.1330 Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
agentes de
glaseado,
estabilizadores,
| espesantes.
GOMA DE KARAYA 416 20 FDA 184.1349 Emulsionantes,
estabilizadores,
espesantes.
GOMA DE TRAGACANTO | 413 2000 FDA 184.1351 Emulsionantes,
estabilizadores,
espesantes.
GOMA XANTANA 415 BPM FDA 172.695 Emulsionantes,
espumantes,
estabilizadores,
espesantes.
GLICOSIDOS DE | 960 BPM FDA GRAS | Edulcorante.
ESTEVIOL NOTICE  GRN
000365, GRN 278
GOMA DE SEMILLAS DE | 410 BPM FDA 184.1343 Emulsionantes,
ALGARROBO estabilizadores,
espesantes.
GOMA GUAR 412 BPM FDA 184.1339 Espesante,
gelificante.
NEOTAMO 961 BPM FDA 172.829 Acentuador  del
aroma,
edulcorante, |
resaltador  del CoonECD,
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sabor.

RIBOFLAVINAS 101i BPM FDA 184.1695 Colorante.
101ii FDA 184 73.450

NﬂmerO'de‘la'Categdria 5 e _ 3 : Categ_Oriade«Alim.ento

14.1.3.2 Nectafes de hortallzas

... Do8is " )
Denominacion del Aditivo - - NL;Egro, ~(mglLo - ..I__elgls_laclpq e Funcion | Observaciones

- 801 Referencia - o e T

: e ) ',mgf.k__g-_q : ot =
ACESULFAME POTASICO 950 350 FDA 172.800 Edulcorante. )
ALGINATO DE CALCIO 404 3000 FDA 184.1187 | Antiespumantes,
incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
ALGINATO DE POTASIO 402 100 FDA 184.1610 | Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
Secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
ALGINATODE SODIO - 401 10000 FDA 184.1724 | Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
espumantes,
agentes
gelificantes,

agentes de o8 ECO

glaseado, A 2] G\

';'I.-‘.' _,_ =\
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Pagink 05 48"

€257
100 N,



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

ASCORBATO CALCICO 302 BPM FDA 182.3189 | Antioxidantes.
ASCORBATO SODICO 301 BPM FDA 182.3731 | Antioxidantes.
CANTAXANTINA 161g 60 FDA 75.75 Colorantes.
CARAMELO |- CARAMELO | 150a BPM FDA Colorantes.
PURO CAUSTICO 182.1235/73.85
CARAMELO II- CARAMELO | 150b BPM FDA Colorante
AL SULFITO 182.1235/73.85
CARAMELO Ill- CARAMELO | 150c BPM FDA Colorante
AL AMONIACO 182.1235/73.85
CARAMELO V- CARAMELO | 150d BPM FDA Colorante
AL SULFITO AMONICO 182.1235(73.85
CARMINES (EXTRACTO DE [ 120 BPM FDA 73.100 Colorante.
COCHINILLA)
CAROTENOS, BETA-, | 160aii BPM FDA 73.95 Colorantes.
VEGETALES
CURCUMINA 100i 100 FDA 73.600 Colorantes
EXTRACTO DE BIJA, BIXINA, | 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
NORBIXINA, ANNATO
GOMA ARABIGA 414 10 000 FDA 184.1330 | Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
agentes de
glaseado,
estabilizadores,
espesantes.
GOMA DE CAROBA | 410 5000 FDA 184.1343 | Emulsionantes,
(ALGARROBO) estabilizadores,
espesantes.
GOMA DE KARAYA 416 20 FDA 184.1349 | Emulsionantes,
estabilizadores,
espesantes.
GOMA DE TRAGACANTO 413 1000 FDA 184.1351 | Emulsionantes,
estabilizadores,
espesantes.
GOMA GUAR 412 20 000 FDA 184.1339 | Espesante,
FDA 184.1343 | gelificante.
GOMA XANTANA 415 BPM FDA 172.695 Emulsionantes,
espumantes,
estabilizadores,
espesantes.
HIDROXI PROPIL | 464, BPM FDA 182.1480 | Incrementadores
METILCELULOSA 463, FDA 172.870 del volumen,
| (HIDROXIPROPILCELULOSA, | 461, 465 FDA 172.874 emulsionantes,
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METILCELULOSA, METIL FDA 172.872 agentes de
ETIL CELULOSA (ETIL METIL glaseado,
CELULOSA) estabilizadores,
espesantes.
ROJO REMOLACHA 162 BPM FDA 73.40 Colorante.
TARTRATOS 334, 1600 FDA 182.8250 | Antiaglutinantes,
335i, reguladores de la
335ii, acidez,
336i, | adyuvantes,
336ii, | antioxidantes,
337 agentes de carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
Niimero-de la Catégoria - P Categoria de Alimento_
| 4.1.3.3 Concentrados para nectares de frutas '
o e | Domsmamma Vs : S
Denommacuon del Ad;two- Numero 5 (mg.fLomg.fkg Legrslac[on de '_ Fuhci,é'r_i' ‘Observaciones
: INS A o BPM. Referencm Ly T o :
EXTRACTO DE BIJA 160b| BPM FDA 73.30 “Colorante.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
F Numero de Ia Categorla ' Categorla de Allmento
14134 Concentrados paranectares dehortallzas I
| S e SR SRR P
s | Nmero: (- maxima "Léglslécxo'ridét s e L
Denomm_aclt_).r_l‘dgF_.;_\c?l_t!}'o CINS | (malle | Referenc|a . Func.lpr:r. ; _Ob%ervaclqnes
SHIp! R o W ] :mgfkgoBPM + SR
CAROTENOS, BETA-, | 160aii BPM FDA 73. 95 Colorante.
VEGETALES '
CARAMELO |- CARAMELO | 150a BPM FDA Colorante.
PURO CAUSTICO 182.1235/73.85
CARAMELO ll- CARAMELO | 150b BPM FDA Colorante.
AL SULFITO 182.1235/73.85
CARAMELO fll- | 150c BPM FDA Colorante. gy
CARAMELO AL 182.1235/73.85 A L;” "*yc
[E Ry - “\
fu £
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AMONIACO

CARAMELO IV- | 150d BPM FDA Colorante.

CARAMELO AL SULFITO 182.1235/73.85

AMONICO

DIMETILPOLISILOXANO 9002 10 FDA 173.340 Antiaglutinantes,
antiespumantes,
emulsionantes.

EXTRACTO DE BIJA, | 160bi BPM FDA 73.30 Colorante.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO

GOMA GUAR 412 20000 FDA 184.339 Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador,
espesante.

Namero de-la_CategOria !

Categona de Allmento

Bebldas a base de agua aromatlzadas, mclundas las. bebldas para deportlstas bebidas

ot electrolmcas y bebldas con partlculas anadldas
A A ~Dosis | :
Y, i maxima . - T R e
DenorA\:;!?glon el N-l;:;;m 1 (mglLo Lglglilac‘_lor]_rde ' Funcion Observaciones
itivo A molkgo F e,e‘renclla EpUAe
BPM ..~ .
ACESULFAME 950 BPM FDA 172.800 Edulcorante.
POTASICO e
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante.
| ALGINATO DE | 405 3000 FDA 172.858 Adyuvante, agente
PROPILENGLICOL de carga,
emulsificante,
estabilizador,

_ espesante.
AMARILLO DE | 104 10 Reglamento  (UE) | Colorante.
QUINOLEINA No 232/2012
AMARILLO OCASO FCF | 110 BPM FDA 74.706 Colorante.
ASPARTAME 951 BPM FDA 172.804 Edulcorante.
AZUL BRILLANTE FCF 133 BPM FDA 74.101 Colorante.
CARAMELO I- | 150a BPM FDA 182.1235 Colorante
CARAMELO PURO FDA 182.73.85
CAUSTICO
CARAMELO Il- | 150b BPM FDA 182.1235 Colorante
CARAMELO AL SULFITO FDA 182.7385
CARAMELO lll- | 150c BPM FDA 182.1235 Colorante.
CARAMELO AL FDA 182.7385
AMONIACO
CARAMELO IV- | 150d BPM FDA 182.1235 Colorante.
CARAMELO AL SULFITO FDA 182.7385
AMONICO

13.
102 w2

W‘*' ; ,.«9\
""‘-..

a0



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revisién

CAROTENOS,  BETA-, | 160(aii) | BPM FDA 73.95 Colorante
VEGETALES |
CITRATOS DE CALCIO 333 BPM FDA 184.1195 Reguladores de [a
acidez,
antioxidantes,
emulsificantes,
agente
endurecedor,
secuestrante.
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante.
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
ESTEAROIL 481i 2000 Reglamento  (UE) | Emulsionantes,
LACTOLATOS No 1129/2011 agentes de
tratamiento de las
- harinas,
espumantes,
estabilizadores.
ESTERES DE GLICEROL | 455i 100 FDA 172.735 Colorante.
DE COLOFONIA DE
MADERA
ETILMALTOL 637 BPM FDA 172.515 Acentuador  de
aroma,
estabilizador.
EXTRACTO DE BIJA, | 160b(i) | BPM FDA 73.30 Colorantes
BIXINA, NORBIXINA, naturales.
ANNATO
EXTRACTO DE QUILAYA | 999 200 Reglamento  (UE) | Agente
No 1129/2011 antiespumante.
EXTRACTO DE | N/A BPM FDA 73.530 Colorantes
SPIRULINA naturales.
FOSFATOS 338, BPM FDA 184.1141 Reguladores de la
340iii, acidez,
454, emulsionantes,
339i, sales
341i, emulsionantes,
339ii, humectantes,
341ii secuestrantes,
estabilizadores,
- | espesantes.
GLICOSIDOS DE | 960 BPM FDA GRAS | Edulcorante.
ESTEVIOL NOTICE GRN 278
GLUTAMATO 621 BPM FDA 182.1 Acentuadores del
MONOSODICO sabor.
LUTEINA 161b 100 Reglamento (UE) | Colorante.
No 1129/2011
MALTOL 636 BPM FDA 172.515 Acentuador  del
aroma, P T
estabilizador. g\\.@“ ’ L“O"@L@Q\
& £a\
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OLEORRESINA DE | 160c BPM Reglamento  (UE) | Colorante.
PAPRIKA No 1129/2011
PONCEAU 4R 124 50 FDA 73.100 Colorante.
RIBOFLAVINAS 101i, 50 FDA 73.450 Colorantes.
101ii
ROJO ALLURA AC 129 BPM FDA 74.340 Colorante.
SALES DE COLINE 1001 BPM FDA Emulsionante.
182.8252/182.8250
SALES MAGNESICAS DE | 470b BPM FDA 172.863 Antiaglutinante,
ACIDOS GRASOS emulsificante,
estabilizador,
SUCRALOSA | 955 BPM FDA 172.831 Edulcorante.
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante.
TARTRATOS 334, BPM FDA 184.1099, | Antiaglutinantes,
336i, 184.1801, reguladores de la
335j, 184.1804 acidez,
336ii, adyuvantes,
335ii, antioxidantes,
337 agentes de carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes. |
Namero de la Categoria ; Categoria de Alimento
14141 Bebidas a base-de agua aromatizadas con gas
.=, Nimero - Dosis méxyma LegiSlacfén de % e .
Denominacion del Aditivo | INS (mg/Lo - Referencia . Funcién Observaciones
- o | ‘malkg o BPM ‘| - Y
ACIDO ADIPICO 355 50 FDA184.1009 | Acidulante.
PROPILENGLICOL 1520 20000 FDA184.1666 | Antiaglutinante,
adyuvante, agente
antiespumante,
agente de carga,
emulsificante,
agente tratamiento
de las harinas,
humectante,
estabilizador, P S
espesante. MDA N
S - )
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ROJO ALLURA AC 129 BPM FDA 74.340 Colorante.
ROJO DE AZORRUBINA | 122 50 Directiva Colorante.
(CARMOISINA) 94/36/CE de 30
de junio de
1994 sobre
colorantes de
alimentos.
SORBATOS 200i, BPM FDA 182.3089 | Antioxidante,
202, sustancia
201, 203 conservadora,
estabilizador.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 BPM FDA 182.1127 | Agente
-| AMONIO endurecedor,
gasificante,
estabilizador.
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante

Categona de Allmento

Numero de la Categorla

14142

7 f Bebldas a base de agua aromatlzadas sm gas mcluldos los_ ponches de frutas y las

o) I|monadas y: bebldas snmllares

:Ni'uﬁél"b' _Dos:s méxima Legislaclonde ek B T s
Denominacion del'Adl_ll\!O_ CINS (mglLo. R Rraranel - : Funclon < :| Observaciones
' : i e mglkgoBPM | T S ' :
ACIDO ADIPICO 355 50 FDA 184.1009 | Acidulante.
EXTRACTO DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, | 160b BPM FDA 73.30 Colorante.
ANNATO
PROPILENGLICOL 1520 20000 FDA 184.1666 | Antiaglutinante,
adyuvante, agente
antiespumante,
agente de carga,
emulsificante,
agente de
tratamiento de las
harinas,
humectante,
estabilizador,
espesante.
ROJO ALLURA AC 129 BPM FDA 74.340 Colorante.
SORBATOS 200i, BPM FDA 182.3795 | Antioxidantes,
202, FDA 182.3089 | sustancias
201, 203 FDA 182.3640 | conservadoras,
FDA 182.3225 | estabilizador.
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante.
TARTRATOS 334, BPM FDA 184.1099, | Antiaglutinantes, ]
336i, 184.1801, reguladores de la Q.‘\c,\t}'-‘f-
335, 184.1894 acidez, &

10F
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336:ii,
335ii,
337

adyuvantes,
antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Namero de la Categorla .

Categona de Allmento

14143

Concentrados (Ilqmdos o solldos) para bebldas a base de agua aromatlzadas

Denominacion del A_ditiv_o

:Nﬂmero
“INS -

(mglL 0’
mglkg 0 BPM

. '-egi.?laci.én de‘-
A Referencia * | -

. ‘Funcién :

- Observaciones

ACIDO ADIPICO

365

50

FDA 184.1009

Acidulante

FOSFATO DE ALUMNIO

541i

BPM

FDA 182.1781

Regulador de la
acidez,
emulsificante,
gasificante,
estabilizador,
espesante.

PROPILENGLICOL

1520

20000

FDA 184.1666

Antiaglutinante,
adyuvante, agente
antiespumante,
agente de carga,
emulsificante,
agente de
tratamiento de

las harinas,
humectante,
estabilizador,
espesante.

ROJO ALLURAAC

129

BPM

FDA 74.340

Colorante.

SORBATOS

200i,
202,
201, 203

BPM

FDA 182.3795
FDA 182.3089
FDA 182.3640
FDA 182.3225

Antioxidantes,
sustancias
conservadoras,
estabilizador.

SULFOSUCCIONATO DE
DIOCTIL SODICO

480

10

FDA 172.1810

Adyuvante,
emulsificante,
humectante,
estabilizador,

A
N
>
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espesante.

TARTRACINA

102

BPM

FDA 74.705

Colorante.

TARTRATOS

334,
336i,
335i,
336ii,
335ii,
337

BPM

FDA 184.1099,
184.1801,
184.1894

Antiaglutinantes,
reguladores de la
acidez,
adyuvantes,
antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Numero de Ia Categona

: Categona de Ahmento :

: 't'Cafe, sucedaneos deI cafe, te mfusnones de hlerbas y otras bebldas callentes abase -

14 1. 5 ~.de cereales y.granos excluudo el cacao
s Dos:s maxima, :
Denor:g:: \c(;on FiEI .Nl.;;qngro < (mglLo. Leg;?:;g;:)cl:ade : Funcwn - Observaciones
2 .| mglkg oBPM | i S s
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante.
| ESTEAROIL LACTILATOS | 481i 2000 Reglamento Emulsionantes,
(UE) No | agentes de
1129/2011 tratamiento de las
harinas,
espumantes,
estabilizadores.

CLORURO DE AMONIO 510 BPM FDA 184.1138 | Agentes de
tratamiento de las
harinas.

CLORURO CALCICO 509 3200 FDA 184.1193 | Agentes
endurecedores,
estabilizadores,
espesantes.

CARAMELO lll- | 150c BPM FDA 73.85 Colorante

CARAMELO AL

AMONIACO

CARAMELO IV [ 150d BPM FDA 73.85 | Colorante

CARAMELO AL SULFITO (Aplica

AMONICO solamente en

bebidas
calientes a

10¢&
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base de
cereales y
granos,
excluido el
cacao)
CLORURO DE | 511 BPM FDA 184.1426 | Agentes
MAGNESIO retencion de color,
agentes
endurecedores,
estabilizadores.
SACARINA 954 200 FDA 180.37 Edulcorante
SORBATOS 200j, 1000 FDA 182.3089 | Antioxidantes,
201, sustancias
202, 203 conservadoras,
estabilizador.
Nimero de la Categoria 3 - : Categorla de Alimento
i 14.9: N Bebldas alcohollcas, lncluldas las bebldas analogas sin alcohol y con bajo
: contenldo de alcohol g -
Deno?;qggién del _.N.@me'rq" Dos(::g;l.a)gm ? Legnslacnon de. A ,Funcnon , :Obs.e_rvaciones
itivo - NS ‘malkg 0. BPM Referencla e o
ACIDO TANICO 181 150 FDA184.1097 Colorantes,
emulsionantes,
espesantes,
| estabilizadores.

Nﬁmeré de lagCateébfia

Categona de Allmento o

1421

Cerveza y bebldas a base de’ malta

G L Dosrsmaxrma PR B , - .
De"f’m’;tai::)m‘de" Nl::q";m : '_.(mgg. ;Pnﬁgfkg Leg;é?,:ﬁg;i ik _le1ci6n . Observaciones. -
CARMINES (EXTRACTO | 120 BPM FDA 73.100 Colorante.
DE COCHINILLA)
CAROTENOS, BETA- | 160a, BPM FDA73.95 Colorante.
SINTETICO
CAROTENAL, BETA-APO- | 160e 15 mg/pinta FDA 73.90 Colorante.
8 (473 ml de
alimentos
liquidos)
CARAMELO I- | 150a BPM FDA Colorante.
CARAMELO PURO 182.1235/73.85
CAUSTICO
CARAMELO Il- | 150b BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL SULFITO 182.1235/73.85
CARAMELO lIl- | 150c BPM FDA Colorante.

109
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CARAMELO AL 182.1235/73.85
AMONIACO
EXTRACTO DE BIJA, | 160bi BPM FDA 73.30 Colorante.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
INDIGOTINA 132 BPM FDA 74.102 Colorante.
101i, FDA 184.1695,
RIBOFLAVINAS 101it BPM 23.450 Colorante.
ROJO ALLURAAC 129 BPM FDA 74.340 Colorante.
220, FDA 182.3862 | Antioxidantes,
221, FDA 182.3798 | colorantes,
222, FDA 182.3739 | agentes
223, FDA 182.3766 | tratamiento de las
SRS 224, 50 FDA 182.3637 | harinas, sustancias
225, FDA 182.3616 | conservadoras,
227, secuestrantes.
228, 539
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante.
'VERDE SOLIDO FCF 143 BPM FDA74.203 - Colorante.
Niiméro de la:Categoria - Categoria de Alimento
1422 . Sidray sidra'de pera.
L o I 'Dosismaxima | L L L P :
: Denégl’ljr}gclond_el.. i NF—"“.E-”P - (mglL o .HLeglslaclprf.de * - Funcién ‘Observaciones
- Aditivo : NS~ | . _ Referencia T
o wiletas e DLt i mglkg o BPM
LUTEINA 161b 200 Reglamento Colorante.
(UE) 1129/2011
MARRON HT 155 200 Directiva Colorante.
94/36/CE
Anexo V
N° L 237/29
Parte 2
NEGRO BRILLANTE PN 151 200 Directiva Colorante.
94/36/CE
Anexo V
N° L 237/29
Parte 2
SORBATOS 200i, 2000 Directiva Antioxidantes,
201, 95/2/CE Anexo | sustancias
202, 203 [l pag 13 conservadoras,
estabilizador.
SULFITOS 220, 200 FDA 182.3862 | Antioxidantes,
221, FDA 182.3798 | colorantes,
222, FDA 182.3739 | agentes
223, FDA 182.3766 | tratamiento de las
224, FDA 182.3637 | harinas, sustancias
225, FDA 182.3616 | conservadoras,

11¢C
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227, secuestrantes.
228, 539
Nimero de la Categoria - Categoria de Alimento -
14.23 . "Vinos de uva
.- | Dosismaxima |-, .. .. .
Denominacion del Aditivo .Numero_ (mglLo. - .'~L‘*9'S'a¢"."!j Funcion Observaciones
. : INS. | - | de Referencia. i
< . .- mglkgoBPM-| 1A E e, ; :
ALFA AMILASA | 1100 BPM FDA 184.1027 | Agentes de
(CARBOHYDRAS) FDA 184.1148 | tratamiento de las
(Bacillus licheniformis) harinas.
CARAMELO J- CARAMELO | 150a BPM FDA 73.85 Colorante.
PURO CAUSTICO
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPM FDA 184.1240 | Gasificantes,
espumantes, gases
de envasado,
sustancias
conservadoras,
propulsores.
DIOXIDO DE  SILICIO | 551 2000 FDA 172.480 | Antiaglutinantes,
AMORFO antiespumantes,
- sustancias inertes.
NITROGENO 941 BPM FDA 184.1540 | Espumantes, gases
de envasado,
propulsores.
OXIDASA DE GLUCOSA 1102 BPM FDA 184.1034 | Antioxidantes
SORBATOS 200i, 2000 Directiva Antioxidantes,
201, 95/2ICE sustancias
202, 203 Anexo Il pag. | conservadoras,
13 estabilizador.
SULFATO CALCICO 516 70 FDA 184.1230 | Reguladores de la
acidez, agentes
endurecedores,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
secuestrantes,
estabilizadores.
SULFITOS 220, 221, | 350 FDA 182.3862 | Antioxidantes,
222, 223, FDA 182.3798 | colorantes, agentes
224, 225, FDA 182.3739 | de tratamiento de
227, 228, FDA 182.3766 | las harinas,
539 FDA 182.3637 | sustancias
FDA 182.3616 | conservadoras,
secuestrantes. )
TARTRATO 336i BPM FDA 184.1077 | Acidulante, /'c’.@'ﬂ i
MONOPOTASICO antioxidante, &)
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corrector de la
acidez

TARTRATOS

334, BPM
335i,
335ii,
336i,
336ii,
337

FDA 184.1099

Antiaglutinantes,
reguladores de la
acidez, adyuvantes,
antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Numero de Ia Categorla

Categona de Allmento : :I

14233

Vlno de uva enrlquecldo, vino de uva Ilcoroso y vmo de uva dulce

Adltwo

Denommaclon del '

: Dosus maxlma
Numero (mgfL B

INS. | ingikg o.BPM.

Legus!ac:on de o

Referent:la

_ -F_uncién :

Observaciones

SULFATO CALCICO

516 | 2000

FDA 184 1230

acidez,  agentes
endurecedores,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
secuestrantes,
estabilizadores.

Reguladorés de- la

Numefodela -
.Categoria -

. __Categoria e Alimento .

: '1424 _ 25 4 ;__:', S e

os (distintos delos'de uva) -

Denommacton del B
Adttwo

Numero

'. max:ma__'_' _-
_(mglLo.:
mgfkg 0::

“BPM

INS

Dosxs e o

_ Legsslaclon :
-._.de Referencla | W

- Funcién :

- Obsefvaciones-

CURCUMINA

100i — 200 ! Directiva
94/36/CE
Anexo V

NO

Parte 2

L 237/29

Colorantes.

112




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO
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LUTEINA 161b 200 Reglamento Colorante.
(VE)
1129/2011
MARRON HT 155 200 Directiva Colorantes.
94/36/CE
Anexo V
N° L 237/29
Parte 2
NEGRO BRILLANTE | 151 200 Directiva Colorantes.
PN 94/36/CE
Anexo V
N° L 237/29
Parte 2
OLEORRESINA  DE | 160c BPM Reglamento Colorante.
PAPRIKA (UE)
1129/2011
SORBATOS 200i, 2000 Directiva Antioxidantes, sustancias
201, 95/2/CE Anexo | conservadoras,
202, 203 Il pag. 13 estabilizador.
SULFITOS 220, 200 Nota 44 Antioxidantes, colorantes,
221, FDA 182.3862 | agentes de tratamiento de
222, FDA 182.3798 | las harinas, sustancias
223, FDA 182.3739 | conservadoras,
224, FDA 182.3766 | secuestrantes.
225, FDA 182.3637
227, FDA 182.3616
228, 539
Numero de la Categoria ~ . Categoria de Alimento
. Aguamiel -

14.2.5 e

~ Ndmero -

- Dosis méxima

quista@ié’h de ’

Denominacion del Aditivo | NS Mmoo L e o] - Funcién - | Observaciones
. . | mglkg o BPM: | ~ 7R TR G L L
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento Colorante.
EXTRACTO DE PIEL DE (UE) 1129/2011
UVA (ENOCIANINA)
CARAMELO - | 150c BPM FDA 73.85 Colorantes.
CARAMELO AL
AMONIACO
CARAMELO IV-| 150d BPM FDA73.85 -Colorantes.
CARAMELO AL SULFITO
AMONICO
OLEORRESINA DE | 160c BPM Reglamento Colorante.
PAPRIKA (UE) 1129/2011
SORBATOS 200i, 200 Directiva Antioxidantes,
201, 95/2/Ce Anexo | sustancias -
202, 203 Il pag. 13 conservadoras, oot ECOIN
/{"5‘\ 4»/(‘:’\
2>
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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
ira. Revision

estabilizador.
SULFITOS 220, 200 FDA 182.3862 | Antioxidantes,
221, FDA 182.3798 | decolorantes,
222, FDA 182.3739 | agentes de
223, FDA 182.3766 | tratamiento de las
224, FDA 182.3637 | harinas, sustancias
225, FDA 182.3616 | conservadoras,
227, secuestrantes.
228, 539
~ Numero.de la Categoria ;-:-_“-3'}:-.:' erind - Categoria de Alimento -
21426 Llcores destilados que contengan mas de un 15 por Clento de alcoho!
o : SRR SN Dos:sma)uma e ey g 3
Dénominacién del Aditivo .N‘:;‘;"m “(mglLo - .Leg;?‘a:‘m de | - * Fimeibn. . | -Obseivaioies
cata e BN S ® | miilkq o BPM. e BT e o '
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante.
CURCUMINA 100i 200 Directiva Colorante.
94/36/CE
Anexo V
N° L 237/29
Parte 2
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 . Colorante.
MARRON HT 155 200 Directiva Colorante.
94/36/CE
Anexo V
N° L 237/29
Parte 2
SORBATOS 200i, 600 Directiva Antioxidantes,
201, 95/2ICE Anexo | sustancias
202, 203 i, conservadoras,
Pag. 21 Ofros | estabilizador.
aditivos
permitidos
SUCROGLICERIDOS 474 5000 Directiva Emulsionantes.
95/2/CE Anexo
v,
Pag. 36 Ofros
aditivos
permitidos. B o
SULFITOS 220, 200 FDA 182.3862 | Antioxidantes,
221, FDA 182.3798 | decolorantes,
222, FDA 182.3739 | agentes de
223, FDA 182.3766 | tratamiento de las
224, FDA 182.3637 | harinas, sustancias
225, FDA 182.3616 | conservadoras,
227, secuestrantes.
228, 539

112




REGLAMENTO TECNJCO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Irn. Revision

11E

TARTRACINA 102 300 FDA 74.705 Colorantes.
VERDE SOLIDO FCF 143 100 FDA 74.203 Colorantes.
XILITOL 967 BPM Directiva Emulsionantes,
95/2/CE Anexo | humectantes,
v, estabilizadores,
Pag. 35 Otros | edulcorantes,
aditivos espesantes.
permitidos
e - Categoria de Alimento
Categoria : :
1427 , ;Bebldas alcohollcas aromatlzadas (p ej. cerveza, vino y bebidas espmtuosas tipo
O refresco refrescos con bajo contenido.de alcohol)
i Dosis- B ,
; Maime s fe e e e ;
Denor:g]e}cxpn gel gt Numero (mg.'_'L-'o_f Legls_lac_lqn de_.. “Funcién “Observaciones -
itivo - INS - Referencla : i, :
8 ~mglkgo - | _
ACESULFAME 950 350 mg/l solo | Anexo Il | Acentuadores del aroma,
POTASICO cerveza sin | Reglamento edulcorantes.
alcohol o con | (CE) No.
un contenido | 1333/2008
de alcohol | (modificado)
que no
exceda del
1,2% vol;, de
table /
Tafelbier /
Table beer
“(contenido
de mosto
original
inferior al 6%)
excepto”
Obergériges
Einfachbier ;
cervezas con
una  acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo ‘oud
bruin”
ACESULFAME 950 25 mgll solo | Anexo Il | Acentuadores del aroma,
POTASICO cerveza  de | Reglamento Edulcorantes Py,
/ GBI

'i:
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bajo
consumo
energético.

(CE)
1333/2008
(modificado)

No.

ADVANTAME

969

6 mg/l solo
cerveza sin
alcohol o con
un contenido
de alcohol
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier /
Table beer
“(contenido
de mosto
original
inferior al 6%)
excepto”
Obergériges
Einfachbier *;
cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

0.5 mg/l solo
cerveza de
bajo
consumo
energético

350 mgll solo
cerveza sin
alcohol o con
un contenido
de  alcohol
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier /

i Anexo
Reglamento

(CE)

| 1333/2008

(modificado)

No.

Edulcorante

11F
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Tab1e beer
“(contenido
de mosto
original
inferior al 6%)
excepto”
Obergariges
Einfachbier *;
cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

ASPARTAME

951

600 mg/l solo
cerveza sin
alcohol o con
un contenido
de  alcohol
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier [/
Table beer
“(contenido
de mosto
original
inferior al 6%)
excepto”
Obergariges
Einfachbier “;
cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

Anexo

Reglamento

(CE)
1333/2008

(modificado)

Acentuadores del aroma,
edulcorantes.
No.

ASPARTAME

951

25 mall solo

Anexo

el T
Acentuadores del aroma, / \b\“ SR AN
(8 £ %
g iECA 3]
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cerveza de | Reglamento edulcorantes.
bajo (CE) No.
consumo 1333/2008
energético. (modificado)
CARAMELO J- 11502 BPM FDA Colorante.
CARAMELO PURO 182.1235/73.85
CAUSTICO
CARAMELO II- | 150b BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL 182.1235/73.85
SULFITO
CARAMELO NI | 150c BPM FDA Colorante.
CARAMELO AL 182.1235/73.85
AMONIACO
CARMINES 120 BPM FDA 73.100 Colorante.
(EXTRACTO DE
COCHINILLA)
| CLOROFILAS 140 BPM FDA 73.125 Colorante.
| CURCUMINA 100i 200 Directiva Colorante.
94/36/CE Anexo
v
N° L 237/29
Parte 2
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante.
EXTRACTO DE BIJA, | 160b(i)* | BPM FDA 73.30 Colorante.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
FOSFATOS 340i, BPM FDA 182.1778 Reguladores de la acidez,
339i FDA 182.1217 | emulsionantes, sales
33Gii FDA 182.6285 emulsionantes,
FDA 182.6085 | humectantes,
FDA 182.6215 secuestrantes,
FDA 182.6290 estabilizadores,
FDA 182.6778 | espesantes.
FDA 184.1434
GLICOSIDOS DE | 960 70 mg/l solo | Anexo Il | Edulcorante.
ESTEVIOL cerveza sin | Reglamento
alcohol o con | (CE) No.
un contenido | 1333/2008
de  alcohol | (modificado)
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier /
Tabte beer
*(contenido
de mosto P
original {m EDN
inferior al 6%) 1A Z., (\
Pagina\{43 de 257 &
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excepto”
Obergariges
Einfachbier *;
cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

MARRON HT

155

200

Directiva
94/36/CE Anexo
v

N°e L 237/29
Parte 2

Colorante.

NEGRO BRILLANTE
PN

151

200

Directiva
94/36/CE Anexo
Vv

N° L 237/29
Parte 2

Colorante.

NEOHESPERIDINA
DIHIDROCALCONA

959

10 mg/l solo
cerveza sin
alcohol o con
un contenido
de  alcohol
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier  /
Table beer
“(contenido
de mosto
original
inferior al 6%)
excepto”
Obergariges
Einfachbier ";
cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;

Anexo Il
Reglamento
(CE) No.
1333/2008
(modificado)

Colorante

Jomsh
S
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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

10 mg/l solo
cerveza de
bajo
consumo
energético.
NEOTAME 961 20 mgfi solo | Anexo |l Acentuadores del aroma,
cerveza sin Reglamento Edulcorantes

alcohol o con | (CE) No.

un contenido | 1333/2008
de alcohol (modificado)
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier /
Tab1e beer
“(contenido
de mosto
original
inferior al
6%) excepto”
Obergariges
Einfachbier *;
cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

1 mg/l solo
cerveza de
bajo

consumo
energético.
POLIDEXTROSA 1200 BPM  (Solo | Anexo II'| Incrementadores del

para bebidas | Reglamento volumen, Agentes de

con calorias | (CE) No. | glaseado, SRR
reducidas y | 1333/2008 Humectantes, ’3
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bebidas de
bajo alcohol

(modificado)

Estabilizadores,
Espesantes.

SACARINA Y SALES
SODIO, POTASIO Y
CALCIO

954

80 mg/l solo
cerveza sin
alcohol o con
un contenido
de  alcohol
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier  /
Table beer
“(contenido
de mosto
original
inferior al 6%)
excepto”
Obergériges
Einfachbier “;
cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

Anexo
Reglamento
(CE)
1333/2008
(modificado)

No.

[l | Edulcorante.

SAL DE ASPARTAMO
Y ACESULFAMO

962

350 mg/l solo
cerveza sin
alcohol o con
un contenido
de  alcohol
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier /
Table beer
*(contenido
de mosto
original
inferior al 6%)
excepto”
Obergériges
Einfachbier “;

Anexo
Reglamento
(CE)
1333/2008
(modificado)

No.

[l | Edulcorante.

Ten CCOMA.
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cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

25 mgll solo
cerveza de
bajo
consumo
energético.

SUCRALOSA

955

250 mg/l solo
cerveza  sin
alcohol o con
un contenido
de  alcohol
que no
exceda del
1,2% vol; de
table /
Tafelbier  /
Tab1e beer
“(contenido
de mosto
original
inferior al 6%)
excepto”
Obergéariges
Einfachbier “;
cervezas con
una acidez
minima de 30
mili-
equivalentes
expresados
como NaOH;
Cervezas
marrones del
tipo “oud
bruin”

10 mg/l solo
cerveza de

Anexo !
Reglamento
(CE) No.
1333/2008
(modificado)

Edulcorante.
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bajo
consumo
energético.
SUCROGLICERIDOS | 474 5000 Directiva Emulsionantes.
95/2/CE  Anexo
v,
Pag. 36 Otros
aditivos
permitidos.
SULFITOS 220, 350 FDA 182.3862 | Antioxidantes,colorantes,
22, FDA 182.3798 | agentes de tratamiento de
222, FDA 182.3739 las harinas, sustancias
223, FDA 182.3766 conservadoras,
224, FDA 182.3637 | secuestrantes.
225, FDA 182.3616
227,
228, 539
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante.
VERDE SOLIDO FCF | 143 100 FDA 74.203 Colorante.
Niamero de la Categoria - Categoria de Alimento
15.0 Aperitivos listos para el consumo
Denor:iir.lqcién gel Nimero Dpiﬁgfﬁm Leg}iSlgi_éi.t')_n;q}c_a Funéién, Observaciones
itivo INS . » : Referencia
mglkgoBPM | G, ;
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante.
EXTRACTO DE BIJA, | 160b BPM FDA 73.30 Colorante.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
OLEORRESINA DE | 160c BPM FDA 73.345 Colorante.
PAPRIKA
SILICATO DEALUMINIOY | 554 30000 Directiva Antiaglutinantes.
SODIO 95/2/CE Anexo
v,
Pag. 40. Otros
aditivos
permitidos
SILICATO DE CALCIO Y | 556 30000 Directiva Antiaglutinantes.
ALUMINIO (CAOLIN) 95/2/CE Anexo
(SINTETICO) v,
Pag. 40. Ofros
aditivos
permitidos.
SILICATO DE MAGNESIO | 553i 30 000 Directiva Antiaglutinantes.
(SINTETICO) 95/2/CE Anexo
Iv, pr—
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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revisién

Pag. 40. Otros
aditivos
permitidos.

Namero de Ia‘Categor'ia'

Categorla de Allmento

15.1

'Aperltlvos a base de patatas‘(papas), cereales, harina o almidén (denvados de raices

ltuberculos Iegymbres y Iegumlnosas)

..Nﬁnjero

Dosrs maxima

Leglslaclon de

_Den?mlnépion_dgl Ad_ltl_vg: I- INS 5 (J?(‘,g;;_ gpm. ..:Re_f?_f?’.“?.la. . IlFurllcllon_ i OIbsler.vacwnes _
ALGINATO DE | 405 3000 FDA 184.1668 | Incrementadores
PROPILENGLICOL del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
estabilizadores,
espesantes.
BICARBONATO DE SODIO | 500ii BPM FDA 184.1736 | Regulador de la
acidez.
CURCUMINA 100i BPM FDA73.600 | Colorante.
100ii
DIACETATO DE SODIO 262ii 500 FDA 184.1754 | Reguladores de la
acidez, sustancias
conservadoras,
secuestrantes.
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante.
ESTEAROIL-2- 481i, 5000 Directiva Emulsionantes,
LACTILATOS 481ii 95/2/CE Anexo | agentes de
v, tratamiento de las
Pag. 38 Otros | harinas,
aditivos espumantes,
permitidos estabilizadores.
EXTRACTO DE ROMERO | 392 50 Reglamento Antioxidante,
(UE) No | grasas para untar.
1129/2011
LUTEINA 161b 100 Reglamento Colorante.
(UE) No
1129/2011
OLEORRESINA DE | 160c BMP Reglamento Colorante.
PAPRIKA (UE) No
1129/2011
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Numero de la Catégorlia"

Categona de Allmento

Nueces elaboradas mcluldas las nueces revestldas Y mezclas de nueces. (p €j. con

152 . frutas secas)
| Niimero | Dosis:maxima Leglslacwn de e : .
Denominacion del Aditivo % (mglL o mglkg | Funcion - Observaciones
: INS "o BPM.- Referencla -
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante.
100ii
EXTRACTO DE ROMERO | 392 200 Reglamento Antioxidante,
(UE) No | grasas para untar
1129/2011
LUTEINA 161b 100 Reglamento Colorante.
(UE) No
1129/2011
OLEORRESINA DE | 160c BPM Reglamento Colorante.
PAPRIKA (UE) No
1129/2011
Numero.de la.Céﬁegbria_ ,, "'Categ'or'ia de Aliniento
16.0 e N . Allmentos preparados
g e | Dosis maxima' |. ' _
Denominacion del Aditivo "'F‘"‘em (mglL o mglkg Leglslacmn de Funcion Observaciones
e -INS 0BPM | " Referencia : : B _
ADVANTAME 969 BPM FDA 172.803 Edulcorante
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante.
OLEORRESINA DE | 160c BPM FDA 73.345 Colorante.
PAPRIKA
SO0 ECOA
/& RETN 5’9
»‘?
Pagma“120 AERETE o)
L < .:.
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ANEXO B

(NORMATIVO)

LISTA DE ADITIVOS DEL RTCA 67.04.54:10 QUE NO ESTAN ADOPTADOS POR LA NORMA CODEX STAN 192-1995

Numero.de la categoria |

'~ (Categoria de Alimentos

. 'Suerode marifequilla’li’quiad_(na;tufallls'i_r_ﬁplé)

0113 -

Denominacion:del aditivo | - Namero:INS - |- (mg/L o.mglkgo |~ . - :Funcion . | Observaciones

AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGA EUCHEUMA | 407a BPM Estabilizadores,

ELABORADA espesantes.

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

ALGINATO DE CALCIO 404 3000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE POTASIO 402 200 Emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATODE SODIO 401 10000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON 1440 BPM Agente de carga,

HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ESTERES ACETICOS DE | 472a BPM Emulsificante, estabilizador,

LOS MONO Y secuestrante.

DIGLICERIDOS DE LOS

ACIDOS GRASOS

FOSTATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante, estabilizador,
espesante.

12¢
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Niamero de la categoria

Y Categofféfde.Alirﬁentpé

01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
' - ' | Dosis maxima | i S
Denominacion del aditivo | NimeroINS | (mg/L o mglkg:o .~ Funcion Observaciones.
' BPM) L -
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del sabor.
MALTOL 636 200 Acentuador del aroma,
estabilizador.

SALES AMONICAS DEL | 442 700 Emulsificante, estabilizador.
ACIDO FOSTATIDICO
SULFOSUCCIONATO DE | 480 25 Adyuvante, emulsificante,
DIOCTILSODICO humectante, estabilizador,

espesante.

- Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.2 “Productos lacteos fermentados y cuajados (naturalés / simples)
A, P Dosis maxima . |- TR '
Denominacion del aditivo | NimeroINS | - (mg/L o.mglkgo: | Funcién - Observaciones
ACESULFAME POTASICO | 950 500 Acentuador del aroma,
] edulcorante.

ACETATO DE ALMIDON 1420, 1421 BPM Agente de carga,

' emulsificantes,
estabilizadores,
espesantes.

ADIPATO DE DIALMIDON | 1422 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante, estabilizador,
espesante. _ _

AGAR 406 2500 Agente  de  carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGA EUCHEUMA | 407a 5000 Agente de carga,

ELABORADA emulsificante, estabilizador,

(CARREGENINA SEMI espesante.

REFINADA)

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de

PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALGINATO DE SODIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON BLANQUEADO | 1403 BPM Agente  de  carga,

127

Pégina{ 1230257 A
| S Y~
Ve T

L
Moy

/Eﬁ\! ECOkg,
A %z,
/2 71 5%

e
\‘f@f- %

o,
ey

. b, e
) o )
\V_:{s:hj: . y



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

emulsificante, estabilizador,

espesante.
ALMIDON 1440 BPM Agente  de  carga,
HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDON OCTENIL | 1450 BPM Emulsificante,
SUCCINATO SODICO estabilizador, espesante.
ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,
emulsificante,
estabiilizador, espesante.
ALMIDONES TRATADOS | 1401 BPM Agente de carga,
CON ACIDO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDONES TRATADOS | 1402 BPM Agente de carga,
CON BASES estabilizadores,
espesantes.
ALMIDONES TRATADOS | 1405 BPM Agente de carga,
CON ENZIMAS emulsificante, estabilizador,
espesante.
BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.
CARBOXIMETILCELULOSA | 466 BPM Agente de carga,
SODICA emulsificante, estabilizador,

espesante, incrementador
del volumen, agentes
endurecedor, agentes
gelificante, agente de
glaseado, humectante.

CARRAGENINA Y SUS | 407 5000 Incrementador del volumen,
SALES sustancias inertes,
emulsificantes, relleno,
agentes de glaseado,
humectantes,
estabilizadores,
espesantes.
COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.
CLASE IV
ERITRITHOL 968 40000 Edulcorante.
FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,
ACETILADO emulsificante, estabilizador,
espesante.
FOSFATO DE DIALMIDON | 1413 BPM Agente de carga,
FOSFATADO emulsificante, estabilizador,
espesante. B
FOSFATO DE DIALMIDON | 1442 BPM Agente de carga,
HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
espesante. o
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FOSFATO MONOALMIDON | 1410 BPM Agente de carga,
| emulsificante, estabilizador,
espesante.

LACTITOL 966 30 000 Edulcorante.

NEOTAMO 961 65 Acentuador del aroma,
edulcorante, resaltador del
sabor.

TOCOFEROLES 307a, 307b, | 200 Antioxidantes.

307¢
Numero de la categoria ~Cate§o'ria’déAlitﬁent05 o
- 01.21 . Leches fermentadas (naturales I SImpIes)
B " Dosis ‘maxima ‘ . %
Denominacion del aditivo | Nimiero INS (mg_ll_. o mglkg o Funci_()n Observaciones
_ ' ~BPM) . . N,

ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM - Regulador de la acidez,
preservante.

ACIDO CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.

ACIDO CLORHIDRICO 507 BPM Regulador de la acidez.

ACIDO FUMARICO 297 BPM Regulador de la acidez,
estabilizador.

ACIDO LACTICO (L-, D- y | 270 BPM Regulador de la acidez.

DL-)

ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.

ADIPATOS 355, 356, 357, | 1500 Regulador de la acidez,

359 agente endurecedor,
gasificantes.

GLUCONO DELTA | 575 BPM Regulador de  acidez,

LACTONA gasificante.

SORBATOS 200i, 201, 202, | 1000 Antioxidantes, sustancias

203 conservadoras,

estabilizador.

Namero de la categoria

Categona de Ahmentos

01.21.2

Leches fermentadas (naturales' Isnmples) tratadas termlcamente  después de la

fermentaclon e

Denominacion del _adiﬁvo Nun:NerSo_de . .Dzéﬁgh_;‘;gx?gé&’?" Funclon | Qbser-véciones
BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de Ia acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente

endurecedor.
CARMINES 120 150 Colorantes.
ESTERES ACETICOS DE | 472a BPM Emulsificante, estabilizador,
LOS MONO Y secuestrante.
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