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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

- —

g j Categoﬁéldé.Aiimentps

Namero de la categoria -

05.1.4 Productos'de cacao'y-chocolate
Denominacion del aditivo - Nunlﬁgo o6 D%s:ghf;:gnsp(%gll e IFuncién Observaciones
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.
MALTOL 636 200 Acentuador del aroma,
estabilizador.
MARRON HT 155 80 Colorante.
SORBATOS 200i, 201, 202, | 1:000 Antioxidantes,  sustancias
203 conservadoras,
estabilizador.
Niimero de la.categoria  Categoria de Alimentos. '
05.1.5 - Productos de |m|tac|on y sucedaneos del chocolate
Denominacién del aditivo Nunll;rso de p?::q“;‘::g";éﬁ?" R Funcion - QbSewacioh'es
BHA 320 200 Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISOL
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.
EXTRACTOS DE ANNATO | 160b(i) 25 Colorantes.
BASE DE BIXINA vy | 160b(i)
EXTRACTOS DE ANNATO
BASE DE NORBIXINA
MALTOL 636 200 Acentuador de aroma,
estabilizador.
MARRON HT 155 80 Colorante.

Namero de la categoria

Categona de Allmentos

05.2

Dulces dlstlntos de los indicados en las.categorias dé alimentos 05. 1 05.3y 05. 4

) 'mcluldos los caramelos durosvblandos los turrones etc.
Denominacion del aditivo | Nur_?;rsé del. D?::g'fgg“géﬁ)ga FunCIon At Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la aCIdez
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 300 Colorante.
QUINOLEINA
CANTAXANTINA 161g 50 Colorante.
ESTERES DE ACIDOS | 473 20 000 Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 350 Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante,  gasificante,
estabilizador, espesante.

L
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MARRON HT 155 300 Colorante.

| NEGRO BRILLANTE PN 151 300 Colorante.

| SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiaglutinantes.

SODIO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiaglutinantes.

ALUMINIO (CAOLIN)

(SINTETICO)

SILICATO DE MAGNESIO | 553i BPM Antiaglutinante.

(SINTETICO)

TARTRACINA 102 300 Colorante

“Numero de lacategoria: | = - - Categoria.de Alimentos -~ . .

05.211 - R SN sy i;CarameIos duros

.’penor_nina.cién_-dg! éﬂifiyb Nun:lsrsode i ??::q’g'ka;g‘"gémfn. Funclon ,. _OE_)_s_t_arngion_eS'

EXTRACTO DE PIEL DE | 163ii 500 Colorante

UVA (ENOCIANINA)

FOSFATOS 338, 339i, 339ii, | 20 000 Agente reguladores de la
339iii, 340i, acidez, emulsificante,
340ii, 340ii, secuestrantes,
341i, 341ii, estabilizadores, espesantes,

I 341ii, 342i, sustancias conservadoras,
342i, 342ii, agente  antiaglomerantee,
343ii, 343iii, antioxidante,  adyuvante,
450i, 450ii, agente de retencion del
450iii,  450v, color, exaltador del sabor,
450vi,  450vii, agente de firmeza, agente
451i, 451ii, de tratamiento de harina,
452i, 452ii, humectante, agente
452iii,  452iv, aglomerante,
452v, 542 leudante/agente leudante.

SACARINA 954 3000 Acentuador del aroma,

edulcorante.

~ Numero de la categoria | e 'Gétegbria-de Alimerilos

i 05'22 Sl et Lo Caramelos blandos

- Denommac!onldei .adltwo : ’_Nun;ﬁrso de D?:;Eg:;m;ém)g" T -Fqncmn gt Obsefva(_;ipngs

FOSFATOS 338, 339, 339" 20000 Agente antiaglomerantee,
339iii, 340i, agente regulador de acidez,
340ii,  340ii, antioxidante, adyuvante,
341i, 341ii, agente de retencion del
341iii, 342i, color, emulsificante,
342ii, 342iii, exaltador del sabor, agente
343ii,  343iii, de firmeza, agente de
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450i, 450ii, tratamiento de  harina,
450iii,  450v, humectante,  preservante,
' 450vi,  450vii, agente aglomerante,
451i, 451ij, secuestrante, estabilizador,
452i, 452ii, espesante, leudante/agente
452iii,  452iv, leudante.

452v, 542

SACARINA 954 500 Acentuador del aroma,
edulcorante.

TALCO 553iii BPM Antiaglutinante.

Numero de la categoria - Categoria de Alimentos
05.2.3 : e Vel - Turrén y mazapan

Denominacion del aditivo - N"Tﬁg’ %2 D?::;E;gn;émfn i R A ‘Funcién- Observaciones

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 100 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

“ANNATO

SACARINA 954 500 Acentuador del aroma,

- edulcorante.
Nimero de la categoria , C_;atégoria de Alimentos
05.3 . Goma de mascar
Denominacion deI._.aditivO . Nun;s{rso de D?::g“,”;;g“géﬁfn- Funcion ‘Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.

AMARILLO DE | 104 300 Colorante.

QUINOLEINA

BETA CICLODEXTRINA 459 20000 Estabilizador, ligante.

CANTANXANTINA 161g 300 Colorante.

EXTRACTOS DE ANNATO | 160b(i) 500 Colorante.

BASE DE BIXINA 'y | 160b(ii)

EXTRACTOS DE ANNATO

BASE DE NORBIXINA

MARRON HT 155 300 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 300 Colorante.

SILICATO DE MAGNESIO | 553i BPM Antiaglutinante.

SINTETICO

TARTRACINA 102 300 Colorante.

TARTRATO CALCICO 354 BPM Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,

_~oeninagentes de carga,
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emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes.

Namero de la categoria

Categona

de Allmentos '

05.'4 _

' .Decoraclones (p ej para productos de’ pastelerla fma), revestlmlentos (que no sean

A - de fruta) salsas dulces

Denommacnon deI admvo : 'Nun:rj;o de »D‘zsr':ghl";;g";éﬁ?” ‘ Funclon _Ol_Js'erlv"a’c';iones

ACEITE DE CASTOR 1503 2000 Antlaglutlnantes vehiculo
para solventes, agente de
glaseado, agente  de
liberacién.

ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,

359 agentes  endurecedores,

gasificantes.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

CANTAXANTINA 161g BPM Colorante.

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 50 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO

MARRON HT 165 500 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.

TARTRAGINA 102 500 Colorante.

‘Namero dela categoria - | - Categona deAllmentos :

Granos enteros tnturados oen copos mclu1do el arroz-

06.1: .

.Denomiriaci()n-'del ad'it_ivo : :NUT&O de .D%sﬁg'r;;?gé%g" Funclon. ‘| Observaciones

ACETATO DE SODIO 262i 6000 Regulador de la acidez,
preservante, secuestrante.

ALFA AMILASA | 1100 BPM Adyuvantes, enzimas,

(ASPERGILLUS ORYSAE agente de tratamiento de las

VAR)) harinas.

BHT 321 200 Antioxidante, adyuvante.

BUTILHIDROXITOLUENO

CARBONATO CALCICO 170i 2220 Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

GOMA GUAR 412 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

17F
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ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 2000 Antiaglutinante.
SODIO
SILICATO DE CALCIO Y | 556 2000 Antiaglutinante.
ALUMINIO (CAOLIN)
(SINTETICO)
Nimero de la categoria Catego'fia-de Alimentos
06.2 .. & . Harinasy almidones
Denominacin del aditivo | - N"“I‘;? g ' D?ﬁ;ﬁ;g“;‘é&‘f" " Funcién | Observaciones
ACETATO DE SODIO 262i 6 000 Regulador de la acidez,
preservante, secuestrante.
ACIDO CLORHIDRICO 507 BPM Regulador de la acidez.
ASCORBATO DE SODIO 301 BPM Antioxidante, agente de
retencionde color.
CARBONATO DE SODIO 500i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, gasificante,
estabilizador.
LECITINA 322 5000 Antioxidante, emulsificante,
estabilizador.
OXIDOS DE HIERRO 172i, 172ii, | 300 Colorantes.
17 2iii
PROPIONATO CALCICO 282 1000 Sustancia conservadora.
SORBATOS 200i, 201, 202, | 1 000 Antioxidantes,  sustancias
203 conservadoras,
estabilizador.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 500 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
TARTRATOS 334, 335i- ii | 6000 Antiaglutinantes,
336i-ii,337 reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.
TOCOFEROLES 307a,  307h, | 600 Antioxidante.
307¢c

17
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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18
irn. Revision

Namero dela Cat'eédfia & e T Cétggoﬁé de‘AIi?nentos
082 o o, J T s s ~ Harinas
..o . | Nomerode | Dosis Maxima(mgl/l | - il .

Denommac_lox? qg;mtwo " INS. omalkg 0 BPM) . Funcién Observaciones
ASCORBATO DE POTASIO | 303 300 Antioxidante.

CARBONATO ACIDO DE | 500ii 45000 Regulador de la acidez,

SODIO antiaglutinante, gasificante,

estabilizador, leudante.
CARBONATO CALCICO 170i 10 000 Antiaglutinante, regulador

de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CARBONATO DE | 504i 1500 Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencion del color.

DIOXIDO DE CLORO 926 2500 Agente de tratamiento de
harinas.

DIOXIDO DE  SILICIO | 551 BPM Antiaglutinante, adyuvante

(AMORFOQ) de filtracion.

ESTERES 472e 5000 | Emulsificante, secuestrante,

DIACETILTARTARICOS Y estabilizador.

DE LOS ACIDOS GRASOS

DE GLICEROL

ESTERES 475 10 000 Adyuvante, inhibidor de la

POLIGLICERIDOS DE cristalizacion, emulsificante,

ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante.

ESTERES 476 5000 Emulsificante, estabilizador.

POLIGLICERIDOS ~ DEL
ACIDO  RICINOLEICO

INTERESTERIFICADO _

L-CISTEINA 910 90 Mejorador de la harina.

OXIDASA DE GLUCOSA 1102 780 Antioxidante, sustancia
conservadora, estabilizador.

OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.

PAPAINA 1101i BPM Acentuador del aroma,

agente de tratamiento de
harina, estabilizador.

PEROXIDO DE ACETONA | 929 BPM Agente blanqueador,
acondicionador de masas,
agente de madurez.

SULFATO CALCICO 516 BPM Regulador de la acidez,
agente de carga, agente
endurecedor, agente de
tratamiento de harinas,
secuestrante, estabilizador,

espesante. L~ O ECG
SULFITOS 227, 228 200 Antiaglutinantes, /& . ’%;,-x‘
reguladores de la acidez, iy — %
Tl /ST A B
l\\,‘_{ ~é& (-3)

¥
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\
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adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Categoria de Aliméntos

Numero de la categoria

emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

06.2.2 -~ Almidones
Denominacion del aditivo Nun:ﬁrso .de ’ D?::g“f:g;éﬁ?" ' - quncLién: | Q_b’servacioﬁn_es’
HIDROXIDO DE SODIO 524 BPM Regulador de la acidez.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 BPM Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
ALFA AMILASA BPM Enzimas agente de
(CARBOHYDRASA) 1100 tratamiento de las harinas.
(Bacillus licheniformes) - )

SULFITOS 227, 228 50 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,

Namero de la categoria -

s Categoria de Alimen_t__(_):s

~ Cereales para el desayuno, incluidos los copos de avena

06.3
Denominacién del aditivo Nutmagode ! D?;gfé‘g‘gégﬁ” ' - Funcién - Observaciones
AMARILLO DE | 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
CANTAXANTINA 1619 50 Colorante.
COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.
CLASE Il
EXTRACTOS DE BIJA, { 160b 75 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
INDIGOTINA 132 300 Colorante.
MARRON HT 155 200 Colorante.
TARTRACINA 102 300 Colorante.

17¢
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Ndmero de la categoria. | P Categorla de. Allmentos
06.4.1 : Pastas y fldeos frescos y productos analogos
D_enOminaciél} del_a_qitivo I NUT&O a8 D?ﬁg“fﬁ:?géﬁ?" _ .Fqnglon _ Obsgrvaciones
' ASCORBATO CALCICO 302 200 Antioxidante.
TARTRATOS 336i, 336ii BPM Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, Agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
Numero de la categorla Categorla de; Allmentos '-_'»- '
06 4: 2 A ' Pastas y fldeos deshldratados y productos analogos
Denommaclon del adltlvo i : Nun:;g de i st:gl\;‘l;;gﬁ;ér&xfﬂ | - Funclon, Qbservaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes endurecedores,
gasificantes.
ALFA AMILASA (Aspergillus | 1100 BPM Adyuvantes, enzimas,
orysae var.) agente de tratamiento de las
harinas.
CARMINES 120 100 Colorante.
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.
CLASE Il
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
SORBATOS 200i, 201, 202, | 2000 Antioxidante, sustancia
203 conservadora, estabilizador.
TARTRACINA 102 300 Colorante.
VERDE SOLIDO 143 100 Colorante.
£ o5
frf e L :,1
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RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision

Numero de la categoria

; Cafegqrié de Alimentos

. 'Pa§tas_y figiéb;_ »prelt;:qc_.idgis_-y prbdu_ctos ar_nélogos

emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

06.4.3
Denominacién del aditivo N:ulnlxﬁgo;de a3 D?ﬁ;f;g“géﬁg‘_ . Funcion Observaciones.
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.

COLOR CARAMELO, | 150b 50000 Colorante.

CLASEIII

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO

TARTRACINA 102 300 Colorante.

SULFITOS 227, 228 20 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,

Namero de la categoria

, Catégoria de Alimentos -

'Post'regaAbAajsie-dg' #ereéles"y 'a'lmidén-,(p.'éj_.. pudines de érroz, -p-ud_ines;de mapdiqéa)

06.5
Denominacién del aditivo -Nullll':?_ deﬂ 5 Dzs::gl\,ﬂkzxgm;l:(ﬂ)g_ll | i '. 'Fu_h'cién Obseryacione;
ADIPATOS 355, 356, 357, | 5500 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,

gasificantes.

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de

PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.

AMARILLO DE | 104 150 Colorante.

QUINOLEINA

BHA 320 2 Antioxidante.

BUTILHIDROXIANISOL

BHT 321 90 Antioxidante, adyuvante.

BUTILHIDROXITOLUENO

COLOR CARAMELO, | 150b 50000 Colorante.

CLASE Il

FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 2000 Regulador de la acidez,

SODIO emulsificante, gasificante,
estabilizador, espesante.

181

B e
o b Srer o
- . s an g 1 "
Paginad ?6.:h? i
R
§ o e~ _ =2
Gl .§;‘
)
\%, s/

T
‘,.:'::‘:_\C\Ols &, Gqf';? >




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO
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MARRON HT 155 150 Colorante.
TARTRACINA 102 300 Colorante.
TARTRATOS 336i, 336ii 2860 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

 Nimero dela 'c_at_a'.aj,go_;ia,

Categona de Ahmentos "":

Mezclas batldas para rebozar (p.-€j. Para empanar o rebozar pescado o.carne de

06-'6' - _aves de corra)
Denommaclon del adltlvo; '_QUTIS? f]ew .D%s:;::gn;ém?ll Funclon ',Obs'érfvaCipnes
ADIPATOS 355, 356, 357, | 1000 Regulador de Ia acndez

359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.
CLASEIl
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 100 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
PROPILENGLICOL 1520 500 Antiaglutinante, adyuvante,

agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de

tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

Nimero de la categorla

Categona de Allmentos

067

Productos a base de arroz precocldos o elaborados mclwdas las tortas de arroz -

‘(sélo del. tlpo onental)

Nimero de. - | ‘Dosis: Maxuma (mgll . L i T v B
Denomlnacwn del adltlvo NS | omglkg 6BPM). Fqnclon Obser_vaclon_es
COLOR CARAMELO 150b 50 000 [ Colorante.
CLASE Il

189
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Nimero de la categoria

- Categ'b'rié dé;&iim'éhfbg‘

06.8.1: fi2 T _ Beblda de So;a
oo | Numerode - | Dosw Maxima (ma/l .
Deno'mmacmn dgl aditivo NS e g/kg o BPM) Funcnon Observaciones
GLICOSIDOS DE | 960 200 Edulcorante.
ESTEVIOL
Namero de'la‘cat‘ehg‘o:ri-'a Cat-egofié'dé”Alirﬁér-ltbs' _ _
0684 L FP T Cuajada de so;a semldeshldratada
_I‘..‘-.ﬂjf_]ﬁje_rfp'qg-_."‘:'-DomsMamma (mg!l .. | Observacione:
Denommac[on del adltwo . UINS | o'mglkg o BPM) Fqnclon 2 Obsewaglongs
COLOR CARAMELO 150b 80000 Co[orante
CLASE Il
Numero de ld categona . 3 : CategoriadeAllmentos 1 -_
0686 b P G e 3 So;a fermentada (porej natto,tempe)

. |" Namerode | Dosis Maxima (mgll ; o .
Denominacion del aditivo NS “omalkaoBPM) . | Funclon : Observaciones
COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante.

CLASE Il
COLOR CARAMELO, | 150c BPM Colorante.
CLASE llI
COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.
CLASE IV
Nimero de la categona - ﬁategoriﬁ'd:e Allin;le'lht'dé- :
0687 . : _ Cuajada de so;a fermentada "

PR Numero de Doms Ma)uma (mgﬂ ' Fengg L Observac
,Denommaclon del aditivo NS “o'mglkg 0 BPH) - Funcmn e
COLOR CARAMELO, 150b 100 000 CoIorante
CLASE Il
COLOR CARAMELO, | 150c BPM Colorante.

CLASE lll
COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.
CLASE IV
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Ira. Revision

L
1.!' ‘r:g’

\ 7

Namero de la categoria | s cat'eg‘bria‘dé’-Alimént'os-- g
COT0: fE e S g B Productos depanaderla _j- ;
Denommacnon del adltlvo 'Nﬂmé:ro‘ de, - D o's"is MaXIma (mgll - Func;on ObseWacibﬁes
.. INS:. ‘| omalkg.oBPM):.| _ :
ADIPATOS 365, 356, 357, | 500 Regulador de la amdez
359 agente endurecedor,
gasificante.
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
CANTAXANTINA 161g BPM Colorante.
COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.
CLASE |l
ESTERES 472 20000 Emulsificante,
DIACETILTARTARICOS Y secuestrantes,
DE LOS ACIDOS GRASOS estabilizadores.
DE GLICEROL
INDIGOTINA 132 300 Colorante.
PIMARICINA 235 BPM Sustancia conservadora.
(NATAMICINA)
TARTRACINA 102 300 Colorantes.
TARTRATOS 334; 335i, 335ii; [ 10 000 Antiaglutinantes,
336i, 336ii; 337 reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, _
gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.
TOCOFEROLES 3072 200 Antioxidante.
307b 307¢c
- Namero de la categoria; | et L T
¢ Denommaclon del admvo I -' Nun:;rso de ik oBPM)','_‘ Pl Funcnon _fi;Q_b?rVﬁdghgs
ALITAME 956 200 Edulcorante
CARMINES 120 BPM Colorantes.
ESTERES DE ACIDOS | 473 10 000 Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i 2000 Reguladores de la acidez,
SoDIO 541ii emulsificantes, gasificantes,
estabilizadores, espesantes. m 2\ |
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RTCA 67.04.54:18
I Revision

Numero de la categoria

' Cafegon'a de Al-imentos

07.1.1 Panes y- Panecxllos
Denominacién del aditivo Nun:;rso e Dzsﬁgvka;?;é&f" Funcnon . Observaciones
CAROTENOIDES 160%(i) 35 Colorantes
1602(iii)
160e
160f
CAROTENOS 160%(ii) 35 Colorantes.
VEGETALES
VERDE SOLIDO FCF 143 100 Colorante.

Numero de la categoria

Categorla de Allmentos

07.1.3

Otros productos de panadena ordinaria. (p ej Bagels pita, muffins mgleses etc)

Denominacion del a.dit_iv’o Nurmgo o D(()::: ;;;gngémf” _ Funcnon Observacmnes
CAROTENOS VEGETALES | 160%ii) 1000 Colorantes
SACARINA 954 15 Acentuador  del  aroma,

edulcorante.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

07.1.4 Productos similares al pan, incluidos los rellenos a base de pan y el pan rallado
Denominacion del aditivo _ '_ _Nun;;;o,sie E Pf.':gnf.fgx'g"géﬁf’_' | B - Funcién | Observaciones
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 200 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO

SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 10000 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.

Categon

a de Allmentos

Niimero de la categoria

" Productos snmllares aI pan mclundos Ios rellenos a base de pan y elpan rallado :

07.1.5
Denominacion del aditivo Nun:ﬁgo de; D%srl:glylkagx?gé&?n Funclon Obsen/aclones
CAROTENOS VEGETALES | 160%ii) BPM Colorantes.
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 200 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO

18
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RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

Ntmero de la categoria

Categorla de Allmentos

07.1.6 Mezclas para pany. productos de panadena ordmarla

Deno’minqpién'del aditivo Nuwﬁrso de - Dt:)s::qh}l;:gngp(ﬁ)gll Funcxon Observaciones
CAROTENOIDES 160%(i) BPM Co|orantes

160%(iii)

160e

160f
CAROTENOS VEGETALES | 160%(i) BPM Colorantes.
ESTERES DE ACIDOS 473 BPM Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante. B
EXTRACTOS DE BIJA, 160b 200 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO

Categona de Alimentos

Numero de fa categorla _

072

Productos de panadena fma (dulces salados aromatlzados) y mezclas

Denommacnon del adltlvo Nur?ﬁg’ de_ 'fD%s:ﬁ?;ég?" ‘ Funclon _ Observaciones

AMARILLO DE | 104 200 Colorante

QUINOLEINA

ESTERES DE ACIDOS | 473 BPM Adyuvante, emulsificante,

GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.

ESTERES 475 5000 Adyuvante, inhibidor de la

POLIGLICERIDOS DE cristalizacion, emulsificante,

ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante.

ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.

MALTOL 636 200 Acentuador del aroma,
estabilizador.

MARRON HT 155 200 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 200 Colorante.

SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 10 000 Agente endurecedor,

AMONIO gasificante, estabilizador.

SULFITOS 227,228 50 Reguladores de acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de blanqueo (no
para harina), agentes de
tratamiento de las harinas,
agentes  endurecedores,
sustancias conservadoras,
secuestrantes,
estabilizadores

VERDE SOLIDO 143 100 Colorante.

18€
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RTCA 67.04.54:18
Irn. Revisién

Numero de la categoria

B Categbria'dé Aliméﬁtbs

Productos de panadena fina (dulces salados aromatlzados) y mezclas

07.21

Denominacion del aditivo ] Num&rg de . D?:q'ﬁgggéﬁ?" o _Funclon p | Observaciones

FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i 2000 Reguladores de la acidez,

SODIO 541ii emulsificantes, gasificantes,
estabilizadores, espesantes.

PROPILENGLICOL 1520 20 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

ROJO ALLURA AC 129 2200 Colorante.

Numero de la categoria |

Categorla de Ahmentos 2

07.2.2.

Otros productos de panaderia fina (p. ej. “donu ts”,panecﬂlos dulces; scones

- (bollos’ing leses) v. ‘muffins)”

Denominacion del aditivo NuTﬁrso e D?;g“f:;?gp(m?" Fun_cwn _ Observaciones

FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 2000 Regulador de la acidez,

SODIO emulsificante, gasificante,
estabilizador, espesante.

PROPILENGLICOL 1520 10 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

ROJO ALLURA AC 129 300 Colorante.

NGmero de la categoria

Categona de Ahmentos

07.2.3 Mezclas para pastelerla fma (p ej tortas, tortitas o panqueques)
Denominacién@el aditivo len:ﬁgo_ ds .I D?::;f:;?;é%qn Funcxon Observaciones
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 15 300 Regulador de Ia acidez,

SODIO emulsificante, ~ gasificante,
estabilizador, espesante.

BHA 320 200 Antioxidante.

BUTILHIDROXIANISOL

BHT 321 1000 Antioxidante, adyuvante.

BUTILHIDROXITOLUENO

Paglnai 1:82“‘257? %
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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision

PROPILENGLICOL 15620 10 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

ROJO ALLURA AC 129 300 Colorante.

Nimero de la categoria | - ‘Categoria de Alimentos.
08.0. . Carne y productos carmcos mcluldos los de aves decorral y caza
| Denominacion del aditivo - NuTﬁrso de:: D?::q’g‘:;g"géﬁ?“ FunCIon Observaciones

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

COLOR CARAMELO, | 150b 20 0000 Colorante.

CLASE Il

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes.

GOMA XANTANA 415 BPM Estabilizador,  espesante,
emulsionante y espumante.

INDIGOTINA 132 500 Colorante.

MARRON HT 155 500 Colorante.

NISINA 234 500 Sustancias conservadoras.

-Namero de la categoria. | = - _ Categorla de. Allmentos
08_;1 - Carne y productos carmcos, mclwdos los de aves de corral y caza

Denommacmn del aditivb‘ | “Nur»rlﬁgo de D%sr'i ;ka ; ngé&lf". Eunclon k Observacuones

ACIDO ASCORBICO 300 2000 Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.

AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGA EUCHEUMA | 407a BPM Estabilizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

AMARILLO OCASO FCF 110 300 Colorante.

18¢
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CARBONATO DE SODIO 500i BPM Antiaglutinante,  regulador

A A | __ | de la_acidez, gasificante, | B
estabilizador.

CARRAGENINA Y SUS | 407 BPM Incrementador del volumen,

SALES sustancias inertes,
emulsificantes, relleno,
agentes de  glaseado,
humectantes,
estabilizadores, espesantes.

LACTATO DE SODIO 325 20000 Regulador de  acidez,
antioxidante, agente de
carga emulsificante,
humectante, estabilizador,
espesante.

Niimero de la categoria -

T CeepprmdnAlmanios

08.1.1 .- e R Carne fresca, mcluxda la de aves de corralycaza en; plezas enterasoen cortes
Denommacnon del admvo - INS"--' omglkgoBPM) Funmon Pt Ta Observacxones
ACETATO DE SODIO 262i BPM Regulador de la acidez,

reservante, secuestrante.
ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM Regulador de la acidez,
preservante.
ACIDO CITRICO 330 2000 Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.
ACIDO ERITORBICO 315 500 Antioxidante, agente de
retencion del color.
ASCORBATO DE SODIO | 301 500 Antioxidante, agente de
retencion del color.
BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.
CARBONATO DE | 504i BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencién del color.
CARBONATO DE SODIO | 500i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, gasificante,
estabilizador.
CAROTENOIDES 160ai 500 Colorantes.
160aiii
160e
160 f
CAROTENOS VEGETALES | 160aii 5000 Colorantes.
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
kEC
‘é“.‘\ 0 0)\(}
ey ot
i - %
] Rg Pagina ‘1\8;4 de257— = :‘c:jr’;
N, s
“\.,‘f = ;‘\/‘y
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de firmeza, agente de
tratamiento de  harina,
humectante, preservante,
agente aglomerante,

secuestrante, estabilizador,
espesante, leudante/agente
leudante.

PAPAINA 1107ii BPM Acentuador del aroma,
agente de tratamiento de
harina, estabilizador.

~ Namiero de la categoria ~ Categoria de Alimentos :

108.1:2 ! ' Carnefresca picada, mclunda lade; aves de corralycaza

Denominacion 'd:el‘a"dit.il'\'/d _,”uwﬁ? de, ,st:sqnf;;(?gé&‘?" i Funclon Observaciones

ACIDO LACTICO (L, Dy DIy | 270 6 000 Regulador de la acidez.

BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.

CARBONATO DE | 504i BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencion del color.

CLOROFILAS 140 1000 Colorantes.

FOSFATOS 338,  339i,i,iii, | 2200 Agente  antiaglomerantee,
340i-iii, 341i-ii, agente regulador de acidez,
342i-iii, 343iiiii, antioxidante,  adyuvante,
450i, ii, iii, v, vi, agente de retencion del
vii, 451i-ii, 452i- color, emulsificante,

v, 542 exaltador del sabor, agente

Nt'l"rn'e-rp dé la categoria.

Categorla de Allmentos

'Productos carnlcos de: aves de corral o caza elaborados en pleza entera oen cortes

e 08:2
Namero.de - - Dosis Maxima (mgll :
Denominacién del admvo NS, | omqlkgoBPM) ) Func;pp il s’ Observacnones
ADIPATOS 355, 356,357, | 3000 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
 gasificantes.
GLUTAMATO 621 BPM Acentuador del aroma,
MONOSODICO acentuador del sabor.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
WO 0045
/"0 m/c\
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Numero de la categoria

Categoria de. Allmentos

08.2:1.1

Productos carnicos de aves de corral 'y caza: elaborados, curados (mclwdos los
salados) y sin tratamiento térmico, en plezas enteras 0 en cortes

Denominacion del aditivo

Numero de -
INS -

- Dosis Méaxima (gl -

. .0. mqlkg o BPM)

.Funclo,n

Observaciones

FOSFATOS

338, 339, ii, i,
340i iii 341i-iii,
450| || iii, v, VI
vii, 451i-ii, 452i-
v, 542

BPM

Agente
agente regulador de acidez,
antioxidante,  adyuvante,
agente de retencidon del
color, emulsificante,
exaltador del sabor, agente
de firmeza, agente de
tratamiento de  harina,
humectante, ~ preservante,
agente aglomerante,
secuestrante, estabilizador,
espesante, leudante/agente
leudante.

antiaglomerantee, |

NITRATOS

251, 262

500

Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

NITRITOS

249, 250

200

Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Nimero de la categoria |

Categona de Allmentos

08.21.2 -

Productos carmcos 'de aves de corral y caza elaborados, curados (incluidos los
salados) desecados y sin tratar termlcamente en piezas enteras o en cortes

Numero de

. Dosis Méaxima (mgII

Denominacion del aditivo INS “omalkg o BPM) | Funcion ‘Observaciones -
NITRATOS 251, 252 450 Agentes de retencion del

color, sustancias

conservadoras.
NITRITOS 249, 250 200 Agentes de retencion del

color, sustancias

conservadoras.

‘Numero de la'categoria

Categona de AIlmentos

8.21.3

Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, fermentados y sin tratar

termicamente en piezas enteras o'en cortes

Denominacién del-aditivo Nunlisrs_o g Dc;s:qﬂ;l;;gn;}imiqll e Funcion Observaciones
NITRATOS 251, 262 450 Agentes de retencion del

color, sustancias

conservadoras.

191
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NITRITOS

249, 250

130

Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Namero de la categoria

Categona de Allmentos

08.2.2

Productos carnlcos de aves de corraly caza elaborados, tratados termlcamente en

piezas oen cortes :

Denommacmn del adltlvo . Nun:sgo de-" ' pc;s::gl’l;:gn;éﬁfll o Funcién : 'Observaciones
ISOASCORBATO DE 316 500 Antioxidante, agente de

SODIO (ERITORBATO DE retencion del color.

SODIO)

NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del

color, sustancias

conservadoras.

Numero dela categona

Categona de Allmentos ,

0823

Productos carmcos, de aves de corral y caza elaborados congelados en pleza

" -efitera 0. en cortes

DenOmmacwn del ad|t|vo _Numero de DOSIS Mamma (mgll Funmon Obsgrvaciones
.~ INS omglaoBPM) i , : :

NITRATOS 251,252 220 Agentes de retencu')n del

color, sustancias

conservadoras.
NITRITOS 249, 250 170 Agentes de retencion del

color, sustancias

conservadoras.

Nimero de la categona

Categona de Ahmentos .

Productos carmcos de aves de corral y caza plcados elaborados

083

Denommaclon del adltlvo Nun;ﬁgo de _Pﬁﬁg“;‘;&mgp(%g" s Funcmn Observamones
ADIPATOS 355, 356, 357, 3000 Reguladores de la acidez,

359 agentes  endurecedores,

gasificantes.

GLUTAMATO 621 BPM Acentuador del aroma,
MONOSODICO acentuador del sabor.
ISOASCORBATO DE | 316 500 Antioxidante, agente de

SODIO (ERITORBATO DE
SODIO)

retencion del color.

192
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Namero de la categoria

Categorla de Allmentos

08.3.1 Productos carnlcos, de aves de’ corral y caza picados elaborados
oo e Niamero de . DOSIS Méxima (mg/l >
Denominacion del aditivo INS o matkg o BPM) Funcion Observaciones
ROJOALLURAAC 129 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categéria'de Alimentos

~ Productos-carnicos; de_aves de corral y caza: plcados y elaborados, curados

08.3.1.1 {mcluldos los salados) de ,ecados sm tratar termlcamente
N Numero de - | Dosis'Maxima (mgll .
Denominacion del aditivo INS o mglkg 0 BPM) | Funqqn O?s_ervaclones
NITRATOS 251, 252 500 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Namero de la categoria

Categona de Alimentos

08.3.1.2

Productos carnicos, de aves de corral'y caza picados y elaborados, curados
(incluidos los salados) y secos.y sm tratar termlcamerte

Denominacion del aditivo Nurrilsgo.de D?::q“,";;?gé$$“ Funcién _ Observaciones
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del

color, sustancias

conservadoras.

Namero de la categoria

. Categona de Ahmentos

Productos carmcos de aves de corral y caza plcados elaborados fermentados sin

08.3.1:3 tratar termlcamente
. 2 y G Numerode--_ Dosis Maxima (mgll g c. Observacione .
Denommagloq del aditivo INS " omglkg o BPM) “uncion ‘ ciones
Agentes de retencion del
NITRATOS 251, 252 365 color, sustancias
conservadoras.

Nimero de la categoria

Categona de Allmentos :

08.3.2

Productos CBI’HICOS, de aves de corral y caza picados elaborados tratados
' termlcamente

Denominaci()n del aditivo NUTNE? 2l .D%s::thk?gngéa)g" . Funcion Observaciones
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 5 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
TARTRACINA 102 BPM Colorante. £hneads

/\\\"" il e
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Numero de la categona B

4 Cat_ego'ria"de;A_Iii;ﬁeht'bs'

-__-PrbductO?}'_Céfni?:os_, de aves de corral-y.céiza- picédos elaborados'y congelados

0833 !
Denominacién del aditivo” | - 'Nunllﬁgo,de- 1 D?:ﬁg“f;;g";éﬁ?" s Funcion Observaciones
CAROTENOIDES 160a(i), 500 Colorante.
160a(iii), 160e,
160f

NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

| ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
Numero de la categoria: - Categoria de Alimentos
084 : -Trlpas Comestlbles (por ejemplo para embutldos)

! Denomlnaclon del adltwo ' Nm?:';o de-_ D?fﬁ;}“_gﬂ“;,ﬁ;‘f " FU"C‘O“ - Observaclones

ALGINATO DE [ 405 3000 Adyuvante agentedecarga

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

NEGRO BRILLANTE 151 BPM Colorante.

NITRATOS 251, 252 150 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

NITRITOS 249, 250 130 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Nimero de la categoria-

Categorla de Allmentos

091

Pescado y productos pesqueros frescos, |nclu|dos los moluscos crustaceos y

: equmodermos
Oumemionatsotvo | NS® [OTUATREG [ ruvcio | ovenairs
ASCORBATO DE SODIO 301 200 Ant|OX|dante agente de

retencion del color.

COLOR CARAMELDO, | 150b 30000 Colorantes
CLASE Il
COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.
CLASE IV
FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,

ACETILADO

emulsificante, estabilizador,
espesante.

194
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Numero de la categoria

Catégoriavd_e Alim'e,n'tbs_ -

09.1.1 s ~Pescado fresco. -
Denominacion del aditivo Nunll':rso de.. t D(())s'l:qlm;(gn Baé%gll ‘ Funcién - ‘Observaciones .
AMARILLO DE | 104 300 Colorante.

QUINOLEINA

CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CLOROFILAS 140 BPM Colorante.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

MARRON HT 155 300 Colorante.

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.

Namero de la categoria : ICategoria;deAIimentos L

09.1.2 . - Moluscos, crustaceos y-equinodermos frescos
Denominacion del aditivo Nun;;go, s | D%s::gn,_qg :ngp(lra)g . . Funcién- ‘Observaciones
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CAROTENOS VEGETALES | 160aii BPM Colorantes.

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.

MARRON HT 155 300 Colorante.

SULFITOS 227,228 100 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,

humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

| estabilizadores, espesantes

o [B SIE A =
Pagma\_-_ 90de267 " =
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- Nimero de la categoria | - . : Caiegorla de. Allmentos
- 0—92' Pescadoyproductos pesqueros elaborados mcluudos Ios moluscos, crusticeos y
& ; equmodermos .
Denominacién del-aditin. .N_"'T':lrsolde D_?::g'?g?;éﬁ?@ Fqnt':iénl ObServaciones
ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM Regulador de la acidez,
preservante.
ACETATO DE SODIO 262i BPM Regulador de la acidez,
preservante, secuestrante.
ACIDO ASCORBICO 300 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.
ACIDO FUMARICO 297 BPM Regulador de la acidez,
estabilizador.
ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.
CARBONATO CALCICO 170i 10 000 Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.
CARBONATO DE | 504ii 5000 Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencion del color.
CARBONATO DE POTASIO | 501i BPM Regulador de la acidez,
estabilizador.
CARBONATO DE SODIO 500i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, gasificante,
estabilizador.
CELULOSA 460i 10 000 Antiaglutinante, agente de
MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante,  estabilizador,
; espesante.
CLORURO DE POTASIO 508 BPM Estabilizador, espesante.
COLOR CARAMELO, | 150b 30 000 Colorante.
CLASE [l
DEXTRINAS,  ALMIDON | 1400 BPM Edulcorante.
TOSTADO BLANCO Y
AMARILLO
ERITRITHOL 968 200 000 Edulcorante.
FUMARATO DE SODIO 365 BPM Regulador de la acidez.
GLICEROL 422 BPM Emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.
GLUTAMATO 621 BPM Acentuador del aroma,
MONOSODICO acentuador del sabor.
GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.
INOSINATO DISODICO, 5" | 631 BPM Acentuador del aroma. /t..\m” Efﬁ%
v (5%
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LACTATO CALCICO 327 10 000 Regulador de acidez,
antioxidante, emulsificante,
agente endurecedor, |
| estabilizador, espesante.
LACTATO DE SODIO 325 | BPM Regulador de acidez,
| antioxidante, agente de
carga, emuisificante,
humectante, estabilizador,
] espesante.
MONO Y DIGLICERIDOS 471 10 000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
) espesante, agente de carga.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 1500 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.

Namero de la categoria

| Catégérfa'dé Alimentos .

Pescado flletes de pescado y-productos pesqueros congelados incluidos los - -

09.2:1
o _ moluscos, crustaceos y. equmodermos
Denominacion del aditivo Nun;;rsq d(_e D%S:gl\;lkig(?gp(&l)gll Funclon . _ .Obser\(aciohes
ASCORBATO DE SODIO 301 BPM Antuomdante agente de
- retencion del color.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.

CARBONATO DE | 504i BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencion del color.

CAROTENOIDES 160a(i) 160a(iii) | BPM Colorantes.

160e
160f

CAROTENOS VEGETALES | 160aii BPM Colorantes.

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes,

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.

GLICEROL 422 BPM Emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.

HIDROXIDO DE | 528 BPM - Regulador de acidez, agente

MAGNESIO de retencién del color,
estabilizador.

MALTITOL Y JARABE DE | 965 BPM Agente de carga,

MALTITOL emulsificante, estabilizador,
espesante, edulcorante.

MARRON HT 155 500 Colorante.
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NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.
NITROGENO 941 BPM Propelente.
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
SORBATOS 200i, 201, 202, | 2000 Antioxidantes,  sustancias
203, conservadoras,
estabilizador.
SORBITOL, JARABE DE | 420i 2000 Agente de carga,
SORBITOL 420ii emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.
XILITOL 967 BPM Agente de carga,

emulsificante, humectante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.

Categona de Altmentos -'

Nimero de la categoria-

Pescado_,_ flletes de pescado y. productos pesqueros rebozados congelados, .

; 09'2'2- : incluidos los moluscos, crustaceosyequmodermos "
Dénor_r’_iihaéiérjrdelh__'ac_i_iﬁVG 1 ..‘NU"I?;FS?d?- v_-?%s::gnf;;?gp(ﬁf” : Funclon ) Observamones
ASCORBATO DE SODIO | 301 1000 Ant|0><|dante agente de
retencion del color.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.

FOSFATO DE ALUMINIO 'Y | 541i, 541ii 190 Regulador de la acidez,

SODIO emulsificante,  gasificante,
estabilizador, espesante.

INDIGOTINA 132 500 Colorante.

MALTITOL Y JARABE DE | 965 BPM Agente de carga,

MALTITOL emulsificante, estabilizador,
espesante, edulcorante.

MARRON HT 155 BPM Colorante.

ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.

ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante. B

SORBATOS 200i, 201, 202, | 2 000 Antioxidantes,  sustancias

203, conservadoras,

estabilizador.

SORBITOL, JARABE DE | 420i, 420ii, 2000 Agente de carga,’

SORBITOL emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.

TARTRACINA 102 500 Colorante.
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TOCOFEROLES 307a, 307b, | BPM Antioxidantes.
307c
XILITOL 967 BPM Agente de carga,

emulsificante, humectante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

09.2.3

Productos pesqueros plcados amalgamados y .congelados, incluidos moluscos
e - crustaceos y egumodermos

emulsificante, humectante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.

Denominacion del aditivo NuTﬁrSOde D%sr':gv;; "?‘;é%g" Funclon -Observaciones

AMARILLO DE | 104 500 Colorante

QUINOLEINA

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

COLOR CARAMELDO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.

INDIGOTINA 132 500 Colorante.

MALTITOL Y JARABE DE | 965 BPM Agente de carga,

MALTITOL emulsificante, estabilizador,
espesante, edulcorante.

MARRON HT 155 500 Colorante.

ROJO ALLURAAC 129 500 Colorante.

ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.

SORBATOS 200i, 201, 202, | 2000 Antioxidantes,  sustancias

203, conservadoras,

estabilizador.

SORBITOL, JARABE DE | 420 2000 Agente de carga,

SORBITOL emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.

TARTRACINA 102 500 Colorante.

XILITOL 967 BPM Agente de carga,

Niimero de la categoria

 Categoria de Alimentos.

~ Pescado y productos pesqueros cocidos ylo fritos, incluidos los moluscos,

estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,

e . - -crustaceos y equmodermos
IR Numero de Dosis Maxima (mgll :
Denominacién del aditivo ‘INS "o malka 0 BPM) - Func’lon Observamo_nes
AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
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sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGINATO DE SODIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON 1440 BPM Agente de carga,

HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ASCORBATO DE SODIO 301 200 Antioxidante, agente de
retencion del color.

ESTERES ACETICOS DE | 472a BPM Emulsificante, estabilizador,

LOS MONO Y secuestrante.

DIGLICERIDOS DE LOS

ACIDOS GRASOS

ESTERES CITRICOS Y | 472¢ BPM Antioxidante, emulsificante,

GRASOS DEL GLICEROL secuestrante, estabilizador,
espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante, estabilizador,
espesante.

GLICEROL 422 BPM Emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.

| GOMA ARABIGA 414 BPM Agente  de  carga,
incrementador del volumen,
sustancia inerte,
emulsificante, agentes de
glaseado, relleno,
estabilizador, espesante.

HIDROXI PROPIL | 461, 463, 464 y | BPM Agente de carga,

METILCELULOSA, 465 emulsificante, agente

(HIDROXIPROPILCELULOS, espumante, estabilizador,

METILCELULOSA, METIL espesante.

ETIL CELULOSA (ETIL

METIL CELULOSA)

ISOASCORBATO DE SODIO | 316 500 Antioxidante, agente de

(EITORBATO DE SODIO) retencion del color.

MANITOL 421 BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
estabilizador, edulcorante,

- espesante.

PECTINAS (AMIDADA Y NO | 440 BPM Emulsificante, estabilizador,

AMIDADA) espesante.

POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
humectante, estabilizador, e
espesante. 308
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SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 BPM Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
09.2.4.1 Pescado y productos pesqueros cocidos
Denominacion del aditivo Nun:sgo de Dc:)s::gl\;l;;:)mgérg)gll_ Funcidn Observaciones
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.
COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante. -
CLASE |
MARRON HT 155 500 Colorante.
'NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
TARTRACINA 102 500 Colorante.
Namero de la categoria Categoria de Alimentos
09.24.2 - Moluscos, crustaceos y equinodermos cocidos
Denominacion del aditivo Nunlﬁgo.de D?ﬁ;fg?géﬁ?” Funci_én 'Observacione_s
AMARILLO DE | 104 250 Colorante.
QUINOLEINA
CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.
COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.
CLASE |
MARRON HT 155 250 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 250 Colorante.
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
TARTRACINA 102 250 Colorante.

Numero de la categoria

Categona de Allmentos

09.2.4.3

Pescado y productos pesqueros fritos; incluidos los moluscos crustaceos y

" equinodermos

e . Numero de | Dosis Méaxima (mg/l - » .
Denominacion del aditivo INS omgkaoBPM) | v ancmn Observaciones
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

201
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CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CLOROFILAS 140 | BPM Colorantes.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.

INDIGOTINA 132 500 Colorante.

MARRON HT 155 500 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.

ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.

ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.

TARTRACINA 102 500 Colorante. -

- Namero de la categoria | -~ ks .f_ 5 Categorla de Allmentos '_”" . :

09- -2- -5' T Pescado y productos ‘pesqueros ahumados, desecados, fermentados ylo salados,
e & 2 mclwdos los moluscos; crustaceosyequmodermos R :

Denomlnacmn del adltwo Nunll;;o de Dzsggﬁﬁ;rlgém}gﬂ ; Funclon 5 Ol_n'sg'wacidnes |

AMARILLO DE 104 500 Colorante

QUINOLEINA

AZUL BRILLANTE FCF 133 500 Colorante.

CITRATO TRISODICO 331iii BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, emulsificante,
secuestrante, estabilizador.

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.

ERITROSINA 127 BPM Colorante.

INDIGOTINA 132 500 Colorante.

MARRON HT 155 500 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.

PROPILENGLICOL 1520 20 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
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Numero de la categoria ' Categona de Alimentos
09.3 Pescado y productos pesqueros semlconservados incluidos los moluscos,
) - crustaceos y equinodermos
Denominacion del aditivo | l_\lun:;rso de - D?::;f:;?;éﬁ)gn S Funcmn Observaciones
ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante
ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.
CARAMELO Il- CARAMELO | 150b 30000 Colorante.
AL SULFITO
HIDROGENOMALATO DE | 351i ‘ BPM Regulador de la acidez.
POTASIO
HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez.
SODIO
INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.
LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.
PROPANO 944 BPM Propelente.
SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiglomerante
(CAOLIN)
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiglutinante
SODIO
SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiglutinante
ALUMINIO
CAOLIN)(SINTETICO)
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 1500 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, eslabilizador.

Nimero de lacategoria ot 1 2 Categona de Allmentos

09 3 1 Pescado y productos pesqueros marmados ylo en gelatina, mcluldos los moluscos,
X _ . crustaceos y equmodermos '
Denominacion del aditivo NUT':? de | p%s::;g’gx?;é%g“ ¥ - Funcién _ Observaciones
ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.
ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
CAROTENOIDES 160a(i), 160(iii), | 500 Colorante.
160e, 160f
HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Acidulante  sintético y
POTASIO regulador de acidez.
HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez.
SODIO
INDIGOTINA 132 500 Colorante.
INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante. )
(=
= g
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LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.
| MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.
MARRON HT 166 500 Colorante.
PROPANO 944 BPM Refrigerante.
ROJO ALLURA AC 129 | 500 Colorante.
SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiglomerante.
(CAOLIN)
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiglutinante.
SODIO
SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiglutinante.
ALUMINIO
(CAOLIN)(SINTETICO)
TARTRACINA 102 500 Colorante.

~ Nimero dela categoria

Categona de Allmentos i

Pescado y productos pesqueros escabechados ylo en salmuera mclu1dos los

: * . moluscos; crustaceosvequlnodermos
Denommacnon del adltIVO Nunllﬁrsode o :.‘D?:::th;;?géﬁgn. ) Funclon .‘ : Ob:slervagic;ne;s
ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante
ALFA-AMILASA 1100 BPM Estabilizador, espesante.
(CARBOHYDRASA)

(Bacillus licheniformis)

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante,  estabilizador,
espesante.

HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Regulador de la acidez.

POTASIO

HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez.

SODIO

HIDROXIDO DE | 528 BPM Regulador de acidez, agente

MAGNESIO de retencion del color,
estabilizador.

INDIGOTINA 132 500 Colorante.

INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.

JARABE DE SORBITOL 420ii BPM Agente de carga,
emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.

LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.
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MARRON HT | 155 500 Colorante.

PROPANO 944 BPM Propelente.

ROJO ALLURAAC 129 500 Colorante.

SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiglomerante.

(CAOLIN)

SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiglutinante.

SODIO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiglutinante.

ALUMINIO

(CAOLIN)(SINTETICO)

TARTRACINA 102 500 Colorantes.

Namero de la categoria ' - -t .. Categoria de Alimentos -

09.3.3 -Sucedaneos de s_alr’n’éfg,’ caviar y otros productos pesqueros a base de huevas
Denominacion del aditivo | N:"-ngo del ¥ D?:;f_;;?;gﬁ)g" -~ Funcién Observaciones.
ALFA-AMILASA 1100 BPM Estabilizador, espesante.
(CARBOHYDRASA)

Bacillus licheniformis)

ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.

AMARANTO 123 30 Colorante.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante,  estabilizador,
espesante.

CITRATOS DE CALCIO 333 BPM Reguladores de la acidez,
antioxidantes,
emulsificantes, agente
endurecedores,
secuestrantes.

ERITROSINA 127 BPM Colorante.

HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Regulador de la acidez.

POTASIO

HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez.

S0DIO

HIDROXIDO DE | 528 BPM Regulador de acidez, agente

MAGNESIO de retencion del color,
estabilizador.

INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.

JARABE DE SORBITOL 420ii BPM Agente de carga,
emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.

I
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LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.

MARRON HT 155 500 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.

PROPANO 944 BPM Propelente.

SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiglomerante

(CAOLIN)

SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiglutinante

SODIO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiglutinante

ALUMINIO

(CAOLIN)(SINTETICO)

TARTRACINA 102 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categona de Allmentos :

a3

T Pescado y productos pesqueros semlconservados, mclmdos Ios moluscos,
‘ crustaceos y equmodermos (p-€j. la pasta de pescado), excluidos los productos
|nd|cados enlas. cateaonas de ahmentos 09 3 1 a 09 3.3.

‘Dosis Maxima (mg/l o

Observacmnes

Denommacnon del adltlvo Numero de INS " mialkg o' BEM) | 2 Funcnon |
ALFA AMILASA 1100 BPM En2|mas agente de
(CARBOHYDRASA) tratamiento de las harinas.
(Bacillus licheniformis)

| ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.

AZUL BRILLANTE FCF 133 500 Colorante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

CITRATOS DE CALCIO 333 BPM Reguladores de la acidez,
antioxidantes,
emulsificantes, agente
endurecedores,
secuestrantes.

HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Regulador de la acidez.

POTASIO

HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez.

SODIO

HIDROXIDO DE | 528 BPM Regulador de acidez, agente

MAGNESIO de retencion del color,
estabilizador.

INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.
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JARABE DE SORBITOL 420ii BPM Agente de carga,
emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.

LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.

MARRON HT 155 500 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 100 Colorante.

PROPANO 944 BPM Propelente.

SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiglomerante

(CAOLIN)

SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiglutinante

SODIO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiglutinante

ALUMINIO

(CAOLIN)(SINTETICO)

TARTRACINA 102 500 Colorante.

Numero de la catégoria

Categona de Allmentos

Pescado y productos pesqueros (mclwdos los moluscos, crustaceos y

i _equinodermos) en conserva, con' |nclu5|on de los enlatados y fermentados

Denominacion del aditivo | NUTSQO e D?::g’}"ggn;gm?" : -Funcion Observaciones

ALFA-AMILASA 1100 BPM Enzimas, agente de

(CARBOHYDRASA) tratamiento de las harinas.

(Bacillus licheniformis)

ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante,

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante,  estabilizador,
espesante.

CITRATOS DE CALCIO 333 BPM Reguladores de la acidez,
antioxidantes,
emulsificantes, agente
endurecedores,
secuestrantes.

COLOR CARAMELO, | 150b 30000 Colorante.

CLASE I

ERITROSINA 127 BPM Colorante.

HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Regulador de la acidez

POTASIO

HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez

SODIO
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HIDROXIDO DE | 528 BPM Regulador de acidez, agente

MAGNESIO de retencion del color,
estabilizador.

INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.

JARABE DE SORBITOL 420ii BPM Agente de carga,
emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.

LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.

MARRON HT 155 500 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.

PROPANO 944 BPM Propelente.

ROJO ALLURA 129 500 Colorantes.

SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiaglomerantee.

(CAOLIN) ~

SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiaglutinante.

SODIO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiaglutinante.

ALUMINIO (CAOLIN)

(SINTETICO) :

TARTRACINA 102 500 Colorante.

Nimero de la categoria - | Categona de Allmentos :

10.1 - _ ek _ Huevos frescos -
Denpminac_iégi._(jél~.édi_ti_yo i Nunl'ﬁrsod e D%slﬁqlrkaxg"gé;l‘?/ I R FunCIon ' :ObSei'vgqioﬁes ‘
AMARILLO DE | 104 BPM Colorante
QUINOLEINA
CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador

de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
CARAMELO lI- CARAMELO | 150b 20000 Colorante.
AL SULFITO
ETHOXIQUIN 324 0.5 Antioxidante.
MARRON HT 155 BPM Colorante.
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
TARTRACINA 102 500 Colorante.
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Namero de la categoria

e Categoria de Alimentos

10.2 : Productos a-base de hllu:é\'lo"_
Denominacion del aditivo |~ Namero de _ | Bosis iaxima (mg Fun¢i6n db'servaciohes
INS _0.mglkg o-BPM) ; -
CAROTENOIDES 160a(i), 1000 Colorantes.
160a(ii), 160e,
160f
CARAMELO II- CARAMELO | 150b 20000 Colorante.
AL SULFITO
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 30 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
Nimero de la categoria. Cafeégiria de Aiimehtos 4
10.2.1 " -~ Productos liquidos a base de hiuevo
3 .. - | Nimerode ~ | Dosis Maxima (mg/l |- il f
Denominacion del aditivo “INS omglkg 0 BPM) | Funcion - Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
NISINA 234 BPM Sustancias conservadoras.
Numero de la categoria _ Categoria de Alimentos
10.2.2 X Ty & Pfqdhctbs-congei_ados a base de hugvo
PR - Numero de ‘| ‘Dosis Maxima.(mg/l | . e £
Denominacion del aditivo “INS " omglkg 0.BPM) . Funcion PN | Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
Niimero de la cafeg‘_o_ria - i C'a'teg.ofia'deA_lirhentos ‘
102.3 " Productos congelados a base de-huevo
AL ‘Namero de. | Dosis Maxima (mg/l . o : .
Denominacion del aditivo INS “omakgoBPM) | Func_:l_on Observaciones
ACEITE MINERAL (ALTA | 905d 950 Agente de glaseado,
VISCOSIDAD) antiadherente.
Namero de la categoria Categoria de Alimentos
10.3 Huevos en cdnserv’a,,invcl_uidb_s los huevos en alcali, salados y envasados
. o Nimerode | Dosis:Maxima (mg/l iy ' :
Denominacion del aditivo INS o mglkg o BPM) Funcion Observaciones
CARAMELO II- CARAMELO 150b 20 000 Colorante. v N
& .
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| AL SULFITO

]

Numero de la categoria | -

. Categoria de Alimentos

Postres a base ‘d_é huevo (P e]. flan)

10.4
Denominac.ién del aditivq. -Nun;'jrso ds 1 D%s:ﬁgnf:;?;é;rn])gll ) ;Func’ién Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.
AMARILLO DE | 104 150 Colorante.
QUINOLEINA
BHA 320 2 Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISOL
BHT 321 90 Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLUENO
CARAMELO Il- | 150b 20000 Colorante.
CARAMELO AL SULFITO
ESTERES DE ACIDOS |473 5000 Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.
ESTERES DE SORBITAN | 491, 492, 493, | 5000 Emulsificante, estabilizador.
DE ACIDOS GRASOS 494, 495
ESTERES 475 | 5000 Adyuvante, inhibidor de la
POLIGLICERIDOS DE cristalizacion, emulsificante,
ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante.
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 2000 Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante, ~ gasificante,
estabilizador, espesante.
MARRON HT 165 50 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 150 Colorante.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 380 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador
TARTRACINA 102 300 Colorante.
TOCOFEROLES 307a, 307b, | 150 Antioxidantes.
307¢
- :Nimero.de la-categoria ~.Categoria de Alimentos
11.1 ~ Aziicares refinados’y en.bruto
Dencminacion,dél aditivo |- Numero.de .|, Rosis Maxima(mgfl Funcion Observiciones
‘ femald INS |- ‘omalkgoBPM). - . : .
CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de
MICROCRISTALINA carga emulsificante, agente
: espumante, estabilizador,
espesante. AR frans
NITROGENO 941 BPM Propelente. AT N
OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente. S e Iy
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POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
humectante, estabilizador,
espesante.

TALCO 553iii 10 000 Antiaglutinante.

Nimero de la categoria . Categoria:de Alimentos
11.14 _ ' Azucar blanco, dextrosa anhldra, dextrosa monohldrato y fructosa

Denominacion del adltlvo _ NU'T;? ¢ D?,';;@ﬁ";éﬁf“ -Fqnc_lon _ Observaclones

DIOXIDO DE SILICIO 551 15 000 Antiaglutinante, adyuvante

(AMORFO) de filtracion.

PECTINAS (AMIDADA Y | 440 BPM Emulsificante, estabilizador,

NO AMIDADA) espesante.

SULFITOS 227, 228 15 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Nimero de la categoria - Categoria de Alimentos "

R _ At gl ~-Azicar en polvoy dextrosa en polvo
Denorﬂjnac_iép _del-adi'ti"_m" : NUTS? de: D?::J;:g"ggﬁ?” FUHCIOH .-0b§e_rva¢ipne_s
COLOR CARAMELDO, | 150a BPM Colorante
CLASE |
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 15000 Antiaglutinante.

SODIO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 15000 Antiaglutinante.

ALUMINIO

(CAOLIN)(SINTETICO)

SULFITOS 227,228 15 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

£
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- Namero de la categoria

Categona de Alimentos

Azucar bIanco bIando azlicar moreno blando, Jarabe de glucosa Jarabe de glucosa

i ;.‘1."3 . deshldratadovazucar de cafia sm refmar &

P SRV T S N Numero.de DOSIS Maxima (mgll o
Denomlna_?lon gel_adltlvo “INS . " o-malka 6 BPM) Funcnon Observaciones
ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 330 Regulador de Ia amdez

preservante.
INDIGOTINA 132 300 Colorante.

Numero dela categona

Categoria de’ A!lmentos

Azucar moren o, exclundos Ios productos de. la categorra de alxmentos 11. 1 3

1. 2
.Denomi'nac,iénldél'aditivo Nur;:go de. . Dzs'l:ql\lfl'?c:(?gé%qll . Funcuon i Observaclones
POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
humectante, estabilizador,
espesante.
TALCO 553iii 10 000 Antiagiutinante.

Nimero de la categoria

Categona de Alimentos

ik

Solucwnes azucaradas y jarabes, también azucares (parmalmente) lnvertldos,
olaza; excluidos los’ productos de Ia categona de alimentos 11.1.3

mclunda la m

Denommacmn del adltlvo Nun:;go de. :pzsﬁg'r:;gn;ém)gl’l_ | Func10n : . Observaciones
CELULOSA 460i BPM Antiaglutmante, agente de
MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente

espumante, estabilizador,

espesante.

GOMA GELAN 418 500 Estabilizadores,
espesantes.

INVERTASA (S| 1103 BPM Estabilizador, espesante.

CEREVISIAE)

ISOMALTOSA 953 BPM Edulcorante.

POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
humectante, estabilizador,
espesante.

SULFITOS 227,228 70 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,

emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

Pt IIRS
,,/Q‘Q\\‘c'\o R ECO"”C s,
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| TALCO | 553ii 110000 | Antiaglutinante. [ |
Numero de la categoria _ i Categorla de Allmentos
1.4 Otros azlicares y jarabes (p. ej la xﬂosa, el Jarabe dearcey los revestlmlentos de
: azucar :
Denominac_:ién del aditivo .NuTﬁ;o_Qe D?:g“;‘gg“;éﬁ?" thcién' Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.
CLASE |
COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 | Colorante.
CLASEI
COLOR CARAMELDO, | 150d BPM Colorante.
CLASE IV
ERITROSINA 127 BPM Colorante.
METILCELULOSA, METIL | 461, 465 BPM Agente de carga,
ETIL CELULOSA (ETIL emulsificante, agente
METIL CELULOSA) espumante,  estabilizador,
espesante.
INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.
ISOMALTOSA 953 BPM Edulcorante.
LACTITOL 966 BPM Emulsionantes,
edulcorantes,
espesantes.
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
SULFITOS 227,228 40 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
TAUMATUINA 957 500 Acentuadores del sabor.
XILITOL 967 BPM Agente de carga,
emulsificante, humectante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.
f’ e "f:;
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“Nimero de la catégof'i:é' | "-_Ca_tegb_jriq'de.Alinientbs _
18 e L W
.., . .. | Nimerode | DosisMaxima:(mg/l S -
Denommacnoq qel__adlt;vq INS | o malkg o BPM) Funcion Observ_acwnes
OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.
NITROGENO 941 BPM Propelente.

Numero de la categoria

: Ca_teg_drié",dé?A'I_imentos

Edi_JICdr'érites de mesa, incluidos los que contienen edulcorantes de gran intensidad

emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.

116

-Denomil'nac'ié_hadgl_fé_ditivd'. : NUT&O df"' D%s::th:;:)mgéﬁgll = - Funcién -~ Observaciones

ALFA-AMILASA 1100 BPM Enzimas, agente de

(CARBOHYDRASA) tratamiento de las harinas.

(Bacillus licheniformis)

ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.

ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA ' carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

CITRATOS DE CALCIO 333 BPM Reguladores de la acidez,
antioxidantes,
emulsificantes, agente
endurecedores,
secuestrantes.

COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.

CLASE Il

COLOR CARAMELO, | 150c BPM Colorante.

CLASE Il

ERITROSINA 127 BPM Colorantes

ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.

HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Regulador de la acidez.

POTASIO

HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez.

SODIO

HIDROXIDO DE | 528 BPM Regulador de acidez, agente

MAGNESIO de retencion del color,
estabilizador.

INDIGOTINA 132 300 Colorante.

INVERTASA (S cerevisiag) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.

JARABE DE SORBITOL 420ii BPM Agente de carga,
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ALUMINIO ]
(CAOLIN)(SINTETICO)

LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.

PROPANO 944 BPM Propelente.

PROPILENGLICOL 1520 BPM Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

Niimero de-la categoria - - Categoria de Alimenitos -

121 Sal y sucedaneos de la sal
Denominacion del aditivo Namerode f Dos's Maxlma {mgfl- Funcmn .Observaciones
& e INS - .0 mglkg 0 BPM) : 35 % et

ACIDO CITRICO 330 BPM ' Regulador de la amdez
antioxidante, secuestrante.

FERROCIANUROS 535, 536,538 | 14 Antiaglutiante.

LECITINA 322 BPM Antioxidante, emulsificante,
estabilizador.

MONO Y DIGLICERIDOS 471 5000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de carga.

SALES DE  ACIDOS | 470i BPM Antiaglutinante,

MIRISTICO, PALMITICO Y emulsificante, estabilizador.

ESTEARICO (CON BASE

DE NH4, CA, K'Y NA)

Namero de la categoria Categoria de Alimentos
1211 . : ~Sal.

Denominacion del aditivo NuT;;Qde ) ~‘D%S$gnf;;?gé&]?’;l | - ‘Funcion | Observaciones

ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.

BICARBONATO DE | 504ii 20000 Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante,  estabilizador,
espesante.

SILICATO DE CALCIO Y | 556 2000 Antiaglutinante.
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