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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

• - · 

Número de lá cat�gorí� .. 

12.1.2 
.. 

.. . 

·.•·· .. 

' 

· .
... 

, . 

, .. 
• .. 

. . 
.. .. 

Categoría.de.Alimentos 
.. 

•sucedáneos dé·laSal

Dénominadón del aditivo · Númer?d� .· 
· fNS 

: Dosis Máxima (ing/I 
. jnngÍk� :o BPM) ... 

• FtJnción Observaciones 
. . 

SILICATO DE ALUMINIO Y 
SODIO 
SILICATO DE CALCIO y

ALUMINIO (CAOLIN} 
(SINTÉTICO) 

. -N�ineto de la categ_bria 
' ' : . . ' . . . 

. 12:·2. .. 
. . 

. Deriomiriadón de! �diti�,6 
.. ·. 

ALITAME 
CARBONATO DE 
POTASIO 
CAROTENOIDES 

CAROTENOS VEGETALES 
COLOR CARAMELO, 
CLASE 11 
POLISORBATOS 

TOCOFEROLES 

554 

556 

.. 

. • 

.. . .. 

.. 

. ' . · 

.. 

10 000 

10 000 

. . 

.. 
.. .. 

. . 

. . 

Antiaglutinante. 

Antiaglutinante. 

.. Categoría déiü,nientos _: .. 
. '• .. 

.. . . . .. 
,:.· . . .. 

-· 

•·• Híefüás átomatfoa�, esp�cias; _ádérefosS( condimentos (p:: ej; el. ad�réZó para fideos
·. ••·, ;··_:: <> :-: .. : : . •· •· •. instá.ntanElcis}. : .. .. · :·· .. ·.

. 
. 

··•• 'Núméró-de•> Dos.is Máxima (rñg/I
· · .·· :_)iN�> .-_.: .· : •·. o mciiká.o BPrvh
956 100 
501i 8PM 

160a(i} 500 
160a(iii} 
160e 
160f 
160a(ii) 500 
150b 100 000 

432 10 000 
433 
434 
435 
436 
307a 1 000 
307b 
307c 

.. ... .• 

función 
.. 

. -· ' .... -···· 

Edulcorante. 
Regulador de la acidez, 
estabilizador. 
Colorantes. 

Colorantes. 
Colorante. 

Agente antiespumante, 
agente espumante, agente 
de tratamiento de las 
harinas, adyuvante, 
emulsificante, estabilizador. 
Antioxidantes. 

· l.·

Observaciones 
. ··-· 

Denómhiación c!ei aditivo Ob�ervacione� 

ÁCIDO ACETICO GLACIAL 260 

ACIDO CITRICO 330 

BPM 

8PM 

Regulador de la acidez, 
preservante. 
Regulador de la acidez, 
antioxidante, 
secuestrante. 

21E 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

ÁCIDO ASCORBICO 300 BPM 

ÁCIDO FUMARICO 297 BPM 

ACIDO GUANILICO, 5' 626 BPM 
ÁCIDO INOSÍNICO 630 BPM 
ÁCIDO L (+) GLUTAMICO 620 BPM 
ÁCIDO LACTICO, L-, D- Y DL- 270 BPM 
ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM 

AGAR 406 2500 

ALGA EUCHEUMA ELABORADA 407a BPM 
(CARRAGENINA SEMI REFINADA) 
ALMIDÓN HIDROXIPROPILICO 1440 BPM 

ALMIDÓN OXIDADO 1404 BPM 

ASCORBATO DE SODIO 301 BPM 

BICARBONATO DE MAGNESIO 504ii BPM 

CARBONATO CALCICO 170i 10 000 

CARBONATO DE MAGNESIO 504i 5 000 

CARBONATO DE SODIO 500i BPM 

CARBOXIMETIL CELULOSA 466 BPM 
SODICA 

Regulador de la acidez, 
antioxidante, agente de 
retención del color. 
Regulador de la acidez, 
estabilizador. 
Acentuadores del aroma. 
Acentuador del aroma. 
Acentuador del aroma. 
Requladores de la acidez. 
Regulador de la acidez, 
secuestrante. 
Agente de carga, 
emulsificante, relleno, 
estabilizador, espesante, 
incrementador del 
volumen, sustancia 
inerte, agente de 
qlaseado, humectante. 
Estabilizador, espesante. 

Emulsionantes, 
estabilizadores, 
esoesantes. 
Agente de carga, 
emulsif icante, 
estabilizador, esoesante. 
Antioxidante, agente de 
retención del color. 
Regulador de la acidez, 
antiaglutinante, agente 
de retención del color. 
Antiaglutinante, 
regulador de la acidez, 
colorante, emulsificante, 
estabilizador. 
Regulador de la acidez, 
antiaglutinante, agente 
de retención del color. 
Antiaglutinante, regulador 
de la acidez, gasificante, 
estabilizador. 
Agente de carga, 
emulsificante, 
estabilizador, espesante, 
incrementador del 
volumen, agente 
endurecedor, aqente 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

CELULOSA MICROCRISTALINA 460i BPM 

CLORURO DE AMONIO 510 BPM 

ERITRITOL 968 200 000 
FOSFATO DE DIALMIDON 1414 BPM 
ACETILADO 

FUMARATO DE SODIO 365 BPM 
GLICEROL 422 BPM 

GLUCONATO SÓDICO 576 BPM 
GLUTAMATO MONOAMONICO 624 BPM 
GLUTAMATO MONOPOTASICO 622 BPM 
GLUTAMATO MONOSODICO 621 BPM 

GOMA ARABIGA 414 20000 

GOMA DE KARA YA 416 200 

GOMA GELAN 418 8PM 

GOMA TRAGACANTO 413 BPM 

GOMA XANTANA 415 BPM 

GUANILA TO DISODICO, 5' 627 500 
HIDROXIDO DE MAGNESIO 528 BPM 

HIDROXIPROPILCELULOSA 463 BPM 

gelificante, agente de 
alaseado v humectante. 
Antiaglutinante, agente 
de carga, emulsificante, 
agente espumante, 
estabilizador, espesante. 
Agente de tratamiento de 
las harinas. 
Edulcorante. 
Emulsionantes, 
estabilizadores, 
espesantes. 
Reaulador de la acidez. 
Emulsificante, 
humectante, 
estabilizador, espesante. 
Secuestrante .. 
Acentuador del aroma. 
Acentuador del aroma. 
Acentuador del aroma, 
acentuador del sabor. 
Agente de carga, 
emulsificante, relleno, 
estabilizador, espesante, 
incrementador del 
volumen, sustancias 
inerte, agente de 
alaseado. 
Agente de carga, 
emulsificante, 
estabilizador, esoesante. 
Estabilizadores, 
espesantes. 
Agente de carga, 
emulsificante, 
estabilizador, esoesante. 
Estabilizador, espesante, 
emulsionante y 
espumante. 
Acentuadores del sabor. 
Regulador de acidez, 
agente de retención del 
color, estabilizador. 
Agente de carga, 
emulsificante, agente 
espumante, estabilizador, 
espesante. 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

HIDROXIPROPILMETILCELULOSA 464 8PM 

INDIGOTINA 132 300 
INOSINATO CALCICO, 5· 633 8PM 
INOSINATO DIPOTASICO 632 8PM 
INOSINATO DISODICO 631 8PM 
LACTATO CALCICO 327 10 000 

LECITINA 322 8PM 

MANITOL 421 6000 

METILCELULOSA 461 8PM 

METILETILCELULOSA 465 8PM 

MONO Y DIGLICERIDOS 471 5 000 

PECTINAS (AMIDADA y NO 440 8PM 
AMIDADA) 
POLI DEXTROSA 1200 BPM 

SALES DE ÁCIDOS MIRÍSTICO, 
PALMÍTICO Y ESTEÁRICO (CON 

470i 8PM 

BASE DE NH4, CA, K Y NA) 
SALES DE ÁCIDO OLEICO (CA, 470ii 8PM 
NA) 

SULFITOS 227,228 150 

Agente de carga, 
emulsificante, agente 
espumante, estabilizador, 
espesante. 
Colorante. 
Acentuador del aroma. 
Acentuador del aroma. 
Acentuador del aroma. 
Regulador de acidez, 
antioxidante, 
emulsificante, agente 
endurecedor, 
estabilizador, espesante. 
Antioxidante, 
emulsificante, 
estabilizador. 
Antiaglutinante, agente 
de carga, emulsificante, 
estabilizador, 
edulcorante, espesante. 
Agente de carga, 
emulsificante, agente 
espumante, estabilizador, 
espesante. 
Agente de carga, 
emulsificante, agente 
espumante, estabilizador, 
espesante. 
Agente antiespumante, 
emulsificante, 
estabilizador, espesante, 
aqente de carqa. 
Emulsificante, 
estabilizador, espesante. 
Agente de carga, 
humectante, 
estabilizador, espesante. 
Antiaglutinante, 
emulsificante, 
estabilizador. 
Antiaglutinante, 
emulsificante, 
estabilizador. 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, 
antioxidantes, agentes de 
carga, emulsificantes, 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

agentes de tratamiento 
de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, 
gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, 
esoesantes 

ADIPATOS 355, 356, 357, 50 000 Regulador de la acidez, 

ALGINATO 
PROPILENGLICOL 

AMARILLO 
QUINOLEINA 
MARRON HT 
NEGRO BRILLANTE PN 
PROPILENGLICOL 

SULFITOS 

TARTRACINA 

359 agentes endurecedores, 
aasificantes. 

DE 405 3000 

DE 104 500 

155 500 
151 500 
1520 BPM 

227,228 200 

102 500 

Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 
Colorante. 

Colorante. 
Colorante. 
Antiaglulinante, adyuvante, 
agente antiespumante, 
agente de carga, 
emulsificante, agente de 
tratamiento .de las harinas, 
humectante, estabilizador, 
espesante. 
Antiaglulinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, esoesantes 
Colorante. 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

. . 

Número de lá.categoría 

12,.3 

.. . 

. .

·• 

•' . 

. •, 

Denominación del aditivo · · .. Núineú> de ·
INS

COLOR CARAMELO, 150b
CLASE 11 
SULFITOS 227,228

Núniero:de la éat�gor(a 

·12.4
" 

Denominación :dél aditivo. Número de
INS 

AMARILLO DE 104 
QUINOLEINA 
COLOR CARAMELO, 150b 
CLASE 11 
MARRON HT 155 
NEGRO BRILLANTE PN 151 
PROPILENGLICOL 1520 

SULFITOS 227,228 

· categoríacíe.Aiiméntos.

·· Vi�agre� ,• 
.• 

. Dosis Nlaxirria (mg/1 '. 
o mg/kg 'o 8PM).

100 000

100 

. . . . 

FLinción 
Colorante. 

Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestran tes, 
estabilizadores, esoesantes 

. cátegoría de Alim�Íitqs. 
. . 

. . · ..
Mpstaiás ·

· .. Dosis Máxiiná (mg/1 , '. 
.. 

. o mg/kg .o l�PMl 
Ftmción · 

300 Colorante. 

100 000 

300 
300 
1500 

250 

221 

Colorante. 

Colorante. 
Colorante. 
Antiaglutinante, adyuvante, 
agente antiespumante, 
agente de carga, 
emulsificante, agente de 
tratamiento de las harinas, 
humectante, estabilizador, 
espesante. 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 
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Jrn. Revisión 

Número de la �alegoría • ' 
· . • 

12.5 
. •  .. 

.. 
. . 

Denominación del aditivo 
ALGINATO DE 
PROPILENGLICOL 

COLOR CARAMELO, 
CLASE 11 
MARRON HT 
NEGRO BRILLANTE PN 

· Númér�·-de.la catego'rí�. . . . . .� ',. ' 

. 12.5.1· 

NISINA 

, _Numero d�-ia cate�q:rítf' : ·

· 12.5.2 ..
... 

: 
Denomiil_acióri -del: aditivo 

.. .. • '

.. 

Númé_ro de· 
INS. 

. . 

405 

150b 

155 
151 

- ·

. - - -· 

.. 

. .. 

.. 
, ... ....

: c:at�gotía de AÍimentos 
.. 

. ·.· 

. .. -. .. 

.. :s�pas·y c�ldos 
.. 

.. 

. .. 

.. 

. .. 

. Dosis:Máx_1iria :(mgll · 
.érma/k6:c> 8PM) Fiu1c1ón 

3 000 

100 000 

300 
50 

..:,. 

Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Colorante. 

Colorante. 
Colorante. 

-· Cátf;gorí_a d�::Aum·ento� ·. _ -·_. . . • .. · . . . � . 

. . 

Ob$ervaé:\ones 

·• Sopas y caldos ·listos p�ra él éónsuiii'o,·inchiidos ·1os,envasados, embofolla�os y' : . . . - . - . . -�corfoelados . · . . · · - - . 

234 8PM Sustancias conservadoras . 

.. .. 

· Número"· dé· -· 

. . 

· Categoría de Alimentos. -· .. _•; ·:. . . . ·.· . 

Mezclas para sopásycál�os . .. . 
·. . .. . 

•
. 

. . .

· Dosis Máxiiri� Jmg/1 Función· .. , . 

.. . 

biiservaciones 

.. 

. . 

. Observaciones 
. . . . . . � ... . · iris,_-_-- . : .. o mt!Íkq 'o_ BPIVI) •·-• . . . . 

COLOR CARAMELO, 150d 8PM Colorante. 
CLASE IV 
FOSFATO DE ALUMINIO Y 541i 2 000 Regulador de la .acidez, 
SODIO 541ii emulsificante, gasificante, 

estabilizador, espesante. 
GALATO DE PROPILO 310 200 Antioxidante. 
PROPILENGLICOL 1520 500 Antiaglutinante, adyuvante, 

� agente antiespumante, 
agente de carga, 
emulsificante, agente de 
tratamiento de las harinas, 
humectante, estabilizador, 
espesante. 

RIBOFLAVINAS 101i, 101ii 150 Colorantes. 
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REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO 

. . 

Número de .la categoría 

12.6 

Denominación del aditivo 

ADIPATOS 

AMARILLO DE 
QUINOLEINA 
COLOR CARAMELO, 
CLASE 11 
ÉSTERES DE ÁCIDOS 
GRASOS Y SACAROSA 
FORMATOS 
MARRON HT 
NEGRO BRILLANTE PN 
PIMARICINA 
(NAT AMICINA) 
SULFITOS 

TARTRACINA 

. . . . 

. . 

. ,,, . 

.. 

. . . 

' 

. .. 

Categoría de Alim�ntos.
. . 

. . 
. .;· . . . . .. 

, . . : Saisas y productos:análogos·.. . .

: .Núinéro de·• · Dosis_MAlCima (r:ng/1 
·1NS • ó.ma/ka o BPML

355, 356, 357, 
359 10 000 

104 500 

150b 100 000 

473 10 000 
236 200 
155 500 
151 500 
235 8PM 

227,228 300 

102 500 

. . 
. . . . . 

· · · Función 
Regulador de la acidez, 
agentes endurecedores, 
aasificantes. 
Colorante. 

Colorante. 

Adyuvante, emulsificante, 
estabilizador, esoesante. 
Sustancia conservadora. 
Colorante. 
Colorante. 
Sustancia conservadora. 

Antiaglulinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, esoesantes 
Colorante. 

RTCA 67.04.54:18 
Ira. Revisión 

. . 

Observaciones 

12.6.1 
Salsas e�ulsionadas y sálsas para ·mojar(p.'ej. •111ayonesa, aderezos para.ensaladas;. . . . .·._. · . •

� ·. salsá oara·m'oiár.de ceboilas) .· ·. . . : 

D · · · d I d't' · N • d · INS Dosis' Máxima. (mg/1 ··F· ·u· ·n· ·c'1o;
·
n: · · Ob.servac·1onesenommac1on e a

. 
1 IVO · UITlero e .. ·o•mg/ka.'.o EiPM) . . . . . _. 

ALGINATO DE 405 3 000 Adyuvante, agente de carga, 
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador, 

espesante. 
SACARINA 

SORBATOS 

TOCOFEROLES 

954 500 

200i, 201, 3 350 
202,203 

307a, 307b, 600 
307c 

Acentuador del aroma, 
edulcorante. 
Antioxidantes, sustancias 
conservadoras, 
estabilizador. 
Antioxidantes. 

223.
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Número de la categóri·a 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

12.6.2 
> Salsas ho erilúlsionádás (p.:ej. "ketch�p,,," salsa:s �d�a$e de tjüeso, salsas a base de. . . . .. ·. nata·foreilia).v.sálsá"gravv").

· . :Número de . -. Dosis Maxima (mg/1 :. Denomina_ción del aditivo . _ . _ ·:_ ._ INs·· _·._ ·_ · . . · . ·· - · · 1) . -Ft,mción 
ó mQ/k�H> 8PM .. 

ALGINATO 
PROPILENGLICOL 

DE 405 3 000 Adyuvante, agente de carga, 
antiaglutinante, adyuvante, 

SACARINA 

SORBATOS 

TOCOFEROLES 

Número de ia categoría 
. .  

12:6;3 .. 
.. 

Denominaéion :<!el ·aditivo-. 
.. . . _ 

-... .  �. : 
· ALGINATO 

.. . 

PROPILENGLICOL 
DE 

FOSFATO DE ALUMINIO Y 
SODIO 

SACARINA 

SORBATOS 

TOCOFEROLES 

.. .. . . . ' 

Número dé.la categorfa . . ' . . . . . . . . . . . . 

12.6.4"" 
.. 

Denomiriaé_ión del aditivo
.. .. 

ALGINATO DE
PROPILENGLICOL 

954 160 

agente antiespumante, 
agente de . carga, 
emulsificante, agente de 
tratamiento de las harinas, 
humectante, estabilizador, 
espesante. 
Acentuador del aroma, 
edulcorante. 

200i, 201, 202, 2 000 
203 

Antioxidante, sustancia 
conservadora, estabilizador. 

307a, 307b, 600 Antioxidantes. 
307c 

.. . ..

· Número de•··.. 
: ,JNs -·-• .. 

405 

541i, 541ii 

954 

200i, 201, 202, 
203 
307a, 307b, 
307c 

.. 

.. . . 

:Núme'ro dé -

. INS 
405 

. -··. 

.. 
. -� . 

: categoríaMAiiinéntos :. · . .· . . . . . . . . 

:Mézcia� para salsas,y·••g·iaviés'' .··. -· .. . •' ... -· . . . · · .· 

, .. 
' 

-· Dosif Má�iinf(rt1gll .. 

·. · o nf ik o BPMr. 
·.· 

... . . . 

>:FÜncion 
.. 

.. .. 1g :g, .. . . . ... .. .. ., . ·--
. . .. . . 

3 000 Adyuvante, agente de carga,
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

2 000 Regulador de la acidez, 
emulsificante, gasificante, 
estabilizador, espesante. 

300 Acentuador del aroma, 
edulcorante. 

2 000 Antioxidante, sustancia 
conservadora, estabilizador. 

300 Antioxidantes. 

... .' . . 
.Galegoría de Álirilentos 

. • 
., ... -.. 

,. ... 
·.: �a.lsiif IÍge:r.aS:-:(p. :ej.: salsa dfpé�cadéi}" 

.. 
·. 

· .. ' . . . . -�- . 
Dosis:Máxin)a (1119/1_: ... 

... i=unción .
. : · óing/kg ·o 8PM} · 
3 000 Adyuvante, agente de carga, 

emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

.. 

. Observaciones 

Observaciones 

Observaciones 

/4('"\01' tl:Vl!ó,.-
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SACARINA

SORBATOS

TOCOFEROLES

Número d_e la ·categorí� ·
.. 

12;7

Denominación:del aditivo
COLOR CARAMELO,
CLASE 11
SORBATOS

TOCOFEROLES

Número de_ la ·cat�goría

954 160

200i, 201, 202, 2 000
203

307a, 307b, 300
307c

--

Acentuador del aroma,
edulcorante.
Antioxidantes, 
conservadoras,
estabilizador.
Antioxidantes.

- · --

Cat�goría_ de AJimenfós
.· . .. . . . ,. . .. 

sustancias

· -Ens�ladc1$ (1i eflae115.aláda éle f'.nacarrq_i'Í��. la-ensalada de.patatas (pápa�))y · 
emulsi9nes·p�ra uritár erilpáredadó�, extluidas·1a� emulsiones para u"i'itar a-base de

. - : : -<cacao.v riuec:es-de las:cátec" orías de_�iim�ritos 04.2.2:s v 05;1,-3: ·_. -_ .<-- ·
Número de:
- ·:1Ns.----

·-

Dpsis Máxi �� {mg/L
· .o-maika o BPMr:

150b 100 000

200i, 201, 202, 1 500
203

307a, 307b, 200
307c

-· 
, •·. 

. . /fu11c(ón.. 
Colorante.

Antioxidantes, sustancias
conservadoras,
estabilizador.
Antioxidantes.

.. ··· : •• - : :, : Categoría (Je Alimehtos

' 

:obs1arvác1ónés ·

Obsetvaciories

ÉSTERES DE SORBITAN 491, 492, 493, 15 000 Emulsificantes,
estabilizadoresDE ÁCIDOS GRASOS 494, 495

Número de !a categoría:. .-. . . . .

12.9;1
-· 

Denominación :éfel aditivo
.. --

CAROTENOIDES

COLOR CARAMELO,
CLASE 11
COLOR CARAMELO,
CLASE 111
COLOR CARAMELO,
CLASE IV

, ·  

.. 

.. -· 

.-
--· 

-···· 

.Nu��;º de_:

160a(i}, 160ª(ii),
160a(iii), 160e,
160f
150b

150c

150d

--

- · . 

. ·-· 

.. Categ9ríád1; Alim�ntos:
.· -

... , _ _. ·- . • . -· .·.·
: .· .. ·- ·-· 

-·

P�sta:de: �9jaJerniéntada (''miso")
.-�- .� . 

Dosis_ Máxinia (rrig/1 : 

--Funé:Íón ·
ó. mQ/kci .o BPM) . .. 

1000 Colorantes.

100 000 Colorante.

8PM Colorante.

BPM Colorante.
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·• 

COLOR 
CLASE 11 
COLOR 
CLASE 111 
COLOR 
CLASE IV 

.• 

12.9;2.1 

CARAMELO, 150b 

CARAMELO, 150c 

CARAMELO, 150d 

Nµinero dé la tat!?gorí� 

. . •· · 
. . .  

pategorí� de Alimén(o� · 
.. 

· · · ·. · Salsá�é soja:férmentada
·.· . . _ _ ._ · . . -.-·. .• .. 

: bos:is,Máx1nia:(mfifl -
.· :- .:ó·ma/kci o:BPM). ·· · Furié:tóh ·

100 000 Colorante. 

8PM Colorante. 

8PM Colorante. 

- ·  ;.-

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

· Observaciones

. : - . . :: ·:.. :: : s�·1:;a ,d� sojá�o-f�ritÍ'entada · . · . - .. 
. . ,- .• ·. . . ·-· .• .. ·. :·:. -· -·· .- . . .. . . . . . . 

De�6mihació� del aditivo Número de · .Dosis Máxima·(mg/1- F .·. 
INS o.ma/kct ó.BP.M) uncion 

BENZOATOS 21 O, 211, 212, 1 000 Sustancias conservadoras. 

GLICÓSIDOS 
ESTEVIOL 
SACARINA 

213 
DE 960 

954 

· Número dé la categoría ..

165

500

Edulcorante. 

Acentuador del 
edulcorante. 

tategoriáde·Alirrientos ...
. .. . . . . . . - . -· 

aroma, 

. . ··.: ·. -: PiCldücto�:im>ttÜni�ó�idi�tintós·á los· de soja
. · . .. -- ·.· . . -. . .· .·.• ' . . . . . . .

. ,,· _ . .
. ·. - · . 

-· Numero de·· . .. •-.·D __ o_ s_i_s_·:_Ma_·x_i_nfa_ .·(m_·g· /1_-_..
.• .· .. 

Denomi_hacióri:del aditivo< · ·· · 
. . 

-· 'Funci6n
.. ···-:'. ir-fs>:. : :_· .omgÍkg:ÓBPM) _.\· .... 

AZUL BRILLANTE FCF 133 100 
CANTAXANTINA 161a 100 
CAROTENOIDES 160a(i), 100 

160a(iii), 160e, 
160f 

CAROTENOS VEGETALES 160aii 
COLOR CARAMELO, 150b 
CLASE 11 
INDIGOTINA 132 
MARRON HT 155 
ROJO ALLURA AC 129 

1 000 
100 000 

100 
100 
100 

Colorante. 
Colorante. 
Colorantes. 

Colorantes. 
Colorante. 

Colorante. 
Colorante. 
Colorante. 

22E 
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Número de ia '.categoría 
. .. 

, .  

. . . 

, • , " 

. . .

Categoría d�.Aiin,�nt.os ·: 
.. . ... ... 

•' 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

.. 

·13:1
Ptepéfrado.i { par.a-ia:ct_á;it�s/piepafa4os· de:contlil�ációh;- preparados :para usos 

. · .. · .· :.- . -medicináles:és'peciáies desºtihadós ·a los lactai1tés · . . . · 

Deno!Tli�ación dél �ditiv:O 

CARBONATO DE 
POTASIO 
CITRATO TRI SÓDICO 

Númerp de Ja c:ategofía 
. . . .. · 

Número d.� Dosis,Máxima·(m911 •' 

o:maÍkg ó'BP.M)':. ·. 'i=unción. • '  

,. 

501i 

331iii 

JNS •· , •  

BPM 
. . 

.. . 

Regulador de 
estabilizador. 

la acidez, 

2 000 Regulador de la acidez, 
antioxidante, emulsificante, 
secuestrante, estabilizador . 

. . Oategorí� de:A.Íim��tos _: ' 

. . . . . . . ·-

·-•For�-�lás::(pie�a��d6�{pªr� Í�<:l�nt�; · ,•
. .. . . •: • .· .. -.. 

. .... . _-•· .- .-·. '. .. -.. . . . 
. > /Dosis rijá�irn� .

0bseivacione 
.s 

DenoininaciQndet·aditi_yo-. : 'Numero INS . : . '(inglL O''i'ng/kg o 
. . . . 

. 
· . . . . - . . BPMr:' 

. . . Obs.ervaciones

ACETATO DE ALMIDON 1420 

ADIPATO DE DIALMIDÓN 1422 
ACETILADO 

AGAR 406 

ALFA AMILASA 1100i 
(ASPERGILLUS ORYSAE 
VAR.) 

ALGA EUCHEUMA 407a 
ELABORADA 
(CARRAGENINA SEMI 
REFINADA) 
ALGINATO DE AMONIO 403 

ALGINATO DE CALCIO 404 

ALGINATO DE POTASIO 402 

ALGINATO DE 405 
PROPILENGLICOL 

BPM 

BPM 

2 500 

BPM 

1 000 

1 000 

3 000 

200 

3000 

Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Agente de carga, 
emulsificante, relleno, 
estabilizador, espesante, 
incrementador del volumen, 
sustancia inerte, agente de 
qlaseado, humectante. 
Adyuvantes, enzimas, 
agente de tratamiento de las 
harinas. 
Estabilizador, espesante. 

Emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Agente antiespumante, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. ___ 
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ALMIDÓN BLANQUEADO 1403 BPM 

ALMIDÓN OCTENIL 1450 BPM 
SUCCINATO SÓDICO 
ALMIDÓN OXIDADO 1404 BPM 

ALMIDÓN TRATADO CON 1401 BPM 
ÁCIDO 

ALMIDONES TRATADOS 1402 BPM 
CON BASES 
ALMIDONES TRATADOS 1405 BPM 
CON ENZIMAS 

ASCORBATO DE SODIO 301 75 

CARBONATO CÁLCICO 170i BPM 

CARBOXIMETIL 466 BPM 
CELULOSA SODICA 

CELULOSA EN POLVO 460ii BPM 

CELULOSA 460i 8PM 
MICROCRISTALINA 

DEXTRINAS, ALMIDÓN 1400 8PM 
TOSTADO BLANCO y

AMARILLO 
OXIDO DE MAGNESIO 530 8PM 

TOCOFEROLES 307a 10 
307b 
307c 

emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 
Emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Agente de carga, 
estabilizadores, espesantes. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Antioxidante, agente de

retención del color. 
Antiglutinante, regulador de 
la acidez, colorante, 
emulsificante, estabilizador. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante, incrementador 
del volumen, agente 
endurecedor, agente 
gelificante, agente de 

alaseado v humectante. 
Antiaglutinante, agente de 
carga, emulsificante, 
estabilizador, espesante. 
Antiaglulinante, agente de 
carga, emulsificante, agente 
espumante, estabilizador, 
espesante. 
Sustancias inertes, 
emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 
Anliaglutinante, suplemento 
nutricional. 
Antioxidantes. 

22e 
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Número de ia cc1tegoría . . . . 
13.1.2 

Denominación .. dél aditivo 

ACETATO DE ALMIDÓN 

AGAR 

ALFA AMILASA 
(ASPERGILLUS ORYSAE 
VAR.) 
ALGA EUCHEUMA 
ELABORADA 
(CARRAGENINA SEMI 
REFINADA) 
ALGINATO DE 
PROPILENGLICOL 

ALMIDON BLANQUEADO 

ALMIDON 
HIDROXIPROP[UCO 
ALMIDÓN OCTENIL 
SUCCINATO SÓDICO 
ALMIDÓN OXIDADO 

ALMIDON TRATADO CON 
ÁCIDO 

ALMIDONES TRATADOS 
CON BASES 
ALMIDONES TRATADOS 
CON ENZIMAS 

CARBONATO CÁLCICO 

CARBOXIMETIL 
CELULOSA SODICA 

.. 

.. · 

. . 

. . 

.. 

. Número INS ..·•·.· 

1420 

406 

1100i 

407a 

405 

1403 

1440 

1450 

1404 

1401 

1402 

1405 

170i 

466 

. . .. . . . . 

éategoria de Aiiméhtos .•. . . . . . . 
.. .

. . 
: Fórmula�dprepatados) de continuación 
Dosis ináicimc;1 _ 

· . (mg/L o mg/kg ó
· .· i3PMl.

_Función 

BPM Emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 

2 500 Incrementadores del 
volumen, sustancias inertes, 
emulsionantes, agentes 
gelificantes, agentes de 
glaseado, humectantes, 
estabilizadores, espesantes. 

BPM Adyuvantes, enzimas, 
agente de tratamiento de las 
harinas. 

1000 Estabilizador, espesante. 

3 000 Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

BPM Emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 

BPM Emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 

BPM Emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 

BPM Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

BPM Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

BPM Agente de carga, 
estabilizadores, espesantes. 

BPM Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

BPM Antiaglutinante, regulador 
de la acidez, colorante, 
emulsificante, estabilizador. 

BPM Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante, incrementador 
del volumen, ac¡ente 

RTCA 67.04.54:18 
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CELULOSA EN POLVO 460ii BPM 

CELULOSA 460i BPM 
MICROCRISTALINA 

DIOXIDO DE SILICIO 551 20 000 
(AMORFO) 
DEXTRINAS, ALMIDON 1400 BPM 
TOSTADO, BLANCO y

AMARILLO 
TOCOFEROLES 307a 10 

307b 
307c 

endurecedor, agente 
gelificante, agente de 
alaseado v humectante. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante, incrementador 
del volumen, agente 
endurecedor, agente 
gelificante, agente de 
Qlaseado v humectante. 
Antiaglutinante, agente de 
carga, emulsificante, agente 
espumante, estabilizador, 
espesante. 
Antiaglutinante, adyuvante 
de filtración. 
Sustancias inertes, 

•. emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 
Antioxidantes. 

C�tege>ría d� Alijneilto�: · 
. . ; .--: . . . . . 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

· · .13;1:á .. · . , . ·• ;Fór�ulas:_(prép_�racfos) para usos,rriécfico·s<esp_éciales:�estÍ'�ado�,a lo�lactanJes
;. 

. ·. . .-- -· ·, ... 
·_•, ... --· . . . .. . . •.:· :· . ·- . ' .... ; -· . . . . . ··-� . . ... - . . . ,; •, . -· ·• . . . . ; .. -· . .•· . -· . ,• . . . 

.. . . ._·. ·.:::·,: _,_·:· .;:>•: '. :;;:· O' : · :·/<> _:.·-::oc>��isrnaxi_lll�L·> ..... · - · ·< 
Denomiriació� del. adiJivo. . :,,Nufrieról�_s·, : o · (itjg/F�:i)ig/kg :o.: . _: __ : •· <> j=unción .- _.· . . . : óbservá�Íónes 
·· ·. . .: .. _. ... . , .. .: : . ·:·.· ... -:··::: ,_.::BPMf:.:. ·• :·::/ •·"·:- ·. ,:,

·. 
.. :

ACETATO DE ALMIDON 1420 5 000 Emulsionantes, 

ACIDO ACETICO GLACIAL 260 

ACIDO CLORHIDRICO 507 
ADIPATO DE DIALMIDON 1422 
ACETILADO 

ALGINATODE CALCIO 404 

ALGINATODE POTASIO 402 

ALGINATO DE 405 
PROPILENGLICOL 

ALGINATO DE SODIO 401 

BPM 

BPM 
6 000 

3 000 

200 

3 000 

10 000 

estabilizadores, espesantes. 
Regulador de la acidez, 
oreservante. 
Reaulador de la acidez. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Agente antiespumante, 
emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 
Emulsificante, estabilizador, 
espesante 
Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
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ALMIDÓN 1440 
HIDROXIPROPILICO 

ALMIDÓN OXIDADO 1404 

ASCORBATO DE CALCIO 302 
ASCORBATO DE SODIO 301 

CARBOXIMETIL 466 
CELULOSA SODICA 

CARBONATO CALCICO 170i 

CAROTENOS VEGETALES 160a(ii\ 
CLOROFILAS 140 
GLUCONATO DELTA 575 
LACTONA 

Número de la categoría 

13.2 

60 000 Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 

50 000 Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

3 000 Antioxidante. 
3 000 Antioxidante, agente de 

retención del color. 
10 000 Agente de carga, 

emulsificante, estabilizador, 
espesante, incrementador 
del volumen, agente 
endurecedor, agente 
gelificante, agente de 
alaseado v humectante. 

8PM Antiaglutinante, regulador 
de la acidez, colorante, 
emulsificante, estabilizador. 

30 Colorantes. 
20 Colorantes. 
5 000 Regulador de acidez, 

aasificante. 

-C�tegoría c,le Álimei,t�s ..
. . ' •  . ·· . . · . . - . . . . . . 

• .... · Ati��-nto� ,co�p!en,eht�f i�sip�r¿: la�t�nté� :/nÜ1os pe:qu�ños 
' 

: .· .. . · . . . . ·. . . . ·- . . . . . . ·-. . . . ' . . . . . 

·: ·oosis máximá:•·· . ·.-·. -?::· ·· .,

Denominación dei aditivo .. :Núrri�r6··1NS :·. . . (mg'(l ri ipgÍkg·Q': : : '. . ' . °l=ú�;ción . . .
. 

: ·observáciori�s · 
. . 

· 
· · ·. :sPMt <: : .. · . , . . 

AGAR 406 

ALFA AMILASA 1100i 

EUCHEUMA 407a ALGA 
ELABORADA 
(CARRAGENINA 
REFINADA) 

SEMI 

ALGINATODE AMONIO 403 

ALGINATODE CALCIO 404 

2500 

BPM 

BPM 

1 000 

3 000 

Agente de carga, 
emulsificante, relleno, 
estabilizador, espesante, 
incrementador del volumen, 
sustancia inerte, agente de 
alaseado, humectante. 
Adyuvantes, enzimas, 
agente de tratamiento de las 
harinas. 
Estabilizador, espesante. 

Emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 
Agente antiespumante, 
emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 
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ALGINATODE POTASIO 

ALGINATO DE 
PROPILENGLICOL 

ALGINATO DE SODIO 

CARBONATO DE 
MAGNESIO 

CARBONATO DE POTASIO 

CARBOXIMETIL 
CELULOSA SODICA 

CELULOSA EN POLVO 

CELULOSA 
MICROCRISTALINA 

FOSFATO DE DIALMIDON 
HIDROXIPROPILICO 
SESQUICARBONATO DE 
SODIO 
TOCOFEROLES 

Nú_mero de 1� �at�goifa. 
. ... -· ·. , ._ .  ·. - - · ... ' • 

402 

405 

401 

504ii 

501i 

466 

460ii 

460i 

1442 

500iii 

307a 
307b 
307c 

, . .  · 

. . -. 

200 Emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

3 000 Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

10 000 Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

8PM Regulador de la acidez, 
antiaglutinante, agente de 
retención del color. 

8PM Regulador de la acidez, 
estabilizador 

8PM Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante, incrementador 
del volumen, agente 
endurecedor, agente 
gelificante, agente de 
olaseado y humectante. 

8PM Antiaglutinante, agente de 
carga, emulsificante, 
estabilizador, espesante. 

8PM Antiaglutinante, agente de 
carga, emulsificante, agente 
espumante, estabilizador, 
espesante. 

50 000 Emulsionantes, 
estabilizadores, espesantes. 

8PM Regulador de acidez, 
antiaolutinante, oasificante. 

100 Antioxidantes. 

· · ·._. , . · C�i��¡'oría_�e:A!iínent�s '
. . , . - . . . . ·-

. 
. . .. ·. � . :··. . . . ,.' . ._. ·. . .  . . 

. .13_3 : . _: .· · : .A1im��té:>s•d[�tetJc9s_pár� .u�os m�aiqi.hales·:�speciales·(e�clúidos los: productos d� · 
· ..... '· ·.' : ··::_<·· .. , .. :_; :·:(•··.:·¡a,cáfeitoiíá1:(1L • .... ···. · ·· · .. ·· ... ·.

· :. · �O·$�_s· rñáxi,rii�f ;. · · .-: :/ : _ . . . . -· - · -

D!mominadó�-d�i.��itiyó: . Nú_rñero'INS: <: .. _(mgfto·�g/�fo.:_: · · . :_Qbservaciqne� . · Obse.rvadónes 
. · ... \áPMt· :: .. ·· · . · · 

ALGINATO 
PROPILENGLICOL 

DE 405 

AMARILLO 
QUINOLEINA 

DE 104 

COLOR CARAMELO, 
CLASE 11 

150b 

3 000 Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

50 Colorante. 

20 000 Colorante. 
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ÉSTERES DE ÁCIDOS 473 BPM 
GRASOS Y SACAROSA 
ÉSTERES 475 1 000 
POLIGLICÉRIDOS DE 
ÁCIDOS GRASOS 
GOMA DE SEMILLAS DE 410 1 000 
ALGARROBO 

GOMA XANTANA 415 1 200 

MARRON HT 155 50 
NEGRO BRILLANTE PN 151 50 

· · · · ·-
. . -· - Dosis máxima•.· ..

Adyuvante, emulsificante, 
estabilizador, esoesante. 
Emulsionantes, 
estabilizadores. 

Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 
Estabilizador, espesante, 
emulsionante y esoumante. 
Colorante. 
Colorante. 

. .... 

RTCA 67.04.54:18 
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Denominación dél �ditivo - ·Númefo IN_S -> . :(mg/L o nigikg.ó.: . ;:i:unció� . . Observaciorie:s 

ALGINATO DE 
PROPILENGLICOL 

AMARILLO DE 
QUINOLEINA 
COLOR CARAMELO, 
CLASE 11 
MARRONHT 
NEGRO BRILLANTE PN 
TARTRACINA 

.. .. 

Núm·ero_ d_e.la cate�o•ría_, · 
. . 

. . 

13;5 

.. 

Denominacfón ciel•aditjvo 
-·· 

.. 

AMARILLO DE 
QUINOLEINA 
COLOR CARAMELO, 
CLASE 11 
MARRÓN HT 
NEGRO BRILLANTE PN 
SUCROGLICERIDOS 

405 

104 

150b 

155 
151 
102 

.,. - .... BPM):··-_ ·_ .. 
3000 

50 

20 000 

50 
50 
50 

.. 

-· -·- . ... 

. . -.·. 

.. 

... 
. . 
.. 
. . 

Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Colorante. 

Colorante. 

Colorante. 
Colorante. 
Colorante. 

. . . • .·.• •·.· . -. -

• �,
.
categorh1: el�-Ali merito�:·. - - '
.. . : .•· . ' � .. . . . . ... . ,- . ,· . : . . 

···- .. 
.. . .. - . 

. . Alimentos•qiete_t¡c·os;(p.:-ej!•ló_s·co/npl�m.�h(ós aiim.e�fü;io,s:para ,u�os tji_et_ét_icqs), · • . . excluidos losindicadós·en las:cateaorías: de.álimentos·-13.1 a 13.4v 13;5. . 

-· 
·Num�ro IN�. 

104 

150b 

155 
151 
474 

. . 

.. 

. . .. 

. .

•·,: 

- ·  :_· po�i� _rnáxi_aj� :_ •. : .
·(mg/L cnr1g/_�g o .. 

. ·- .. 'F.unci_<>n ·-· 

. -· : BPM)\ .. 
300 

20 000 

300 
300 
5 000 

. . 
. . 

Colorante. 

Colorante. 

Colorante. 
Colorante. 

. . 
. . 

Emulsificante, 
esoesante. 
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. Núrriero defa categóifa 

· 13.6
.. 

... 
.. . ·.,• . 

Categb�i� d�Ali!rlentos 
·-

. . . . : . · . ·corn,p,l�ment9s aliinentit:ios 

Deriominación del aditivo ·. 
. :oosis.máxirria. 

Número INS: :· ... :(mg/L o:mgfkg o 
_ - 8PM) ·· ..

. .Función 

ALGINATO 
PROPILENGLICOL 

DE 405 

AMARILLO DE 104 
QUINOLEINA 
CLOROFILAS 140 
COLOR CARAMELO, 150b 
CLASE 11 
ÉSTERES DE ACIDOS 473 
GRASOS Y SACAROSA 
HIDROXIBENZOATOS, P- 214 

218 

MARRON HT 155 
NEGRO BRILLANTE PN 151 
SILICATO DE MAGNESIO 553i 
(SINTÉTICO) 
TALCO 553iii 

Nµinero de la cate�ó_ria .. · .. . ..... .. , .. 
. . 

3 000 

300 

25 000 
35 000 

8PM 

2 000 

300 
300 
8PM 

8PM 

. .  

Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Colorante. 

Colorantes. 
Colorante. 

Adyuvante, emulsificante, 
estabilizador, espesante. 
Sustancias conservadoras. 

Colorante. 
Colorante. 
Antiaglutinante. 

Antiaglutinantes, agentes de 
qlaseado, espesantes. 

:: ... G8J�fj�fí_a:�e�A,i·�e�t�� ·:-: · .. 
. ·.: . . . 

. . •. �· . 

· .·. zumos:Otigos)·c1ftriitas • :
. . . 

. 
. . .. . 

. ., . � . . . . · .. · '. . . ' 

• • '  • '

· Denominación def.aéÍitivo·
·., . · ·,: · ·· :oo�i(máidrrá 

'Núm�rc fÍNS. . (rilg/L o ,:ng/kg o. ·. 
. . .. .. • . 

.. . .. Función· 

ASCORBATO 
POTASIO 
FOSFATOS 

· · 
. . . .· ' 

,· . . :BPM) · 
DE 303 8PM 

342iii 1000 

Antioxidante. 

Agente antiaglomerantee, 
agente regulador de acidez, 
antioxidante, adyuvante, 
agente de retención del 
color, emulsificante, 
exaltador del sabor, agente 
de firmeza, agente de 
tratamiento de harina, 
humectante, preservante, 
agente aglomerante, 
secuestrante, estabilizador, 
espesante. leudante/agente 
leudante 

RTCA 67.04.54:18 
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SULFITOS 

TARTRATOS 

Número de la categoría 

. . 

227,228 

335i, 336i, 336ii 

. . . . . 

Denominación d_el aditivo.: .. • NµriJero !NS 

SULFITOS 

Número _de la categoría· · . 

14.1.2.3 

, • ..... 

.. 

.. 

Denominación .del aditivo

ASCORBATO DE 

POTASIO 
FOSFATOS 

227,228 

. . .

: 

Número INS 

303 

342iii 

... 

50 Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 

4 000 Antiaglutinantes, 

.. .. ,. 

reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 

. Cateijóría:de Alimento�

Dosis:máximá · . 
'.(rt1g1(0. rrigi�g º ..

: BPML ·. __ .. : __ 

··función·

50 

. .. 

.. .. 

Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 

<::ategorí_a d� Aiiment<>s 
. . . . . 

. . 

• •· Concenfrªdos parifzumos O�gós) de frutas
· . . - .- . . 

, •  . . . 

.. 

PQ�is. máxim.,i .. 

. · (mg/L o mgl�g .o
•. BPM) · : .

: 

. . . 

.. 

:- · 

F_úr1ción 

BPM Antioxidante. 

1000 Ac¡ente antiac¡lomerantee, 

235· 
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SULFITOS 

TARTRATOS 

227,228 50 

335i, 336i, 336ii 4 000 

• Núm�ro de 1� categi>rí� :· • • •·. ·
. ·. . . . . . . . ·� . ; . . .. 

SACARINA 954 80 

SULFITOS 227,228 70 

agente regulador de acidez, 
antioxidante, adyuvante, 
agente de retención del 
color, emulsificante, 
exaltador del sabor, agente 
de firmeza, agente de 
tratamiento de harina, 
humectante, preservante, 
agente aglomerante, 
secuestrante, estabilizador, 
espesante. leudante/agente 
leudante 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, esoesantes 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 

cai�goria de,Aiime�tps :.. · . 
·.· -· '.·-· . . - '. , ..... -.. ·· ·. '., ,· . : · . .

Acentuador del aroma, 
edulcorante. 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 

23€ 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 
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conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 

Núm_ero de la categoría 

14.1.3 .. Nécta.res d� fru_fas y hortalizas 
Dosis· máxima 

Denominación del �ditivó . · Número INS . _. . (mg/L; o .. rilg/kg o 
:. BPMl. 

.Función 

CARRAGENINA Y SUS 407 
SALES 

Número de. lá categoría 
. . . . . . . ' . 

14.1:3:1 

. . . 

. . .  

. . 

' 

. .

·.·

. . 

-· .·
. . 

DenomiÍlaciOn del aditivo . Nlirñero INS 

ASCORBATO DE POTASIO 303 
CELULOSA 460i 
MICROCRISTALINA 

EXTRACTO DE PIEL DE UVA 163ii 
(ENOCIANINA) 
EXTRACTOS DE BIJA, 160b 
BIXINA, NORBIXINA, 
ANNATO 
FOSFATOS 342iii 

GOMA ARÁBIGA 414 

BPM 

. . 

. . 

. •  . . . 

. . . 

Incrementador del volumen, 
sustancias inertes, 
emulsificantes, relleno, 
agentes de glaseado, 
humectantes, 
estabilizadores, espesantes . 

. . .

· Categor�a .dé Alimentos
. � . _- . . . .

.
. , . . . . . . . . . 

Néctares de fnit�s. 
. .  

. . 

. •  

:Dosis .niáxima 
(Íng/L·o ·mg/�g ·o · · F4nci.4n . . 

8PM} ·. 

8PM Antioxidante. 
BPM Antiaglutinante, agente de 

carga, emulsificante, 
agente espumante, 
estabilizador, espesante. 

500 Colorantes. 

50 Colorantes. 

1000 Agente antiaglomerantee, 
agente regulador de 
acidez, antioxidante, 
adyuvante, agente de 
retención del color, 
emulsificante, exaltador del 
sabor, agente de firmeza, 
agente de tratamiento de 
harina, humectante, 
preservante, agente 
aglomerante, secuestrante, 
estabilizador, espesante. 
leudante/aoente leudante 

10 000 Aoente de cama, 
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HIDROXIPROPILCELULOSA, 
METILCELULOSA, METIL 
ETIL CELULOSA (ETIL 
METIL CELULOSA) 
ROJO DE REMOLACHA 
SULFITOS 

TARTRATOS 

Núin_ero de la éc1tégoiía 

464, 463, 461, 
465 

162 
227,228 

335i, 336i, 336ii 

,•, 

.. . .. . 

. . . .  . . .  

Denominación del-aditivo : · .. Numérb INS' .• ·.
. . 

. . 

CAROTENOIDES 160a(i), 
160a(iii), 
160f 

SULFITOS 227,228 

- · · . -

. . . 

160e, 

emulsificante, relleno, 
estabilizador, espesante, 
incrementador del volumen, 
sustancias inerte, agente de 
olaseado. 

BPM Agente de carga, 
emulsificante, agente 
espumante, estabilizador, 
espesante. 

BPM Colorante. 
50 Antiaglutinantes, 

reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, 
gasificantes, secuestrantes, 
estabilizadores, esoesantes 

1 600 Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, 
gasificantes, secuestrantes, 
estabilizadores, esoesantes 

_Categoría.deAlimenfos 

. . . Nécfares de.:hortaliza�-
, .. 

· · 

._· · Dosis máxima · •- . 
-(mgil(Úng/kg,o. 

. ·. . - BPM( ... ·. __ 
100 

50 

··-:·, - · ·  

. .  
. . 

Función 
. . 

Colorantes. 

Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, oasificantes, 

23E 
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Número de la ·cafego(ía; 

14.1.3_.3 ; .. 

Denominación .del _aditivo N�rriero INS

secuestrantes, 
estabilizadores, es esantes 

. . 
. . � . 

.. · 
..
. · éi1teg·orí�¡: de:Aun:ientos . 

. . · .. C�>nc�ntrados p�ra: h�ctares d.e_ f rútas

Dosis: máxima 
{mg/i. o·_rrig/�g o 

-BPM)· .... ·· 
·Función

ASCORBATO 
POTASIO 

DE 303 BPM Antioxidante. 

FOSFATOS 

SULFITOS 

TARTRATOS 

342iii 1000 

227,228 50 

335i, 336i, 336ii 4 000 

Agente antiaglomerantee, 
agente regulador de acidez, 
antioxidante, adyuvante, 
agente de retención del 
color, emulsificante, 
exaltador del sabor, agente 
de firmeza, agente de 
tratamiento de harina, 
humectante, preservante, 
agente aglomerante, 
secuestrante, estabilizador, 
espesante. leudante/agente 
leudante 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 

RTCA 67.04.54:18 
lro. Revisión 
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. .
Núm·er9 de _lá categoría. -

-- 14.1.3.4 -_ 
' .

- Denominación del aditivo

CAROTENOIDES 

CAROTENOS VEGETALES 
SACARINA 

SULFITOS 

NúinerÓ-deJa.c·ategoría. _.._ ·.. ·. 

·• 

. .. ,. ... 
-·· -·. •;.;• .. .. 

. .,. ' 

--
. . éat��oría de Aiimento� .

. .. 

--. ·-
:1. ·- -· 

:. -. ·: -�C>Í1C��ir�dos pára :nect�r.es ·d� _ho�au��s . ··- . 
. . _ Dosis máxima - --

· ·Número·INS :: _ .- - - _ (rr19/L 9 mSlkg o Función 
.. 
160a(i). 
160a(iii), 
160f 
160aii 
954 

227,228 

160e, 

- . 
100 

1 000 
300 

50 

.. 
·•-·"7,, •• : -·. . 

·--
·-·

:.'_:: 

_ 8PM) 
Colorantes. 

Colorantes. 
Acentuador del aroma, 
edulcorante. 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 

·_c�te"góría .de)üime-n(��
.. .. --

-- . ... 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión

.. 

Observaciones 

-. 

-14;1.4
• : - BebJdas:á,b'c!se·:de·aguáaroriiafizadas,.if1cluiHás lás_ bebidas ·para deportistas·,

•- : ' - . - · - · __ '. - i - _ bebi_tfa�ielectrolíti�as y":hébidas:coiJ p�itíéul�s _añadidas . · .. -· .. 
..... 

"'.•••,_-·· ·' 
- .· 

: :NúÍJlerp!fNs <bénominación del_ aditiv_o ·; 
- - . . . .  

-- . 

ACEITE DE CASTOR 

BHA 
BUTILHIDROXIANISOL 
BHT 

- -

BUTILHIDROXITOLUENO 
ESTEARATOS DE 
POLIOXIETILENO 
ESTERES DE SORBITAN 
DE ACIDOS GRASOS 
FORMATOS 
FOSFATOS 

- . 
-· .. ---

1503 

320 

321 

430,431 

... 

491, 492, 
494,495 
236 
342iii 

... ,. 

.... 

493, 

·. ·oosis-mai<ini"a

_ _. _: {nig/L -�linglkfó: 
- .: '·.:.:iBPMt·: ·::_.. , 

500 

1 000 

1 000 

500 

5 000 

100 
8PM 

.. 
-·· 

.. 
. -.·' 

-- - . . 

-Función
-· 

- ·  .. 

.. 
. 

. 
-� . ; : ·· 

...... 

..-. 

Antiaglutinantes, vehículo 
para solventes, agente de 
glaseado, agente de 
liberación. 
Antioxidante. 

Antioxidante, adyuvante. 

Emulsificante, estabilizador 

Emulsificante, estabilizador 

Sustancia conservadora. 
Agente antiaglomerantee, 
agente regulador de acidez, 
antioxidante, adyuvante, 
agente de retención del 
color, emulsificante, 

· .-_Observaciones
., 

/�-
/<·:--: / .. l.:,:,' ·-
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MARRON HT 
NEGRO BRILLANTE PN 
SULFITOS 

_Número de la categ!',ría 

14.1A1 
.-. 

Denominación del aditivo .. 
ADIPATOS 

Número de la categorla 

Denqminación ·del aditivo 
ADIPATOS 

Número de la éategoría 

14.1.4;3 
---

Denominación ·del aditivo 
ADIPATOS 

155 
151 

227,228 

-· 

. . 

.. ' � ·: 

N(lmero:�e 
INS:-

. . 

. . 
. . 

355, 356, 357, 

359 

100 

100 

70 

--

exaltador del sabor, agente 
de firmeza, agente de 
tratamiento de harina, 
humectante, preservante, 
agente aglomerante, 
secuestrante, estabilizador, 
espesante. leudante/agente 
leudante 
Colorante. 
Colorante. 
Anliaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, 
gasificántes, secuestrantes, 
estabilizadores, espesantes 

categoría d� Aiimentos... . : .. :·· .· .  • ,  . .  · . 

. •' 

Bebid.as� base·d·e aguáaromátiiáctas·con gas 
. . -· .. . · .. .. ·. ·,,., . . . . .-• 

. . . 

Dosis f!láxiina (ittgfl :'. . :O_mgfkg o·BPM):' 
50 

. . - - - ., . . 
. . 

Fünción .. - .. 
Reguladores de la 

. . 

· . 

acidez, 
agentes endurecedores, 
Qasificantes. 

. Catego•ri_a · de· Alimen,t9s ·-· 
. . . . . . . 

. . 

Observ�ciónés 

Bebidása·basé de ·agua �rom�tizácias_:5.ingás in�luidos;lo$.ponches .de fruta_s y lí:!s 
-:- ·. . .. -- ' - , ·: _- limoriadás, -P�bidás sirriilar�s.· :

- ·

355, 356, 357, 50 Reguladores de la acidez, 
359 agentes endurecedores, 

Qasificantes. 
,. 

-- . . C��-�g9_r_ía de·f'.lin:tent.<>.� 
. .

Concentr�d.os (líquidos:o sólido�) pa_rá bebidas a:basf de agÚ<!S aromatizada� 
- : · Núm·ero-de 

. ' - Do'sis Máximf(rrig/1 . . 

-·· 
- <INS o mgfkg o BPM) . ·Función _ Observaciones 

.
. 

355, 356, 357, 50 Regulador de la acidez, 
359 endurecedores, agentes ,,, :1-c.\011 E Co 

oasificantes. o /. r;_� ;;' I 
;, 

Pá 
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COMPLEJOS CÚPRICOS 141i, 141ii 2 000 
DE CLOROFILAS y 
CLOROFILINAS 
FOSFATO DE ALUMINIO Y 541ii 2 000 
SODIO 

FOSFATOS 338, 339i, 339ii, BPM 
339iii, 340i, 
340ii, 340iii, 
341i, 341ii, 
341iii, 342i, 
342ii, 342iii, 
343ii, 343iii, 
450i, 450ii, 
450iii, 450v, 

450vi, 450vii, 
451i, 451ii, 
452i, 452ii, 
452iii, 452iv, 
452v,542 

Colorantes. 

Regulador de la acidez, 
emulsificante, gasificante, 
estabilizador, esoesante. 
Agente antiaglomerantee, 
agente regulador de acidez, 
antioxidante, adyuvante, 
agente de retención del 
color, emulsificante, 
exaltador del sabor, agente 
de firmeza, agente de 
tratamiento de harina, 
humectante, preservante, 
agente aglomerante, 
secuestrante, estabilizador, 
espesante, leudante/agente 
leudante. 

RTCA-67.04.54:18 
1
'"· Revisión 

. · Café;s�ce�áneos del caté;-.te; infús1óne�.d�füérbasY otras bebidas c¡¡lientes a ·. ·14:1.S
..... · basé de cereales vgrailos,excluido ei éacaé> 

. . 

Deilorriina'tióil-_d .... e_
·_1-_.�d_i.t_ .. i_v. ·_O· : '. NL)ml·.N

esr°-.. •.d·é Dosi,s:Má�ima (ITlg/1.: . . Función •' Observacionés 
. ó mQ/Ífü ó BPMl. : . .. . · · . . . . · ·· · · · · 

ÁCIDO ERITÓRBICO 315 8PM Antioxidante, agente de 
retención del color. 

ALGINATO DE 
PROPILENGLICOL 

COLOR CARAMELO, 
CLASE I 
COLOR CARAMELO, 
CLASE 11 
ERITRITHOL 

ESTEAROIL-2-
LACTILATOS 
ESTERES DE ACIDOS 
GRASOS Y SACAROSA 
ÉSTERES DE SORBIT ÁN 
DE ÁCIDOS GRASOS 
ETILMALTOL 

LACTITOL 

405 

150a 

150b 

968 

481i, 481ii 

473 

491, 492, 493, 
494,495 
637 

966 

3 000 

BPM 

50 000 

40 000 

2 000 

8PM 

5 000 

8PM 

30 000 

Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Colorante. 

Colorante. 

Acentuadores del sabor, 
humectantes, edulcorantes. 
Emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Adyuvante, emulsificante, 
estabilizador, esoesante. 
Emulsionantes, 
estabilizadores. 
Acentuador del aroma, 
estabilizador. 
Emulsionantes, 
edulcorantes, 
espesantes. 
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MALTOL 

OXIDO NITROSO 
TAUMATUINA 
XILITOL 

Número de la categoría 

14.2 

Denominación del aditivo 
CARAMELO 11-

CARAMELO AL SULFITO 
PROPILENGLICOL 

Número.de la cate�oría 

14.:t1 
... 

Denominación del aditivo 

ALGINATO DE 
PROPILENGLICOL 

AZUL BRILLANTE 
ADIPATOS 

EXTRACTO DE PIEL DE 
UVA (ENOCIANINA) 
FOSFATOS 

636 200 Acentuador del aroma, 
estabilizador. 

942 8PM Propelente. 
957 8PM Edulcorante. 
967 30 000 Agente de carga, 

emulsificante, humectante, 
estabilizador, edulcorante, 
espesante. 

.. · 
Cat�gori� de_Aliment�s: 

.. 

·: Bebi�as: alc.ohólicas; incl_uida� .fas be�idas análogas sin a.lcohol y con_ �ajo· · · . . . . . • contenidd·éie:alcohol": . . . . . . 
Número de· 

INS 
150b 

1520 

Número de•· .
, .. 

. ·1NS 

405 

133 
355, 356, 357, 
359 

163ii 

342iii 

. Dosis-Máxima (mgtl · . . 

Función . o:ilü:i/kci o BPM)-' .
50 000 

50 000 

Colorante. 

Antiaglutinante, adyuvante, 
agente antiespumante, 
agente de carga, 
emulsificante, agente de 
tratamiento de las harinas, 
humectante, estabilizador, 
espesante. 

, , 

Categoría de Alimentos . . . . . . . . . . :- . . . . . 

·- ..

.
. · Cerveza y �ebidás ,a ·b,i"se de m�lta

. . . . . . 
. 

. 

· Dosis Máxim·a (rilg/1
. o. ma/ka o 8PM)

3 000

200 
200 

1 500 

1 000 

Fún<,ión 
. .  .,., . . , . ... 

, . 

Adyuvante, agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
espesante. 
Colorante. 
Regulador de la acidez, 
agentes endurecedores, 
r:iasificantes. 
Colorantes. 

Agente antiaglomerantee, 
agente regulador de acidez, 
antioxidante, adyuvante, 
agente de retención del 
color, emulsificante, 
exaltador del sabor, agente 
de firmeza, agente de 
tratamiento de harina, 
humectante, oreservante, 

Observaciones 

·-· 

. . 

,, 

Observaciones 

� , �<),.)� / 
i�,º

//�'Á : ... �. 
; :.':') -� ·•,- ..., .. 
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agente aglomerante, 
secuestrante, estabilizador, 
espesante. leudante/agente 
leudante 

- · 

Categoría de Alimentos_ Número _de la categoría
----

14.2.2 
.. -·

_ Sidrays.iélra de pera 
. . . . . • •  . '· . . 

. 

Denominacioh del.aditivo 
.. 

AMARILLO 
QUINOLEINA 
ETILMALTOL 

MALTOL 

. .  
. . . --

.. 

DE 

, . 

• Nüm�r<>:INSi :
·-

104 

637 

636 

,.- . 
.• • , . . . 

. . . .

· :Nt'.liriero de 1áéategoría::-· : :· · --- -· · 
·•· : --· -· . ' ' •--· ,-· ·- - _. -· ..

- · 

_-_Dosis máxima 
.. 

••(111�\tp�r-':kg:•o· 
- -

-- ·_ • Funcion•es ·
--

.. 

200 Colorante. 

BPM Acentuador del aroma, 
estabilizador. 

250 Acentuador del aroma, 
estabilizador, 

. ·.· . .

14.f3

,. . . 

-- Vinos_ de\1v,a -__ -' __ :
. . . . . . . - _. -· _ .. __ posi�•máxirna __

_ Denominación �el ádithio _-- · Nful}ero-lN$ , _ - :(mg/_� o)ng/�g ó_ 
-- __ -- ·BPM) -_.

ACIDO ASCÓRBICO 300 250 

ÁCIDO CITRICO 330 4 000 

ACIDO ERITÓRBICO 315 250 

ÁCIDO FUMARICO 297 3 000 

ÁCIDO LACTICO (L, DY DD 270 4000 
ÁCIDO MALICO(DL) 296 4 000 

ASCORBATO DE SODIO 301 200 

ASCORBATO CALCICO 302 8PM 
CARBONATO ACIDO DE 501ii 5 000 
POTASIO 
CARBONATO CALCICO 170i 3 500 

CARBONATO DE 501i 5 000 
POTASIO 
ESTEARATO DE 430,431 8PM 
POLIOXIETILENO 

Regulador de la acidez, 
antioxidante, secuestrante. 
Regulador de la acidez, 
antioxidante, secuestrante. 
Antioxidante, agente de 
retención del color. 
Regulador de la acidez, 
estabilizador. 
Reoulador de la acidez. 
Regulador de la acidez, 
secuestrante. 
Antioxidante, agente de 
retención del color. 
Antioxidante. 
Regulador de la acidez, 
oasificante, estabilizador. 
Antiaglutinante, regulador 
de la acidez, colorante, 
emulsificante, estabilizador. 
Regulador de la acidez, 
estabilizador. 
Emulsificante, estabilizador, 
espesante. 

RTCA 67.04.54:18 
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ÉSTERES DE SORBIT ÁN 491, 492, 493, 1 000 Emulsificante, estabilizador. 
DE ACIDOS GRASOS 494,495 
ETILMALTOL 637 

GOMA ARÁBIGA 414 

GOMA DE KARA YA 416 

MALA TO CALCICO 352ii 

Número d� la cate�_orí_a: 

· 14.2.�.2 ·

.. , .

8PM 

300 

200 

8PM 

Acentuador del aroma 
estabilizador. 
Agente de carga, 
emulsificante, relleno, 
estabilizador, espesante, 
incrementador del volumen, 
sustancias inerte, agente de 
alaseado. 
Agente de carga, 
emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 
Reaulador de la acidez. 

.
. ,•. Catego'tia d� Á.IÍmént�s :.. . .. . . ·... .. . . ·

. 
·· Vino.s de uv� ��pt(moso�· y semi ·espum·osos.. . . • . .. , . . · . . . . . . . . . . 

.
. 

Denominación del aditivo . . ··. . 

-
·

. 

-
· 

.. Número:INS 
·. posis rna.xinja .· . . ... ,•(mg/L o,_&,g/kg o . ·Función : .. · : O_bseN.ati<>nes ·- . . 

-':· · . . • . ..
ALGINATO DE CALCIO 404 

ALGINATO DE POTASIO 402 

BROMELINA 1101iii 
(PROTEASAS) 

EXTRACTOS DE PIEL DE . 163ii 
UVA (ENOCIANINA) 

Nü�ero d.e 1� categoifa 

Denomina.ción del aditivo 

EXTRACTOS DE PIEL DE 163ii 
UVA (ENOCIANINA) 
ROJO DE REMOLACHA 162 

. . 

4 000 

200 

8PM 

1 500 

. ·.BPMl' .. .'. . 
Agente antiespumante, 
emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 
Emulsificante, estabilizador, 
esoesante. 
Acentuador del aroma, 
agente de tratamiento de 
harina, estabilizador, 
esoesante. 
Colorante 

-- . . ,•· , ..... 
Cátegoría·de Álimentq�. -: ,, ,, ·:, ' ; .. · . . . · . . ' · .. -.. 

, • •  ... .. 
·:·-··.. 

·.-· .. Vinos �e uva enrjqiJecido, _vino de u.va lic;:oroso y vino dE)UVa d_ulce. • 
. . 

. 
. .. .. . . 

. 

. 
. 

·-·
. 

. 
. 
. . .. -.. 

• 

. 

. . 

.· . . . . . . . 
• '  

Ób�ervaciones 

1500 Colorante. 

BPM Colorante. 
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Núm�ro gé ürca,!égoífa 

·14.2.4.. . '···
. . .. 

.·. · Denor.ninaéi�n dél aditivo 

AMARANTO 
AMARILLO 
QUINOLEINA 
ETILMATOL 

MALTOL 

, •  .. . 

DE 

Número de la �ategóría 

...
• '  

,:: 
, .  . tatego_r!a d� A_lirriéntos 

. . .  
. • •, 

.. " · · -Vinos (élisUrttos'á,lós de uva) . , 

, 

.

. 

. 

.
.

.

..
.. · .. · 

. 
. 

. -

. 

. 
.• 

. . : Dosis máxima · . . 
., . . .F.undóri . Núme(o INS · :(rtjg/L· oirrig/kg: ó ·

.. , -·sPM). :· .... . . 
123 
104 

637 

636 

... 

.. . · ,, · ·  

30 Colorante. 
200 Colorante. 

BPM Acentuador del 
estabilizador. 

250 Acentuador del 
estabilizador. 

.. . 

•,' 

aroma, 

aroma, 

RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

.. 

: 

· Ob$ervaciones
. .

.
. ·. ·• • •' : • : . • ·Li¿or�� destiladbs. tjll� c;b-�tengari niá� d_e üri 15 p<>r: d�nto d° éalcóhol _. · . . . . . . • • ' 

· . . . - ,· . .  · . . · ·. . .· . 
__ .-

. 
-·· :. . . . .· . 

. 
: •Númercfde _: obsfs'Má.ximi((mg/1.- .· De_nó��haci�1

rd�Í ad[tiV.°. .
.. · :iNS/ :: . -'.o)n�/kci.o.BPM)' _ 

Función: ,. . �bservaciories 
ALGINATO DE 405 3 000 Adyuvante, agente de carga, 
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador, 

espesante. 
AMARILLO 
QUINOLEINA 
ERITROSINA 
MARRON HT 
RIBOFLAVINAS 

DE 104 200 Colorante. 

127 8PM Colorante. 
155 200 Colorante. 
101i, 101ii 8PM Colorantes. 

_ • . . . . 
. 

. -
..• 14;2.i • · :•se�idas af�ohóli�asJifc,n:iátizád�s .. (p;éj. cerveza,\rinoy beljidas éspiritÜ'osás tipo·

. . .. • . >: :·:: · · :·. :: / réfresco; réfr�sc.cis éori-'baió :éóntériido cele álcoho(.'.: · . . . . . . . . .
• .·· • :-- oo�is -maxihj)t· .. • .

. Oeribminacióh del adíti�o ··•· ... NúmÉifo INS :·.: '(mg/L ó rrig/kg o
.:·. 8PM), · :

AMARANTO 
AMARILLO 
QUINOLEINA 
DIMETILPOLISILOXANO 

DIOXIDO DE TITANIO 
ROJO DE REMOLACHA 

123 30 
DE 104 200 

900a 10 

171 BPM 
162 BPM 

Colorante. 
Colorante. 

Antiaglutinante, 
antiesoumante. 
Colorante. 
Colorante. 

24€ 

Observaciones 
, •  . .  , .· 

agente 
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Número de 
.
la categoría ... CateQoría. d� AIÍrnentos · · 

15.0• Aperitivo� Hst.os para el cons;umó . 

Denom.ináción del aditivo • . Número INS 
Dosis• rnáxima 

(rng/L ó mgfkg o · 
.·• BPMl 

· Función
Observaciones 

CARAMELO 

CARAMELO AL 

SULFITO 

11- 150b 10 000 Colorante. 

TARTRATOS 

Número de la catego:ría · 

15.1 

Denominación del aditivo 

ADIPATOS 

AMARILLO DE 

QUINOLEINA 

BETA CICLODEXTRINA 

CANTAXANTINA 

MARRON HT 

NEGRO BRILLANTE PN 

SULFATO DE ALUMINIO Y 

AMONIO 

SULFITOS 

TARTRACINA 

334; 335i, 335ii; 2 000 
336i, 336ii; 337 

Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conseNadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, esoesantes. 

Categoría. c1éAiirrt�ntós • 
.. Aperitivos a b�S:é d.e patatas (papas), c·�rea_le�1harina <> alinidó� (derivados de 
. . . · ·. · .. raíces v. túb�i'ci.dos; l�aÜrnbtesv léauininosas) · ·. . ... · .. 

355, 356, 357, 13 000 
359 

104 200 

459 500 

161a 8PM 

155 200 

151 200 

523 500 

227,228 50 

102 300 

Reguladores de la acidez, 
agentes endurecedores, 
aasificantes. 
Colorante. 

Estabilizador, liaante. 
Colorante. 
Colorante. 
Colorante. 
Agente endurecedor, 
aasificante, estabilizador. 
Reguladores de acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de blanqueo (no 
para harina), agentes de 
tratamiento de las harinas, 
agentes endurecedores, 
sustancias conseNadoras, 
secuestrantes, 
estabilizadores. 
Colorante. 

247 
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TOCOFEROLES 307a 200 
307b 
307c 

Número de la categoría 

Antioxidantes. 

.. · · Categoría de Aumentos•. . .. . .... . .... 

RTCA 67.04.54:18 
1
'"· Revisión 

15.2 : Ni.teces elaboradas;. ini;ltiidas las nuec_és ·revestidas y lás mezclas de nueces (p. ej. . . .
. 

. . 
. . . . . 

. . . con:fiutas secas} . . .
. Dosis ináxiina :- : ' 

Función· ·oeno.min_acjóil del aditjvo. N�mero-lN�-. (�gÍL ci mg/kg o··: : ..
. .. ··.. :.: ·_ ·¡. \BP.M(· -:<>:\ ... :: •-· .. :- .

AMARILLO 
QUINOLEINA 

DE 104 100 

MARRON HT 
NEGRO BRILLANTE PN 
PROPILENGLICOL 

TARTRACINA 
TOCOFEROLES 

. Numero de_ la .�at�gorí� : .. . _.- ... -· :· 

155 
151 
1520 

102 
307a, 
307c 

-· .-...... -.-.···.• ...... ·-

100 
100 
20 000 

100 
307b, 1 500 

16_.o: � . . -· . . . . _ -.. ·-: . 
. 
. . : . ,•· ·.: 

Colorante. 

Colorante. 
Colorante. 
Antiaglutinante, adyuvante, 
agente antiespumante, 
agente de carga, 
emulsificante, agente de 
tratamiento de las harinas, 
humectante, estabilizador, 
espesante. 
Colorante. 
Antioxidantes. 

. Categor¡a de Alimentos . . . .-.-. . . � 

.: ·Áliine�fo� prep�niqós · .....: , .. - .,·.·: - . -
· ·.: ' . 

. .
. . . Oo�!s:.máxirria ... : 

. 

Denominación del a_ditlvo • - . N�111er� INS .. (rng/L 9 :níg/kg Ó- · Fonción. ·· 
. . - . ': · .. · .. · .-SPML·. : o- ..

ACESULFAME POTÁSICO 
ADIPATOS 

AMARILLO DE 
QUINOLEINA 
AMARILLO OCASO FCF 
AZUL BRILLANTE FCF 
BENZOATOS 

CANTAXANTINA 
CAROTENOIDES 

CAROTENOS VEGETALES 
COLOR CARAMELO, 

950 350 
355, 356, 357, 200 
359 

104 500 

110 500 
133 100 
210, 211, 212, 1 000 
213 
161q BPM 
160a(i), 500 
160a(iii), 160e, 
160f 
160aii 1 000 
150b 20 000 

Edulcorante. 
Reguladores de la acidez, 
agentes endurecedores, 
Qasificantes. 
Colorante. 

Colorante. 
Colorante. 
Sustancias conservadoras. 

Colorante. 
Colorantes. 

Colorantes. 
Colorante. 
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CLASE 11 
COLOR CARAMELO, 150c 1 000 
CLASE 111 
COLOR CARAMELO, 150d 1 000 
CLASE IV 
FOSFATO DE ALUMINIO Y 541i, 541ii 190 
SODIO 

INDIGOTINA 132 500 
MARRON HT 155 500 
POLISORBATOS 432, 433, 434, 1000 

435, 436 

ROJO ALLURA AC 129 500 
SACARINA 954 200 

SORBATOS 200i, 201, 1000 
202,203 

TARTRACINA 102 500 
TARTRATOS 334, 335i, 335ii, 600 

336i, 336ii; 337 

Colorante. 

Colorante. 

Regulador de la acidez, 
emulsificante, gasificante, 
estabilizador, espesante. 
Colorante. 
Colorante. 
Agente antiespumante, 
agente espumante, agente 
de tratamiento de las 
harinas, adyuvante, 
emuJsificante, estabilizador. 
Colorante. 
Acentuador del aroma, 
edulcorante 
Antioxidantes, sustancias 
conservadoras, 
estabilizador. 
Colorantes 
Antiaglutinantes, 
reguladores de la acidez, 
adyuvantes, antioxidantes, 
agentes de carga, 
emulsificantes, agentes de 
tratamiento de las harinas, 
humectantes, sustancias 
conservadoras, gasificantes, 
secuestrantes, 
estabilizadores, esoesantes. 

249 
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1. OBJETO

ANEXO C 
(NORMATIVO) 

PROCEDIMIENTO DE ACTUALIZACIÓN DE LA LISTA DE ADITIVOS 

RTCA 67.04.54:18 
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Establecer el procedimiento para la actualización de la lista de aditivos alimentarios que contiene el presente 
reglamento y el cual será realizado por la Comisión Centroamericana de Aditivos Alimentarios (CCAA). 

2. ÁMBITO DE APLICACIÓN
Este procedimiento aplica a la Lista de Aditivos Alimentarios contenidas en el Anexo A y Anexo B del presente
reglamento técnico y contempla las siguientes actividades:

a) Revisión anual del listado de aditivos
b) Evaluación de las solicitudes de los interesados
c) Actualización de la Lista de Aditivos Alimentarios4

• 

3. RESPONSABILIDADES DE LA CCAA

Las responsabilidades de la CCAA son: 

a) Verificar que los aditivos incluidos en el Anexo A son seguros y no representan un riesgo para la salud de
los consumidores en función de la información científica disponible de organismos reconocidos
internacionalmente y agencias gubernamentales.

b) Revisar y actualizar al menos una vez al año la lista de aditivos respecto a la normativa de referencia
utilizada.

c) Evaluar las solicitudes presentadas para su aceptación o rechazo en cuanto a inclusiones, modificaciones
o exclusiones de aditivos concretos.

d) Elaborar y mantener un registro anual con las solicitudes presentadas que incluya la justificación de su
aceptación o rechazo.

e) Proponer la elaboración de documentos guía para la correcta presentación de solicitudes y los criterios de
aceptación de las mismas.

ij Mantener comunicación permanente e informar a las autoridades sanitarias de los Estados Parte, en caso 
de alerta sanitaria derivada del uso de aditivos que represente un riesgo para la salud de los consumidores. 

g) Trasladar el listado actualizado de aditivos del RTCA a trámite de aprobación correspondiente a COMIECO.
h) Elaborar recomendaciones y propuestas de soluciones de diferencias en materia de aditivos.
i) Notificar alertas de riesgos de un peligro para la salud humana originados por el uso de aditivos

alimentarios.

3.1 Coordinador de la CCAA 
a) Convocar a los Estados Parte, en el último trimestre de cada año para revisar y actualizar la lista de aditivos

del RTCA.

4 La actualización de dicha lista conlleva la oficialización por parte del COMIECO. 
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b) Asignar a cada Estado Parte los aditivos que debe revisar, distribuyendo las categorías de alimentos entre
los mismos.

c) Consolidar la información respecto a modificaciones, inclusiones o exclusiones de aditivos enviadas por
los países.

d) Enviar la información consolidada a los países previo a las reuniones de discusión
e) Conducir las reuniones para la revisión y actualización de la lista de aditivos.
f) Dar seguimiento a los compromisos de los Estados Parte que se establezcan de acuerdo con lo establecido

en el presente reglamento.

3.2 Estado Parte 

a) Participar en la revisión y actualización al menos una vez al año de la lista de aditivos respecto a la
normativa de referencia utilizada.

b) Recibir y verificar las solicitudes de modificación, inclusión o exclusión de aditivos presentadas por el
solicitante.

c) Realizar la evaluación técnica de las solicitudes de inclusión, modificación o exclusión de aditivos
alimentarios y sus adjuntos, para definir su aceptación o rechazo.

d) Remitir a la CCAA el informe de evaluación técnica de solicitud de modificación, inclusión o exclusión de
Aditivos Alimentarios (Anexo H), adjuntando el formulario de verificación y la documentación que lo
respalde para su posterior aprobación o rechazo.

4. PROCEDIMIENTO DE ACTUALIZACIÓN DE LA LISTA DE ADITIVOS

4.1 Actualización anual del listado de aditivos 

4.1.1. Anexo A 
a) En el segundo trimestre de cada año, el coordinador de la CCAA distribuye las categorías de alimentos

contenidas en el Anexo A, entre los Estados Parte.
b) El Estado Parte verifica si las referencias de los aditivos para las categorías que le fueron asignadas han

sufrido modificación por los organismos correspondientes.
c) El Estado Parte envía al coordinador de la CCAA el listado con las incorporaciones de los aditivos que han

sufrido modificaciones en las categorías asignadas.
d) El Coordinador de la CCAA consolida y envía la información a los Estados Parte. ·
e) En el último trimestre de cada año, la CCAA debe revisar la lista de aditivos, comprobando si las referencias

a FDA/UE han sido modificadas por los organismos correspondientes. Posteriormente, se elevará la lista
de aditivos actualizada al COMIECO de acuerdo con lo establecido en el numeral 4.2.4 de este
procedimiento.

4.1.2. Anexo B 
a) En el segundo trimestre de cada año, el coordinador de la CCAA distribuye las categorías de alimentos

contenidas en el Anexo B, entre los Estados Parte.
b) El Estado Parte revisa si los aditivos permitidos para las categorías que le fueron asignadas ya se encuentra

en la norma Codex Stan 192-1995 Aditivos Alimentarios en su versión vigente
c) El Estado Parte envía al coordinador de la CCAA el listado marcando los aditivos que ya se encuentran en

la norma Codex Stan 192-1995 Aditivos Alimentarios en su versión vigente.
d) El coordinador de la CCAA consolida y envía la información a los Estados Parte
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e) La CCM debe de revisar la lista de aditivos, comprobando si los aditivos marcados ya se encuentran en
la norma Codex Stan 192-1995 Aditivos Alimentarios en su versión vigente, de ser así, los mismo serán
eliminados del Anexo B. Posteriormente, se elevará la lista de aditivos actualizada al COMIECO de acuerdo
con lo establecido en el numeral 4.2.4 de este procedimiento.

4.2 Actualización por solicitud de los interesados 
Los interesados en solicitar: 

a) inclusión de un aditivo, en una(s) categoría(s); o para categorías de alimentos distintas de lo regulado en
la norma Codex y del RTCA aditivos alimentarios,

b) exclusión o modificación de la dosis máxima de uso en diferentes categorías de alimentos

Deberán presentar la solicitud siempre que esté debidamente avalado por un organismo reconocido 
internacionalmente como Codex (JECFA) o por agencias gubernamentales FDA, UE, adicionalmente se podrán 
utilizar otras referencias. 

En todos los casos, se debe presentar información sobre la evaluación toxicológica del aditivo, justificar la necesidad 
tecnológica de su uso y que no induzca a error a los consumidores. En el caso que el aditivo cuente con dosis 
máximas de uso diferentes en distintas normas o reglamentos, el solicitante debe indicar claramente cuál es la 
norma de referencia que justifica la dosis máxima contenida en su solicitud según el Anexo F de este procedimiento. 

4.2.1 Requisitos de las solicitudes 
La solicitud (Anexo F) se dirigen por escrito a la CCM y se presentan ante la autoridad competente del Estado 
Parte donde tenga el domicilio el solicitante y podrán habilitarse medios electrónicos para la presentación de las 
mismas. 

La solicitud debe incluir los siguientes datos obligatorios: 

a) Fecha y país en el que se presenta la solicitud.
b) Datos del solicitante y de la persona de contacto.
c) Tipo de solicitud: inclusión, exclusión o modificación de la dosis máxima de un aditivo.
d) Número INS según Codex, número de la sección CFR en el caso de aditivos aprobados por la FDA o

número E y el reglamento de referencia en el caso de aditivos aprobados por la UE. Adicionalmente, se
puede utilizar otro sistema de numeración que permita identificar el aditivo.

e) Especificaciones físico-químicas del aditivo que indiquen la identidad y pureza del mismo.
D Clase funcional del aditivo según Norma Codex Stan 182-195, en caso de no estar el aditivo en la misma

usar la monografía del JECFA. 
g) La legislación de referencia para la modificación de la dosis máxima.
h) Dosis máxima de uso solicitado en mg o mi por kg o Lo 8PM.

La solicitud debe incluir los siguientes documentos adjuntos: 

a) Métodos de análisis
b) Presentar evaluaciones toxicológicas efectuadas al aditivo realizadas por organismos reconocidos ue

demuestren la inocuidad del mismo. Dichas evaluaciones podrán haber sido realizadas por instancJé!�.Jmñ'i(fVó,f¡,,c;, EFSA (Opiniones Científicas, publicados en el EFSA Journal), monografías del JECFA, F

9t�\i 
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Notice), y para aditivos autorizados dentro del FDA con número de CFR la información establecida dentro 
de la página web, entre otras. 

c) Referencia del organismo reconocido internacionalmente o agencia gubernamental que avala el uso, donde
se detalla la función tecnológica del aditivo solicitado, categoría del alimento (según CODEX), en la que
solicite sus usos y dosis máxima.

d) Resumen escrito de la propuesta de solicitud que indique la necesidad tecnológica por la cual requiere
modificar la dosis máxima de uso.

4.2.2 Recepción de solicitudes. 

a) El interesado presenta la solicitud de modificación, inclusión o exclusión de aditivos alimentarios y sus
adjuntos ante la autoridad competente del Estado Parte donde tiene su domicilio, haciendo uso del formato
de la solicitud de modificación, inclusión o exclusión de aditivos alimentarios (Anexo F).

b) La autoridad competente del Estado Parte que reciba la solicitud, verifica que esta y sus adjuntos estén
conformes en un plazo de 1 O días hábiles a partir de su recepción, haciendo uso del formato Lista de
verificación para comprobación de la conformidad de las solicitudes (Anexo G).

c) De encontrar no conformidades en la documentación presentada, la autoridad competente comunica por
escrito al solicitante para que sean subsanadas y presente la solicitud nuevamente en el término de diez
días hábiles. De no recibir la información en el plazo estipulado será rechazada por escrito por el Estado
Parte donde se presenta la solicitud.

4.2.3 Análisis de las solicitudes. 

a) En el caso del cumplimiento de los requisitos, el Estado Parte realiza la revisión técnica de la información
presentada en la solicitud en un plazo de treinta días hábiles. Para dicho análisis consultará la información
científica del organismo que haya fijado ese uso y dosis máxima del aditivo, en la que se comprobará que
se justifica la necesidad tecnológica y que el uso propuesto no induzca a error a los consumidores.
Adicionalmente, deberá de tomar en cuenta el resto de documentación e insumos que deben ser
presentados, los cuales se indican en el formato de solicitud del Anexo F de este procedimiento.

b) De encontrar no conformidades en la información, el Estado Parte notifica por escrito al solicitante para
que subsane cuando sea aplicable. De no recibir la información solicitada en un plazo de diez días hábiles
la solicitud será rechazada motivadamente por escrito por el Estado Parte donde se presentó.

c) Una vez realizada la revisión técnica la remitirá a la CCAA para el análisis correspondiente, utilizando el
Informe de evaluación técnica de la solicitud de modificación, inclusión o exclusión de aditivos alimentarios
(Anexo H), adjuntando el formulario de verificación y la documentación que lo respalde vía electrónica, en
un plazo no mayor a cinco días hábiles, contados a partir de la finalización del plazo para la revisión técnica
para su posterior aceptación por consenso o rechazo. La CCAA dispondrá de quince días hábiles para
analizar la solicitud remitida por el Estado Parte.

d) En el caso que algún Estado Parte no esté de acuerdo, debe justificar su posición, de ser necesario la
CCAA podrá solicitar información adicional al solicitante, a través del Estado Parte correspondiente,
dándole diez días hábiles de plazo para que responda una vez se haya recibido la notificación por escrito.
La CCAA valorará nuevamente la información presentada, para ello dispondrá de diez días hábiles y en
caso de no consenso rechazará la solicitud.

e) De rechazar o aceptar la solicitud, el Estado Parte responsable del análisis inicial deberá enviar un escrjto
motivado al solicitante con las conclusiones de la CCAA, para ello se utilizará el formato del An�·\j)rdÉf 0;,,ó,� 
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4.2.4 Actualización de la Lista de Aditivos Alimentarios y su posterior aprobación por el COMIECO. 

Para el caso de actualización de la lista de aditivos anual, el coordinador de la CCAA convoca a una reunión 
específica (virtual o presencial) para el proceso de revisión anual en el cual cada Estado Parte presenta al resto de 
los países las modificaciones de las referencias que le haya correspondido revisar. Para la revisión del listado se 
consideran los pasos que se resumen en el Anexo D de este documento. 

La lista actualizada por la CCAA debe elevarse ante el COMIECO para el trámite de aprobación correspondiente y 
la publicación actualizada anual de la lista de aditivos. 

Todas las solicitudes presentadas por los interesados y aceptadas por la CCAA serán comunicadas a instancias 
superiores para continuar con su trámite normativo, se considera que se puede utilizar el aditivo una vez que 
COMIECO emita la resolución correspondiente y serán incluidos en la publicación anual de actualización de la lista 
de aditivos de este reglamento. 
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FLUJOGRAMA PA RA LA ACTUALIZACIÓN ANUAL DEL LISTADO DE ADITIVOS DE LOS ANEXOS A Y B 
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FLUJOGRAMA PARA LA ACTUALIZACIÓN DE LA LISTA DE ADITIVOS POR SOLICITUD 
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Se solicita 
Inclusión D Modificación D Exclusión D 

Nombre 
Dirección 
Correo electrónico 

Nombre 

Correo electrónico 

Nº de teléfono/fax 

Nombre (Se debe indicar el nombre del aditivo según Codex y de preferencia el INS o de acuerdo a la norma 
de referencia utilizada) 

Número INS o E Sección o numeral 
del CFR 

Número reglamento Número CAS 
de UE 

Especificaciones físico-químicas de identidad y pureza: 

otro 
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Clase funcional según Codex o la norma de referencia utilizada: 

lñ)'"'!'::"'b-U'-�a�v.,�'2;if•fi·;=_\':,��-\'r�����:t\'.'";�r{.k:.�y.;w�� ... ��1;-�r��:2��1�,t.:�--.. :'2�J:'4.W-'t-��·m·l�ff•r:·:M��';f'.;!--;%�i'�l\�T�;,.-;:-..,._,;y��..,�.l:-:;,ir�tl·"��· 
f¡¡ J .atQfü�1ª1.mo :J leª(>!Ofl¡,Q.fine _UStQ!:!%m�,�rtl,1-:j,��;'\:��Jt<!'.�lili· ,.; ·j'.��:@:4,;.;,;l,�,,¡,t,�lfo�¡;_�'&-'ít::.:�*Mi;���fJ;.'1filiíif 

Dosis 
N

º de categoría de máxima 
Legislación de referencia 

alimentos en base Categoría de alimento (mg/kg, 
Codex mUL o 

8PM) 

�¡?$;';!('".'-'.;l'Wét'"'"-t�i;,,yr-.t""firéf""b��!<,,"'<.:Z-:•l�!)z.'1"''1�F'rm.-tf,v.;"'"�"lf"""=c;.,,¡'=;"�i3::g¡�w¡¡�,�J��:,¡¡:--,<2�i..i1x1�;/'.�hi��ii�ii�,.._Ju:m.&� a se m1. u$>;• e - era� Ji.eS�O..:{l.Jk.Q§..S! · y1en esJQ..Q�l11.E!..11-º.§t,.�e:Er�,;, ,..,.,i�� '�i,¿;,J@t!
• Resumen escrito de la propuesta de solicitud que indique la necesidad tecnológica por la cual requiere

modificar la dosis máxima de uso.
• Métodos de análisis .
• Presentar evaluaciones toxicológicas efectuadas al aditivo realizadas por organismos reconocidos que

demuestren la inocuidad del mismo. Dichas evaluaciones podrán haber sido realizadas por instancias
como EFSA (opiniones científicas, publicados en el EFSA Journal), monografías del JECFA, FDA (GRAS
Notice ), y para aditivos autorizados dentro del FDA con número de CFR la información establecida dentro
de la página web, entre otras.

• Referencia del organismos reconocido internacionalmente o agencia gubernamental que aprueba el uso,
donde se detalla la función tecnológica del aditivo solicitado, categoría del alimento (según CODEX), en
la que solicite sus usos y dosis máxima.

• Legislación de referencia para la modificación CFR, UE u otra en la cual se basa la solicitud, debe indicar
la referencia específica que respalda la solicitud para la dosis máxima de uso del aditivo.
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1 

2 

3 

4 

5 

ANEXO G 
(NORMATIVO) 

LISTA DE VERIFICACIÓN PARA COMPROBACIÓN DE LA CONFORMIDAD DE LAS SOLICITUDES 

Solicitud formalmente presentada 
¿Se ha presentado en el organismo 
competente y con el formato de solicitud 
corres endiente? 
Datos del Solicitante 

Nombre del solicitante 

Dirección 

Nº de teléfono/fax 

Correo electrónico 

Nombre de la persona de contacto y correo 
electrónico y Nº de teléfono/fax 

Tipo de solicitud 
¿La información corresponde al tipo de 
solicitud seleccionada? 
Datos del Aditivo 
Se debe indicar el nombre del aditivo según 
Codex y de preferencia el INS o de acuerdo a 
la norma de referencia utilizada. 

Número de identificación (INS, CAS, número 
de sección del CRF o número E, otro). 

Especificaciones físico-químicas de identidad 
y pureza clase funcional según Codex o la 
norma de referencia utilizada. 
Clase funcional según Codex. o norma de 
referencia. 

Modificación ue se solicita 

Número y nombre de la categoría de 
alimentos según Codex. 

25S 



REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18 
lrn. Revisión 

6 

7 

8 

9 

Legislación de referencia 
Deberá proporcionarse el número de la 
sección CFR en el caso de aditivos 
aprobados en la FDA. Número E en caso de 
aditivos aprobados en el reglamento de la UE 
vigente que respalda dicha solicitud o la 
norma correspondiente. 

Justificación de la propuesta de la 
necesidad tecnológica por la cual requiere 
modificar la dosis máxima de uso. 

Métodos de análisis. 

Presentar evaluaciones toxicológicas 
efectuadas al aditivo realizadas · por 
organismos reconocidos que demuestren 
la inocuidad del mismo. Dichas 
evaluaciones podrán haber sido 
realizadas por instancias como EFSA 
(opiniones científicas, publicados en el 
EFSA Journal), monografías del JECFA, 
FDA (GRAS Notice) y para aditivos 
autorizados dentro del FDA con número 
de CFR la información establecida dentro 
de la á ina web, entre otras. 
Referencia del organismo reconocido 
internacionalmente o agencia 
gubernamental que avala el uso, donde se 
detalla la función tecnológica del aditivo 
solicitado, categoría del alimento (según 
CODEX), en la que solicite sus usos y dosis 
máxima. 

Respuestas en la columna de comprobación de la información presentada: 
• Si: si no hay errores en la solicitud
• No: si no se cumple con el apartado
• Incompleta: si encuentran deficiencias o incongruencias en las que se podrá solicitar aclaraci ón a la

empresa.
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ANEXO H 
(NORMATIVO) 

INFORME DE EVALUACIÓN TÉCNICA DE LA SOLICITUD DE MODIFICACIÓN, INCLUSIÓN O 
EXCLUSIÓN DE ADITIVOS ALIMENTARIOS 

En ______ el ____ de ____ de dos mil--'-----· (Lugar y fecha) 
El suscrito ________ (Nombre) por este medio informa a la CCAA que procedió a analizar la 
solicitud de: Modificaciór(), lnclusiór() o Exclusión O del aditivo alimentario denominado: ______ _
con INS____._ FDA O contemplado en la sección/numeral del CFR ____ , E O reglamento de la UE 
número_____ otra normativa O

por lo tanto se eleva para el 
análisis correspondiente de parte de la Comisión. 

Observaciones: 

Firma del Representante del Estado Parte ante la CCAA _____________ _ 
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COMUNICADO DE LA DECISIÓN DE LA CCAA 
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En ______ el ____ de ____ de dos mil _____ . (Lugar y fecha) 
La (autoridad competente) a través de (la unidad responsable), le informa que la Comisión Centroamericana de 
Aditivos Alimentarios, de conformidad al RTCA 67.04.54:17. Alimentos y Bebidas Procesadas. Aditivos Alimentarios 
publicado mediante la Resolución No. XXX-2018 de COMIECO, en el Anexo A normativo, en donde se establece 
que la inclusión o exclusión de un aditivo o de una categoría de alimentos y la modificación de las cantidades de 
aditivos permitidos en este reglamento deberá ser considerada por la Comisión Centroamericana de Aditivos 
Alimentarios; ha evaluado la solicitud presentada por (el interesado}, y en consecuencia se detalla la decisión de la 
Comisión Centroamericana de Aditivos Alimentarios (CCAA} sobre la aceptación o rechazo a dicha solicitud. 

ADITIVO CATEGORIA DE TIPO DE SOLICITUD DECISION 
ALIMENTOS (modificación, inclusión (en caso de rechazo se 

o exclusión) debe justificar) 

[SELLO DE LA UNIDAD A LA QUE PERTENECE EL REPRESENTANTE DE LA CCAA] 

-FIN DEL REGLAMENTO TÉCNICO CENTROAMERICANO-
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Artículo 2.- Deróguese el Decreto Ejecutivo Nº 37294-COMEX-MEIC-S del 18 de junio de
2012, denominado "Publicación de la Resolución Nº 283-2012 (COMIECO-LXII) de fecha 
14 de mayo de 2012 y su Anexo: "Reglamento Técnico Centroamericano RICA 67.04.54:10 
Alimentos y Bebidas Procesadas. Aditivos Alimentarios", publicado en el Alcance N� 140 al 
Diario Oficial La Gaceta Nº 187 del 27 de setiembre de 2012, en concordancia con lo 
dispuesto en el numeral 2 de la parte dispositiva de la Resolución Nº 419-2019 (COMIECO
LXXXIX) de fecha 05 de diciembre de 2019. 

Artículo 3.- Deróguese el Decreto Ejecutivo Nº 40794-COMEX-MEIC-S del 30 de junio de
2017, denominado "Publicación de la Resolución Nº 379-2016 (COMIECO-LXXYIII) de 
fecha 24 de noviembre de 2016: "Aprobar la modificación parcial del Anexo I (Normativo) 
"Aditivos cuyo uso se Permite en Condiciones Especificadas para cierta Categoría de 
Alimentos o Determinados Productos Alimenticios" y del Anexo II (Normativo) "Aditivos 
Permitidos por Categorías de Alimentos o por Alimentos Individuales", ambos del RICA 
67.04.54:10 Alimentos y Bebidas Procesadas. Aditivos Alimentarios", y sus Anexos I y II", 
publicado en el Alcance Nº 20 al Diario Oficial La Gaceta Nº 18 del 31 de enero de 2018, en 
concordancia con lo dispuesto en el numeral 2 de la parte dispositiva de la Resolución Nº 

419-2019 (COMIECO-LXXXIX) de fecha 05 de diciembre de 2019.

Artículo 4.- Rige a partir del 05 de junio de 2020.

Dado en la Presidencia de la República, a los veinte días del mes de enero del año dos mil 
veinte. 

PUBLÍQUESE. 

/) 

-DY AT/4 JIMÉNEZ IG ERES
Mf ¡tra de Come ·cio xterior

. 6-a&l[fl j} 'V A HNRNANt�z
inistra de Economía, Industria y 

Comercio 

DANIEL SALAS PERAZA 
Ministro de Salud 
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